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Introduccion

Bienvenido

Esta cafetera pone a su disposicion la proxima generacion de cafeteras automaticas. Las
competencias fundamentales y las décadas de experiencia de nuestra empresa han formado
parte del disefo.

El presente manual de instrucciones contiene informacion acerca del producto, el manejo y la
limpieza de la cafetera. Si la cafetera no se utiliza conforme a las instrucciones, se anularan
los derechos de garantia en caso de dafos. No obstante, resulta imposible incluir todos los
supuestos en este manual. Para mas informacién, contacte con nuestro servicio de atencion
al cliente.

El rendimiento de la cafetera depende de un uso debido y del mantenimiento. Lea cuidadosa-
mente el manual de instrucciones antes de utilizar la cafetera por primera vez y guardelo en
un lugar accesible.

iEsperamos que tenga mucho éxito con su nueva cafeteral!

Signos y simbolos

Véase también el capitulo jVéase el capitulo "Indicaciones de seguridad”!

En este manual de instrucciones se utilizan los siguientes caracteres y simbolos para sefalar
los peligros y otras particularidades:

Situacion de peligro inminente que podria provocar lesiones personales graves o la
muerte a causa de una descarga eléctrica.
Es obligatorio respetar las medidas que se describen para prevenir el peligro.

iPELIGRO!
iDescarga eléctrica!

Situacion peligrosa de caracter general que podria provocar lesiones personales.

iATE_NCION! Es obligatorio respetar las medidas que se describen para prevenir el peligro.
iPeligro para
usuarios!
ATENCION! Situacion que podria provocar dainos materiales en la maquina.
i !

Es obligatorio respetar las medidas que se describen para prevenir el peligro.
iPeligro para equipos!

Situacion peligrosa que podria provocar lesiones personales por escaldadura. Este pe-
ligro esta presente en los puntos de dispensacion. En adelante se sefialara iunicamente
con el simbolo.

Es obligatorio respetar las medidas que se describen para prevenir el peligro.

JATENCION!
jLiquido caliente!

Situacion peligrosa que podria provocar lesiones personales por escaldadura. Este pe-
ligro esta presente en los puntos de dispensacion. En adelante se sefalara unicamente
con el simbolo.

Es obligatorio respetar las medidas que se describen para prevenir el peligro.

JATENCION!
iVapor caliente!

Situacion peligrosa que podria provocar lesiones personales por quemadura. Este pe-
ligro esta presente en los puntos de dispensacion y en los puntos de calentamiento de
tazas (opcion). En adelante se sefalara unicamente con el simbolo.

Es obligatorio respetar las medidas que se describen para prevenir el peligro.

jATENCION!
iSuperficie caliente!

Situacion peligrosa que podria provocar lesiones personales por aplastamiento. En
adelante se sefalara inicamente con el simbolo.
Es obligatorio respetar las medidas que se describen para prevenir el peligro.

JATENCION!
iPeligro de
aplastamiento!

> BBPBPBPEPPE O
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Descripcién de los productos

Uso conforme al previsto

La Schaerer Coffee Joy se ha disefiado para servir distintas variantes de bebidas a base de
café y/o leche en tazas o jarritas. De manera adicional, también puede dispensar agua calien-
te. Este aparato se ha disefiado para el uso privado y comercial. Este aparato puede utilizarse
en secciones de autoservicio si esta bajo la supervision de personal cualificado.

El uso de este aparato esta sujeto a las "Condiciones comerciales generales” de Schaerer AG
Q y al manual de instrucciones suministrado. Un uso distinto o de mayor alcance no se conside-
ra reglamentario. El fabricante no responde de los dafios que de ello resulten.
2 La manipulacién inadecuada de la cafetera puede provocar dafios materiales.
. iATENCI_ON! La Schaerer Coffee Joy no se puede utilizar en ninguin caso para servir un liquido dis-
iPeligro para equipos! tinto al café, agua caliente (bebidas, limpieza) o leche (refrigerada, pasteurizada, homo-
geneizada o UHT).

Tipos de bebida y capacidad de producciéon

Dependiendo del modelo de la maquina y de las diferentes opciones, se podran preparar las
siguientes bebidas (capacidad de produccion indicado en tazas por hora/dia):

Espresso (50 — 60 ml) +50 tazas
Café largo (120 ml) +40 tazas
Bebidas de leche 130 tazas
Agua caliente 751

Contenido del suministro y accesorios

Cantidad | Denominacién Ih(l)l]mero CUELU T

1 Cafetera Schaerer Coffee Joy -

Documentacion

1 Manual de instrucciones (ES) 022440

1 Ficha de limpieza Semanal (DE) 022480

1 Formulario Calidad del suministro -

Accesorios en general

1 Boquilla de leche negra (diametro: 1,3) 33.2415.1000

1 Boquilla de leche marrén (diametro: 1,5) 33.2415.2000

1 Grasa para anillos de obturacion (tubo) 33.2179.9000

1 Boquilla de vapor 33.2427.7000

1 Herramienta multiuso (Multitool) 33.2397.7000

Limpieza / accesorios de limpieza

1 Producto de limpieza "Milkpure*® 071531

1 Pastillas de limpieza (blister de 10 pastillas) 062867

1 Cepillos de limpieza (kit de 5 uds.) 33.2393.1000

1 E:S:E:)de dureza de carbonatos (bolsa con 2 tiras de 067720
BASCJ_ES 7
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Opciones y aparatos independientes

Ejemplo

Opcion

Descripcion

Unidad frigorifica independiente

Milk Smart.
Capacidad: 2 |

Unidad frigorifica externa con maquinas con

Deposito de granos ampliado

Capacidad: 400 g

Depdsito de granos adicional para aumentar
la capacidad de granos.

Filtro de agua para el depdsito de agua po-
table interno

Capacidad: 200 |

Elfiltro de agua se puede instalar en el dep6-
sito de agua potable interno.

Datos técnicos

Q Para obtener mas informacién, contacte con uno de nuestros distribuidores comerciales.

Potencia nominal *

\ 1700 — 2300 W

Temperatura de funcionamiento

Calentador de vapor

Calentador de agua

Temperatura de funcionamiento minima (T
min.)

130°C

86°C

Temperatura de funcionamiento maxima (T
max.)

130°C

102°C

Sobrepresién

Calentador de vapor

Calentador de agua

Sobrepresion de trabajo

2.5 bar

16 bar

Sobrepresién de funcionamiento admisible | 16 bar 16 bar
(p max)

Sobrepresion de comprobacion 24 bar 24 bar
Capacidad del depésito de agua 2.21

Capacidad del depdsito de granos de café | 250 g

Capacidad del depésito de posos

15 — 20 pastas para café

Dimensiones exteriores

Ancho

305 mm

Altura

400 mm

BASCJ_ES
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Profundidad | 443 mm
Peso neto 15 kg
Nivel de presion acustica continua™* <70 dB (A)

Type VAR Mod Serial-No. Prod. Date
030430 [ 001 [ PR ] 000100 | 02.2011 |
1/NJPE - 50/60 Hz [ 220-240V [ max.1.7-23kW

permissible
max. pressure

1.6 M PA (16 bar) |

QSChaerer Made in Germany K c E

produced by
wmf consumer
electric GmbH

Reservado el derecho a realizar modificaciones técnicas.

*

Véase el equipamiento especial en la placa de caracteristicas. Los valores indicados ha-
cen referencia al equipamiento basico.

** Los niveles de presion acustica (slow) y Lpa (impulse), clasificados como A, en el lugar de
trabajo de los usuarios del equipo, debe situarse en cualquier caso bajo 70 dB (A).

Placa de caracteristicas

La placa de caracteristicas se encuentra detras del recogegotas, en el lado izquierdo.

» En caso de averia o para aplicar la garantia, facilite los datos de la placa de caracteristi-

cas.

Declaracion de conformidad

Direccion del fabricante

CH-4528 Zuchwil

T +41 (0)32 681 62 00
F +41 (0)32 681 64 04
info@schaerer.com

www.schaerer.com

Fabricante Responsable de documentacion
Schaerer AG Schaerer AG

Postfach Hans-Ulrich Hostettler
Allmendweg 8 Postfach

Allmendweg 8
CH-4528 Zuchwil

Normas aplicadas

Se han aplicado las siguientes normas armonizadas:

EN 60335-1
EN 60335-2-15

Normas de aplicacion especifica

+ 60335-1:2002

+ 60335-1/A1:2004

* 60335-1 /A2:2006

* 60335-2-15:2002

* 60335-2-15 /A1:2005

+ 55014-1:2006

+ 55014-1/A1:2009
+ 55014-2:1997

+ 55014-2 /A1:2001
+ 55014-2 /A2:2008
* 62233:2008

+ 61000-3-2:2006

+ 61000-6-3:2008

El fabricante indicado declara que esta maquina cumple con todas las disposiciones aplica-
bles de las Directivas de la UE mencionadas. Cualquier modificacion en el aparato realizada
sin nuestro consentimiento invalidara esta declaracion.

BASCJ_ES
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Instalacién y puesta en funcionamiento

Instalacion

Lugar de instalacion

. ANIT El emplazamiento de la cafetera debe cumplir las condiciones indicadas abajo. En caso
JATENCION! A contrario, la maquina podria resultar dainada.

iPeligro para equipos!

Las siguientes condiciones deberan cumplirse obligatoriamente:

La superficie de instalacion debe ser firme y llana, de manera que pueda aguantar el peso
de la cafetera sin deformarse.

No la coloque sobre superficies calientes o cerca de un horno.

Coloque la cafetera de manera que esté a la vista del personal cualificado en todo momen-
to.

Realice todas las conexiones de alimentacion necesarias de acuerdo con los esquemas
de la instalacién del edificio hasta 1 m del lugar donde esta instalada la maquina.

Deje espacios libres para el manejo y los trabajos de mantenimiento:
» Deje suficiente espacio por arriba para poder afadir granos de café.
» Deje un espacio libre de +35 cm en el lado izquierdo.

* Deje un espacio libre de min. 15 cm entre la parte posterior de la maquina y la pared
(circulacion de aire).

» Deje un espacio libre de min. 250 mm por arriba (necesario para desmontar la unidad
de escaldado para los trabajos de limpieza y mantenimiento).

Obsérvense las disposiciones locales en vigor.

Clima

. N El emplazamiento de la cafetera debe cumplir las condiciones ambientales indicadas
iATENCION! A abajo. En caso contrario, la maquina podria resultar dafhada.

iPeligro para equipos!

Las siguientes condiciones deberan cumplirse obligatoriamente:

Temperatura ambiente de +10 °C a +40 °C (50 °F a 104 °F)
Humedad ambiente relativa de max. 80% rF

La cafetera ha sido concebida Gnicamente para el uso en espacios interiores. No la utilice
en exteriores y no la exponga nunca a las inclemencias meteorolégicas (lluvia, nieve, hie-
lo).

Si la cafetera se ha expuesto a temperaturas negativas:

» Antes de ponerla en marcha, péngase en contacto con el servicio de atencion al cliente.

Suministro eléctrico

Condiciones

La conexion eléctrica debe realizarse segun las disposiciones vigentes (VDE 0100) y las dis-
posiciones del pais correspondiente. Modelo del cable de conexidn a la red igual o superior a
H 07 RN-F. La tensién indicada en la placa de caracteristicas debe coincidir con la tensién de
red eléctrica del lugar de instalacion.

. . iPeligro de descarga eléctrica!
iPELIGRO! A Los siguientes puntos deberan cumplirse obligatoriamente:

iDescarga eléctrica!

iLa fase debe estar protegida con el amperaje indicado en la placa de caracteristicas!
La maquina debe poder desconectarse de la red eléctrica para todos los polos.

Nunca ponga en funcionamiento una maquina con un cable de alimentacion defectuoso.
Los cables de alimentacién o enchufes defectuosos deberan ser sustituidos inmediata-
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mente por un técnico cualificado.

Schaerer AG desaconseja totalmente el uso de cables alargadores. Si, pese a ello, decide
utilizarse un cable alargador (seccion minima: 1,5 mm?), respete en todo momento los da-
tos del fabricante del cable (manual de instrucciones) y las normas locales en vigor.
Coloque el cable de alimentacion de forma que no haya riesgo de que nadie tropiece. No
coloque ni fije los cables rozando esquinas o cantos afilados, ni de forma que queden col-
gando. Asimismo, no tienda los cables sobre objetos calientes ni los ponga en contacto
con aceite o productos de limpieza agresivos.

Nunca levante ni tire de la maquina agarrandola por el cable de alimentacion. Nunca retire
el conector de la toma de corriente tirando del cable. No toque nunca el cable o el conector
con las manos humedas. No introduzca bajo ninguna circunstancia un conector himedo
en una toma de corriente.

Valores de conexién

Seccioén de
.. Fusibles conductores
Modelo Valores de conexion (edificio) del cable de
conexion
Estandar 10-16 A 1.5 mm?2
Inglaterra, Ir- 13A 1.5 mmz
landa 220 2000
Australia, Nue- | 540 v/ AC | 50/60 Hz 2200 W
va Zelanda, 15A 1 mm?
China
Dinamarca 10 A 1 mm?2
USA 120V AC |50/60Hz |1700W |15A AWG14
Japon 120V 2AC |50/60Hz |2000W [15A 2.5 mm?
Instalacion

Desembalar la maquina

Q Antes de empezar la instalacion, lea detenidamente los capitulos "Instalaciéon" y "Suministro
eléctrico”

>
|
>
|

Desembale la maquina.

Compruebe si hay algun accesorio en el resto del embalaje.

Retire los accesorios suministrados del depdsito de posos y del depésito de agua.
Guarde el embalaje original por si fuera necesario devolver la maquina.

Conecte la leche

>
|

Montar el tubo flexible de leche en la salida de bebida (véase la ilustracion).

Seleccione la boquilla de leche adecuada (marrén = para leche refrigerada; transparente
= para leche no refrigerada) y méntela en el otro extremo del tubo flexible de leche.

Coloque la salida de bebida en el soporte.
Extraiga el deposito de posos de la cafetera.
Ponga la salida de bebida en la posicion mas baja.

BASCJ_ES
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» Enganche el tubo flexible de leche en la guia correspondiente.

Véase el capitulo Para obtener informacion sobre el llenado de leche, véase el capitulo "Ma-
nejo" - "Llenado y conexion" - "Leche”.

Si hay disponible una unidad frigorifica externa: instalela de acuerdo con el manual de instruc-
ciones de la unidad frigorifica y lleve el tubo flexible de leche desde la maquina hasta la unidad
frigorifica externa.

Programa de puesta en funcionamiento

La primera vez que se pone en marcha la cafetera se ejecuta automaticamente el programa
de puesta en funcionamiento, que le conduce paso a paso por los primeros ajustes. A conti-
nuacion encontrara una descripcion detallada de todos los pasos.

» Pulse el botén (o).
M Se enciende la cafetera y empieza el programa de puesta en funcionamiento.
» Siga las indicaciones de la pantalla.

Pantalla/ mensaje Descripcion de los parametros :j?;;?: e Indicaciones
Language: english » Seleccione el idioma que desee con < y Aleman El ajuste predeter-
=. Inglés minado es "Inglés".
» Confirme con [P Francés
M En la pantalla se mostrara el mensaje Holandés
"Ajuste inicial de su Coffee Joy“ en el
idioma seleccionado. Sueco
Danés
Noruego
Ruso
Italiano
Espafiol
Japonés
Hora hh:mm Ajuste al hora actual: hh = horas -
» Ajuste las horascon - y =. mm = minutos
» Confirme con [P
» Ajuste los minutos con - y —.
» Confirme con [P
M Se mostrara el siguiente paso de la pues-
ta en funcionamiento.
Fecha dd:mm:yyyy Ajuste la fecha actual: dd = dia -
» Ajuste losdiascon 4= y =. mm = mes
» Confirme con [P mm = afio
» Ajuste los mesescon -y —.
» Confirme con [P
» Ajuste los afios con - y —.
» Confirme con [P
M Se mostrara el siguiente paso de la pues-
ta en funcionamiento.

12
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» Ajusteelusocon 4 y —=.
» Confirme con [P

Opcion 1: Opcion "No”
M Se mostrara el siguiente paso de la pues-
ta en funcionamiento.

Opcion 2: Si se selecciona "Si" se realizara

un lavado automatico del filtro.

» Coloque un recipiente de aproximadamente
aprox. 3 | de capacidad debajo de la salida
de agua caliente.

» Llene completamente el depdsito de agua
potable.
M Cuando finalice el lavado del filtro se
mostrard el siguiente paso de la puesta
en funcionamiento.

Pantalla/ mensaje Descripcion de los parametros aRj?:;?: = Indicaciones
Hora descon.: 30 min Este paso permite configurar el tiempo de | 0 min Con el ajuste "0 min" se
desconexion. La maquina se apagara au-| g5 _ 180 min desactiva el apagado
tomaticamente cuando, después de una dispen- automatico de la
sacion de bebida, transcurra el tiempo definido maquina.
aqui sin que se produzca otra dispensacion.
» Ajuste los minutos con - y —.
» Confirme con [P
M Se mostrara el siguiente paso de la pues-
ta en funcionamiento.
Dureza agua: 13 — 16 Ajuste la dureza del agua: 0-4 -
» Realice una prueba de dureza del agua. 5-8
Véase el capitulo Vease el capitulo "Servicioy |9—12
mantenimiento” - "Determinar la dureza del 13-16
agua’”. >16
» Ajuste la dureza del agua con 4= y =.
» Confirme con [P
M Se mostrara el siguiente paso de la pues-
ta en funcionamiento.
Filtro agua: no Ajuste el uso de un filtro de agua: Si/no Si se selecciona "Si", a

continuacion se
realizara un lavado au-
tomatico del filtro.

Calentando...

La maquina empieza a calentar.

Tras el calentamiento se lleva a cabo un lavado
del sistema de café.

» Coloque el recipiente bajo la salida de bebi-
da.

M El lavado dura aprox. 40 sek.

Durante el lavado del
sistema de café se
limpiany calientan todos
los conductos.

Botdn de bebida "Espresso”

Para finalizar el programa de puesta en funcion-
amiento se realiza un escaldado de prueba.
El botén £ parpadea.

» Coloque un recipiente adecuado debajo de
la salida de bebida.

» Pulse el boton £p.
M Empieza el escaldado de prueba.

» Tire la bebida de prueba. No se la beba.
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Instalacién y puesta en funcionamiento

Pantalla/ mensaje

Descripcion de los parametros

Rango de

. Indicaciones
ajuste

Elija por favor

La cafetera esta preparada.

- Todos los ajustes que
se han configurado aqui
se pueden volver a mo-
dificar mas tarde.

Véase el capitulo Véase
el capitulo "Programa-
cion",

Desinstalacién y eliminacién

La cafetera debe eliminarse de forma adecuada de acuerdo con las disposiciones legales vi-

gentes en el pais respectivo.

» Podngase en contacto con servicio técnico.

14
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Controles necesarios antes de poner en funcionamiento el apara-
to

» Antes de encender la cafetera, compruebe que se cumplan los siguientes requisitos.

Requisitos para encender la cafetera:

» El depésito de agua potable esta lleno.

» El depdsito de granos de café esta lleno.

« El depdsito de posos esté vacio y correctamente introducido.
* La cafetera esta conectada correctamente a la red eléctrica.

Llenado y conexion

Granos de café

Peligro de lesiones con el disco de moler giratorio del molinillo.
No introduzca nunca las manos en el depésito de granos con la cafetera encendida.

iLa entrada de cuerpos extrafios puede provocar obstrucciones en el molinillo o des-
truir el mecanismo de molienda!

No llene los depésitos de granos de café con un producto diferente a los granos de ca-
fe.

» Abra la tapa del depdsito de granos (véase la ilustracion).

» Afada granos de café (max. 250 g).

» Vuelva a cerrar la tapa.

Agua
» Extraiga y vacie el depdsito de agua potable.

» Lave el depésito de agua potable a fondo con agua limpia (min. 1 vez al dia).
» Llénelo con agua potable fresca y vuélvalo a montar.

Leche
Opcion 1: Milk Smart

La diferencia de altura entre el envase de leche y la salida de bebida no puede superar los
40 cm.

» Prepare leche fresca refrigerada (3 — 5°C).

» Coloqgue el tubo o los tubos flexibles colgando en la leche.
M El extremo del tubo flexible debe tocar el fondo del depésito.

Véase también el capitulo Véase el capitulo "Indicaciones de seguridad” - "Higiene" - "Leche”.

BASCJ_ES
V01| 02.2011

15


http://www.schaerer.com

www.schaerer.com

Manejo

jATENCION!
iSuperficie caliente!

Opcioén 2: Unidad frigorifica independiente
» Abra la puerta.

» Extraiga y lave el depdsito de leche.
» Rellénelo con leche fresca, refrigerada (3 — 5°C).
» Coloque el deposito de leche en la unidad frigorifica.
» Coloque el tubo o los tubos flexibles colgando en el deposito.
M El extremo del tubo flexible debe tocar el fondo del depdsito.
» Cierre la puerta.
Encendido

> Pulse el botén ().
M La cafetera se enciende y en la pantalla se muestra el mensaje de bienvenida.

» Coloque el recipiente bajo la salida de bebida.
M La maquina empieza a calentar.

M Cuando finaliza el calentamiento se realiza un lavado del sistema de café (duracion:
aprox. 40 sek).

Opcion: Unidad frigorifica independiente
» Conecte la Unidad frigorifica independiente a la red eléctrica.

» Coloque el interruptor basculante de la parte posterior de la unidad frigorifica independien-
te en la posicion "COLD".

M Se enciende la unidad frigorifica independiente.

Véase el capitulo Véase el capitulo "Manejo" - "Llenado y conexién" - "Leche" - "Opcién: uni-
dad frigorifica adosada”.

Dispensacion de bebida

Precalentamiento de las tazas
La cafetera contiene una superficie para colocar las tazas. Cuando la cafetera estd encendi-
da, esta superficie se calienta y las tazas se precalientan.

» Coloque las tazas en la superficie de calentamiento.
M Cuando se enciende la cafetera se precalientan las tazas.

Ajuste de la altura de salida

Las superficies calientes constituyen peligro de quemadura.
Tenga cuidado cuando mueva la salida de bebida.

» Coloque la taza bajo la salida de bebida.

» Coja la salida de bebida por delante y desplacela a la posicion correcta (véase la ilustra-
cion).

» Una vez finalizada la dispensacion, retire la taza.
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Alturas de colocacion posibles = 70 — 135 mm.

Bebidas

La maquina esta preparada para la dispensacion cuando se iluminan los simbolos de bebida.
» Coloque la taza bajo la salida de bebida.

» Ajuste la altura de la salida de bebida al tamafio de la taza.

» Pulse el botdn de bebida deseado.
M Se ilumina el simbolo de la bebida seleccionada y empieza la dispensacion.
M En la pantalla se muestra el nombre de la bebida.

» Una vez finalizada la dispensacion, retire la taza.

Véase el capitulo Para obtener informacién sobre como detener la dispensacion de bebida,
véase el capitulo "Opciones de dispensacién" - "Parar la dispensacion”.

Bebidas con café molido

Una manipulacion incorrecta puede provocar dafos en la maquina.
No introduzca nunca algo que no sea café molido o pastillas de limpieza en la entrada.

» Abra la tapa de la entrada (véase la ilustracion).
M En la pantalla se muestra "Llene café molido".

» Afada café molido (max. 15 g).

» Cierre la pa de la entrada.
M En la pantalla se muestra "Escoja bebida".

» Pulse el botén de bebida deseado.
M Se ilumina el simbolo de la bebida seleccionada y empieza la dispensacion.
M En la pantalla se muestra el nombre de la bebida.

» Una vez finalizada la dispensacion, retire la taza.

Véase el capitulo Para obtener informacion sobre como detener la dispensacion de bebida,
véase el capitulo "Opciones de dispensacion” - "Parar la dispensacion”.

Agua caliente

Para que se dispense agua caliente existen tres posibilidades de dosificacion diferentes:

Los técnicos de mantenimiento pueden desactivar las variantes de dosificacién que no se
quieran o ajustar el volumen de dosificacién de la variante "dosificado".

» Coloque la taza bajo la salida de agua caliente.

» Ajuste la altura de la salida de bebida al tamafio de la taza.

Opcion 1: Dosificar
» Pulse el boton il .
M Saldra la cantidad configurada.
Opcioén 2: Salida libre
» Mantenga pulsado el boton i .
M Seguira saliendo bebida mientras se mantenga pulsado el boton.
Opcioén 3: Inicio/parada
» Pulse el boton Il .
M Se dispensa agua caliente.

» Vuelva a pulsar el boton Wil para finalizar la dispensacion.
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Si la dispensacion no se detiene manualmente con el botén W , finaliza automaticamente

después de un tiempo definido que puede ser ajustado por un técnico de mantenimiento.

Leche caliente

La dispensacion de leche caliente y espuma de leche se realiza con el mismo boton.
» Coloque la taza bajo la salida de bebida.

» Ponga la salida de bebida en la posicion mas alta.

M Unicamente en la posicién mas alta no se suministra aire a la leche, ya que de lo con-
trario se generaria espuma de leche.

» Pulse el botén ﬁ (boton del centro).
M Se dispensa leche caliente.

» Vuelva a pulsar el boton ﬁ para finalizar la dispensacion.

Si la dispensacion no se detiene manualmente con el botén ﬁ , finaliza automaticamente
después de un tiempo definido que puede ser ajustado por un técnico de mantenimiento.

Espuma de leche

La dispensacion de leche caliente y espuma de leche se realiza con el mismo boton.
» Coloque la taza bajo la salida de bebida.

» Ajuste la altura de la salida de bebida al tamafio de la taza.

» Mantenga pulsado el boton ﬁ .
M Seguira saliendo bebida mientras se mantenga pulsado el botén.

Opciones de dispensacion

Parar la dispensacién en curso

La dispensacion de bebidas y agua caliente se puede detener en cualquier momento.

» Pulse el botén C .
M Se para la dispensacion actual.

Seleccionar la intensidad del café

Antes de dispensar la bebida se puede seleccionar la intensidad del café. Estan disponibles
los siguientes niveles de intensidad:

» fuerte (aprox. 15% mas fuerte que el ajuste normal de la bebida)

* normal (ajuste predeterminado de la bebida)

* suave (aprox. 15% mas suave que el ajuste normal de la bebida)

Al seleccionar "fuerte" o "suave", la duracion de la molienda del molinillo y, en consecuencia,
la cantidad de café molido, se adaptan en consecuencia.

Si no se preselecciona ningun nivel de intensidad siempre se utiliza automaticamente la inten-
sidad "normal".

» Seleccione la intensidad deseada de la bebida con los botones 4~ y —.
M El ajuste seleccionado solo se aplica a la siguiente bebida.

v

Coloque la taza bajo la salida de bebida.

v

Ajuste la altura de la salida de bebida al tamafio de la taza.

» Solicite la bebida deseada.

M Se dispensa la bebida.

M En la pantalla se muestra el nombre de la bebida y el nivel de intensidad.

18
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Bebidas dobles

Se pueden servir dos bebidas simultdneamente, aunque solo para espresso, café largo y ca-
ppuccino.

» Coloque dos tazas bajo la salida de bebida.

» Ajuste la altura de la salida de bebida al tamafio de la taza.

» Pulse el botdn de bebida deseado aprox. 3 sek.
M Se ilumina el simbolo de la bebida seleccionada y empieza la dispensacion.
M En la pantalla se muestra "2x nombre de la bebida".

» Una vez finalizada la dispensacion, retire las tazas.

Véase el capitulo Para obtener informacién sobre como detener la dispensacion de bebida,
véase el capitulo "Opciones de dispensacion” - "Parar la dispensacion”.

Vaciado

Depdsito de posos
El depdsito de posos debe vaciarse de manera regular, como muy tarde cuando se solicite
en la pantalla.

» Extraiga el depdsito de posos y vacielo.

M La dispensacion de bebida esta cerrada, mientras el depdsito de posos no esté ajus-
tado.

» Vuelva a colocar el depdsito de posos.
M En la pantalla aparece la pregunta "; Cajén posos vacio?".

» Confirme la pregunta con el botén P .

Si después de vaciar el depdsito de posos se responde "No" a la pregunta, la solicitud de va-
ciado permanecera en la pantalla. En este caso se debera extraer de nuevo y volver a colocar
el depdsito de posos para que se vuelva a mostrar la pregunta.

Recogegotas
El recogegotas debe vaciarse de manera regular, como muy tarde cuando se vea el flotador.

» Extraiga el recogegotas con cuidado.
» Vacie el recogegotas y vuelva a introducirlo.

» Compruebe que esté colocado correctamente, puesto que un recogegotas mal colocado
podria provocar fugas de agua.

Condiciones de transporte

» Antes de cambiar el emplazamiento de la maquina es obligatorio separar las alimentacio-
nes de agua potable y de corriente y la salida de agua sucia.

» Antes de realizar el cambio de emplazamiento, compruebe que no haya obstaculos ni irre-
gularidades en el suelo.

Un transporte inadecuado podria ocasionar dafos en la maquina.
Para cambiar el emplazamiento de una maquina utilizando el carro se deberan observar
los siguientes puntos:

* Durante el cambio de emplazamiento, el carro no debe empujarse sino que, por motivos
de seguridad, debe llevarse tirando.

» Tire siempre del carro, nunca de la maquina.
« El carro no esta disefado para transportar mercancias.

El fabricante no se hace responsable de los dafios derivados de un uso indebido del carro o
del incumplimiento del manual de instrucciones.
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Solicitudes e indicaciones de pantalla

La maquina visualiza mensajes de pantalla cuando se requiere una intervencion por parte del
usuario o de un técnico de mantenimiento para que la maquina pueda continuar funcionando.
Existen dos motivos por los cuales se visualizan mensajes de pantalla:

* Indicacion

« Fallo

En la mayoria de casos, los mensajes de indicacion son solicitudes, por ejemplo la maquina
solicita que se llene el depésito de agua potable.

» Proceda tal como se explica en la siguiente tabla.
Si el mensaje no desaparece una vez realizada la operacién indicada, es posible que se haya
producido un fallo.

Véase el capitulo Véase el capitulo "Solucion de problemas” - "fallos con mensaje de panta-
lla".

Indicacién de pantalla

Causa

Solucion

Vaciar cajon posos

El depdsito de posos esta lleno.

» Extraiga el depdsito de posos y vacielo.

M La salida de bebida esta cerrada, mien-
tras el depdsito de posos no esté ajusta-
do.

» Vuelva a colocar el depdsito de posos.

M En la pantalla aparece la pregunta
"; Cajon posos vacio?".

» Confirme la pregunta con el botén [P .

Elecc. bebida bloq.
Llenar depésito agua

El depdsito de agua potable esta vacio.

No se pueden servir bebidas.

» Extraiga el depdsito de agua potable y llé-
nelo con agua potable fresca.

» Vuelva a colocar el depésito de agua pota-
ble.

Rellenar granos café
Confirmar bebida

No hay suficientes granos en el molinillo.

Se detiene el molinillo y se interrumpe la dis-
pensacion de bebida.

» Abra la tapa del depdsito de granos (véase
la ilustracion).

» Afada granos de café (max. 250 g).
» Vuelva a cerrar la tapa.

» Vuelva a pulsar el botén de bebida.

M Se completa la dispensacién de la bebi-
da seleccionada previamente.

Llene café molido
Escoja bebida

La tapa de la entrada de café molido esta abier-
ta.

No se pueden servir bebidas.

Opcion 1: Servir una bebida con café molido
» Afada café molido (max. 15 g).

» Cierre la tapa de la entrada.

M En la pantalla se muestra "Escoja bebi-
da".

» Pulse el botdn de bebida deseado.
M Empieza la dispensacion.

Opcién 2: Parar la dispensacion

» Cierre la tapa de la entrada.

» Pare la dispensacion con el boton C .

Cambiar filtro agua

Es necesario cambiar el filtro de agua del depo-
sito de agua potable.

» Cambie el filtro de agua.

Véase el capitulo Véase el capitulo "Servicio y
mantenimiento” - "Cambiar el filtro de agua”.

¢ Falta tapa deposito?

La tapa del depdsito de agua potable no esta
colocada.

No se pueden servir bebidas.

» Coloque la tapa correctamente en el depo-
sito de agua potable.

» Coloque el depésito de agua potable en la
maquina.
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Indicacién de pantalla Causa Solucion
Elecc. bebida bloqg. La tapa de la unidad de escaldado esta abierta | » Cierre correctamente la tapa de la unidad
Tapa abierta 0 no se ha cerrado correctamente. de escaldado.

No se pueden servir bebidas.

Limpiar pantalla El panel de operacién esta sucio. » Mantenga pulsado el boton @ durante 5
Los botones no responden.

sek.
M La maquina se apaga.

v

Limpie la pantalla con un pafio humedo.

. D
» Pulse el botdn (o/.
M La maquina se vuelve a encender.

O

JATENCION!
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Apagado

Final del funcionamiento

» Lleve a cabo una limpieza diaria.

» Mantenga pulsado el botén @ durante 5 sek.

M Si se han preparado bebidas con leche, en la pantalla se mostrara un mensaje solici-
tando que se lave el sistema de leche.

» Siga las indicaciones de la pantalla.

M Una vez lavado el sistema de leche se ejecuta automaticamente un lavado del sistema
de café.

Véase también el capitulo Véase el capitulo "Limpieza".

M Acto seguido, la maquina se apaga.
» Vacie el dep6sito de agua potable, limpielo y vuélvalo a colocar.

» Vacie el depésito de posos, limpielo y vuélvalo a colocar.

En caso de que no se cumplan estas indicaciones, la garantia no cubrira ningtin dafio.

Paradas prolongadas (méas de 1 semana)

En periodos de inactividad prolongados, p.ej. por vacaciones, la maquina se debera desco-
nectar.

» Realice todas las tareas indicadas en el capitulo "Final del funcionamiento".

Si la maquina se expone a temperaturas negativas, primero se deberan vaciar los calentado-
res:

» Pdngase en contacto con servicio técnico.

Los calentadores pueden sufrir averias debido a que el agua se enfrie y se dilate.
En los lugares con una temperatura inferior a cero se deberan vaciar los calentadores.

La primera accién que debe realizarse en la nueva puesta en funcionamiento es la limpieza
diaria.
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Intervalos de limpieza

Intervalos de limpieza
2
S
[e)
5| |3
sl 8 |s|°?
c [0 ()] o
s|s| 2|82
g§| 5|9 5|8
Ol mn | < | < |0
Cafetera
X | x Lavado del sistema de café (automatico)
X Lavado del sistema de leche (automatico)
X Limpiar el sistema de leche
X Limpieza de la maquina (programa de limpieza)
X Limpiar la unidad de escaldado
X Enjuagar el depdsito de agua potable con agua fresca
X x | Vaciar y limpiar el depésito de posos
X x | Vaciar y limpiar el recogegotas
X Limpiar el depésito de granos de café
X Limpiar las superficies exteriores de la cafetera
Aparatos independientes / opciones
X Limpieza del depdsito de leche
X Limpieza del interior de la unidad frigorifica independiente
X Limpieza de las superficies exteriores de la unidad frigorifica inde-
pendiente
Leyenda
Diaria: Al menos una vez al dia, y con mayor frecuencia si fuera nece-
' sario.
. Al menos una vez por semana, y con mayor frecuencia si fuera
Semanal: A
necesario.
Al encender: Automaticamente al encenderse la cafetera.
Al apagar: Automaticamente al apagarse la cafetera.
Cuando se solicite: Cuando se solicite en la pantalla.

Para controlar correctamente las limpiezas realizadas y pendientes, utilice el programa de lim-
pieza contenido en este capitulo.

Limpieza obligatoria

Si la maquina no se limpia pese a que ello se solicita en la pantalla, después de un tiempo
determinado se activara la limpieza obligatoria (si estd programada). En cuanto aparece el
aviso de obligacién de limpieza, se bloquea la dispensacion de bebida.

Una vez que se lleva a cabo la limpieza, la dispensacion se desbloquea.
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La limpieza obligatoria y el tiempo hasta su activacién solo pueden ser programados por el
técnico de mantenimiento.

Limpieza diaria

Lavado del sistema de café

Cada vez que se enciende y se apaga la cafetera se realiza automaticamente un lavado del
sistema de café. No es necesario ninguna intervencién externa.

Lavado del sistema de leche

Cada vez que se apaga la cafetera se realiza automaticamente un lavado del sistema de le-
che. Deben realizarse las siguientes operaciones:

» Coloque el recipiente bajo la salida de bebida.

» Ponga la salida de bebida en la posicion mas alta.

» Conecte el tubo flexible de leche con la boquilla de leche a la salida de agua caliente y
girela en el sentido de las agujas del reloj hasta el tope.

M Empieza el lavado del sistema de leche.

» Cuando finalice el lavado del sistema de leche, limpie el exterior del tubo flexible de leche
con un pafio humedo.

El lavado del sistema de leche puede realizarse siempre que sea necesatrio.

Activar manualmente el lavado del sistema de leche:

» Pulse el boton &
M Se abre el menu de limpieza.

» Vaya al punto de menu "Enjuague sist. leche" con el boton J-.
» Pulse el boton 2.
» Realice todas las operaciones descritas anteriormente.

Depdsito de posos

Los restos de posos en el depdsito de posos pueden provocar que se forme moho en
muy poco tiempo. Si las esporas de moho se propagan al interior de la maquina, el café
podria contaminarse.

Por este motivo, el depoésito de posos debe limpiarse a diario.

» Limpie a fondo del depdsito de posos con agua y un detergente de limpieza doméstico.

» Enjuague con agua limpia y séquelo con un pafo limpio y seco.

Recogegotas

» Limpie a fondo el recogegotas y la rejilla de goteo con agua y detergente de limpieza do-
méstico.

» Enjuague con agua limpia y séquelo con un pafio limpio y seco.

Depdsito de agua potable interno

La suciedad acumulada y las bacterias conllevan peligro de contaminacion para el de-
posito de agua potable.

Lave el depésito de agua potable a diario sin utilizar productos de limpieza.

» Lave a fondo el depdsito de agua potable varias veces con agua limpia.

» Séquelo con un pafio limpio.
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Depésito de leche

Los depésitos de leche y bacterias constituyen peligro de contaminacion para la leche

inTE'NCION! y el depésito de leche.
'Petgz‘;ﬁzg"‘ Limpie el depésito de leche a diario.

» Afada 5 ml de producto de limpieza Daypure en un recipiente con 500 ml de agua ca-
liente y remuévalo.
» Limpie el depdsito de leche con la solucién de limpieza bien mezclada.

» Enjuague con agua limpia y séquelo con un pafio limpio y seco.
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Limpieza semanal

Tarjeta de limpieza semanal

Limpieza semanal

Schaerer Coffee Joy + schaerer

Véase también el capitulo Véanse los capitulos "Indicaciones de seguridad” y "Limpieza" del manual de
instrucciones.

ATENCION! Existe peligro de quemaduras en la zona de dispensacion de bebidas, agua caliente y vapor.

| : é No ponga nunca la mano debajo de los puntos de dispensaciéon mientras se estén preparando be-

ipeﬁg[‘%ﬁgrﬁ bidas o se esté limpiando el aparato.

Limpieza de la maquina (programa de limpieza)

» Pulse el botén . » Vacie el recogegotas. » Introduzca una pastilla de limpieza en
M Se muestra el mend "Progr. cuida- » Llene el depdsito de agua potable. la entrada (véase la ilustracion).
dos". » Cologue un recipiente (min. 3 I) debajo » Cierre la tapa de la entrada y confirme
» Seleccione "Limpieza maquina" con de la salida de bebida. con P .
Ly =. M Empieza la limpieza.
» Confirme con [P M En la pantalla se muestra el tiempo
M Empieza el programa de limpieza. de limpieza restante.

Limpieza del sistema de leche (manual)

.

———

!

Cuando finaliza la limpieza de la maquina, » Extraiga el depdsito de posos y desen- » Desarme todas las piezas (véase la

en la pantalla se muestra un mensaje soli- ganche el tubo flexible de leche de la ilustracion).
citando que se limpie manualmente el sis- guia. » Introduzca todas las piezas durante
tema de leche. » Extraiga la boquilla de vapor que sob- +30 min en una solucion consistente
» Ponga la salida de bebida en la posi- resale por arriba en la salida de bebida. en 500 ml de agua caliente y 25 ml de
cién mas alta. producto de limpieza "Milkpure".
» Presione el desbloqueo en la parte » Limpie todas las piezas bajo un chorro
posterior de la salida de bebida y ex- de agua tibia.
traiga el cabezal del espumador hacia
abajo.
BASCJ_ES 25
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Limpieza

.

i3

» Limpie las salidas del cabezal del es-
pumador y la boquilla de vapor con el
cepillo.

» Enganche el tubo flexible de leche en
la guia correspondiente.

v

Coloque el depésito de posos.
» Deje secar por completo todas las pie-
zas.

» Vuelva a ensamblar todas las piezas.

» Introduzca la boquilla de vapor en la
salida de bebida.

» Coloque el cabezal del espumador.

Limpieza de la unidad de escaldado (manual)

» Extraiga la tapa superior de la unidad
de escaldado.

» Mueva hacia atras el pestillo de la uni- >
dad de escaldado.

» Extraiga la unidad de escaldado de la
magquina.

Gire la rosca del cabezal de la unidad
de escaldado en el sentido contrario a
las agujas del reloj, hasta que el verte-
dor se encuentre delante.

Limpie la unidad de escaldado con
agua corriente.

Antes de volver a montar la unidad de
escaldado en la maquina, deje que se
seque completamente.

Coloque la tapa encima del deposito
de escaldado.

iLa manipulacién inadecuada de los granos, el agua, la leche, el polvo u otros componentes del

i_ATI_ENCION! café puede provocar daios en la salud!
lpeug[f;ﬁgg‘} iDeberan cumplirse las normas de higiene en conformidad con ARCPC!

nual de instrucciones.

A
O

Schaerer Ltd.
P.O. Box
Allmendweg 8

CH-4528 Zuchwil
info@schaerer.com
www.schaerer.com

Véase el capitulo Véanse los capitulos "Indicaciones de seguridad" y "Normas de higiene ARCPC" del ma-

Schaerer Coffee Joy | Version 01 | 02.2011
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Depésito de granos de café

Los restos de grasa de los granos de café en el depdsito de granos puede influir negativamen-
te en el sabor del café.

Peligro de lesiones con el disco de moler giratorio del molinillo.

iA:EI_NCION! No introduzca nunca las manos en el depésito de granos con la cafetera encendida.
iPeligro para Z i S

usuarios! » Limpie el depdsito de granos de café con un pafio himedo.

» Séquelo con un pafio limpio.

Superficies exteriores de la cafetera

» Apague la maquina antes de limpiar las superficies exteriores.

» Coja un pafio de papel y rocielo con un limpiacristales convencional.

» Limpie el panel de operacion de la consola.

» Limpie las demas superficies exteriores de la cafetera con un pafio humedo.

Aparato independiente (Opcién)

Los depdsitos de leche y bacterias constituyen peligro de contaminacion para la leche

L y la unidad frigorifica.
lpetg':;ﬁﬂ':: Limpie la unidad frigorifica a diario.

» Vacie la leche de la unidad frigorifica.

» Limpie a fondo el interior de la unidad frigorifica con agua y detergente de limpieza domés-
tico.

» Vuelva a afiadir leche en la unidad frigorifica.

Lavado de precalentamiento

El lavado de precalentamiento lava y calienta los conductos de la cafetera. Si ya hace algin
rato que no se ha servido ninguna bebida puede realizarse un lavado de precalentamiento an-
tes de la siguiente dispensacion. De esta manera se garantizara que la bebida esté a la tem-
peratura 6ptima.

» Pulse el botén .
M Se abre el menu de limpieza.

» Vaya al menu "Precalentam.” con el boton <.

» Pulse el boton 2.
M Empieza el lavado de precalentamiento.

Concepto de limpieza ARCPC

Normas de limpieza

Las cafeteras Schaerer AG cumplen los requisitos ARCPC, siempre y cuando la instalacion,
mantenimiento, cuidado y limpieza se realicen correctamente.

BASCJ_ES 27
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JATENCION!
iPeligro para equipos!

A

Un mantenimiento y limpieza inadecuados de la cafetera conllevan peligro de contami-
nacion alimentaria para la dispensacion de las bebidas de leche.
Observe y cumpla los siguientes puntos:

Utilice guantes de proteccién para realizar la limpieza.

Lavese las manos a fondo antes y después de realizar la limpieza.
Limpie la cafetera a diario después de haberla utilizado..

No introduzca nunca producto de limpieza en los depdsitos de leche.

No introduzca nunca producto de limpieza en los depodsitos de agua potable (interno/ex-
terno).

No mezcle nunca productos de limpieza.
Guarde los productos de limpieza aparte del café, la leche y el polvo para cafetera.
No utilice productos de limpieza abrasivos, cepillos ni instrumentos de metal.

Una vez finalizada la limpieza, no vuelva a tocar las piezas que entren en contacto con las
bebidas.

Observe y cumpla las indicaciones de dosificacién y seguridad del producto de limpieza.

Realice las limpiezas diaria y semanal de acuerdo con el manual de instrucciones y las
tarjetas de limpieza.

Para controlar correctamente las limpiezas realizadas y pendientes, utilice el programa de lim-
pieza contenido en este capitulo.

Plan de limpieza

» Por favor, copie el concepto de limpieza ARCPC y consérvelo / cuélguelo junto a la ma-

quina!

» Protocolice todas las limpiezas con hora y firma.

28
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Afo:

[ Enero
[ Jutio

[ Febrero
[J Agosto

[ marzo
] septiembre

[ Abril
[J Octubre

[ mayo
] Noviembre

1 Junio
[] piciembre

Limpieza(s) realizada(s) (hora y firma):

jRealizar diariamente!

jRealizar semanalmente!

Fecha

Limpiezas diarias
del equipo

Depésito de leche
(opcional)

Limpiar la unidad
refrigeradora (op-
cional)

Limpiezas semana-
les del equipo

Descongelar la uni-
dad refrigeradora
(opcional)

Firma
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jATENCION!
iPeligro para equipos!

O

Productos de limpieza

iEl uso de un producto de limpieza incorrecto puede provocar daios en la maquina!
Durante las limpiezas diaria y semanal inicamente se pueden utilizar los productos de
limpieza recomendados por Schaerer AG.

Limpieza semanal

Pastillas de limpieza Schaerer

Liquido de limpieza para sistemas de leche Milkpure

Pastilla de limpieza

Antes de utilizar cualquier pastilla de limpieza, lea detenidamente la informacion contenida en
el envase y la ficha de datos de seguridad ("HEALTH & SAFETY DATA SHEET"). Si no se
dispone de ninguna ficha de datos de seguridad, solicitela a la empresa distribuidora.

Informacion

Finalidad de uso Limpieza semanal del sistema de café

Finalidad de la limpieza Eliminar los residuos de grasa del sistema de café

1 vez por semana

Véase laficha de datos de seguridad ("HEALTH & SAFETY
DATA SHEET")

Intervalo de aplicacion

Forma y olor

Milkpure

Antes de utilizar cualquier producto de limpieza, lea detenidamente la informacién contenida
en el envase y la ficha de datos de seguridad ("HEALTH & SAFETY DATA SHEET"). Si no se
dispone de ninguna ficha de datos de seguridad, solicitela a la empresa distribuidora.

Informacion

Finalidad de uso Limpieza semanal del sistema de leche

Eliminar los depdsitos de cal y leche del sistema de leche y

Finalidad de la limpieza de la boquilla de vapor

Intervalo de aplicacion 1 vez por semana

Véase la ficha de datos de seguridad ("HEALTH & SAFETY
DATA SHEET")

Formay olor

Producto de descalcificacion

Antes de utilizar cualquier producto de descalcificacién, lea detenidamente la informacion
contenida en el envase y la ficha de datos de seguridad ("HEALTH & SAFETY DATA
SHEET"). Si no se dispone de ninguna ficha de datos de seguridad, solicitela a la empresa
distribuidora.

Informacioén

Finalidad de uso Descalcificacion del sistema de tubos y del calentador

Finalidad de la limpieza Eliminar los depdsitos de cal de la cafetera

Segun requiera la cafetera

Véase la ficha de datos de seguridad ("HEALTH & SAFETY
DATA SHEET")

Intervalo de aplicacion

Formay olor
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Descalcificacion

Cuando sea necesario realizar una descalcificacion en la pantalla se mostrara el mensaje co-
rrespondiente.
El intervalo de descalcificacion depende de los siguientes factores:

* Dureza del agua
» Caudal de agua
* Uso de un filtro de agua

Peligro de intoxicacion por ingestion o inhalacion del producto de descalcificacion.

iA_‘TE_NCION! iNo se beba ni inhale el producto de descalcificacion ni el agua de lavado que sale du-
'Pell'jg::;ﬁca,rsa' rante la descalcificacion!
JATENCION!

Utilice anicamente productos de descalcificacion Schaerer. No se asumira ninguna res-
ponsabilidad por los dainos causados por otros productos de descalcificacion.

iPeligro para equipos!

Z Los productos de descalcificacion domésticos pueden destruir la cafetera.

El mensaje de descalcificacion que aparece en pantalla se puede aplazar con el botén -. No
obstante, después de 50 escaldados mas se bloqueara la dispensacién de bebida, en cuyo
caso sera obligatorio realizar una descalcificacion.

» Ponga la salida de bebida en la posicion mas alta.

» Presione el desbloqueo en la parte posterior de la salida de bebida y extraiga el cabezal
del espumador hacia abajo.

» Desenganche el tubo flexible de leche del espumador de leche.

» Pulse el boton &.
M En la pantalla se mostrara el menu de limpieza.

Vaya al punto de menu "Descalcif. maquina” con los botones <4 y =.
Confirme la seleccion con el boton [P .

Vacie el recogegotas.

Extraiga el depdsito de agua potable de la maquina.

Extraiga el filtro de agua (si lo hay).

vVvyvyvyyy

Vierta una botella entera de producto de descalcificacién Schaerer (750 ml) en el depdsito
de agua potable.

Llene completamente el depdsito de agua potable con agua.
Vuelva a colocar el depdsito de agua potable en la maquina.
Coloque un recipiente grande (min. 3 |) debajo de la salida de bebida y agua caliente.

vvyyvyy

Pulse el botén P para empezar la descalcificacion.
M Empieza la descalcificacion.
M En la pantalla se muestra el tiempo de descalcificacion restante.

Después de aproximadamente 30 minutos, en la pantalla se muestra un mensaje solicitando
que se vacie el deposito de agua potable.

» Vacie y lave a fondo el depésito de agua potable.

» Confirme el mensaje de la pantalla con el boton [ .

» Llene el depésito de agua potable con agua fresca y vuélvalo a colocar en la maquina.

>

Confirme el mensaje de la pantalla con el botén [P .
M La descalcificacion continda.
M En la pantalla se muestra el tiempo de descalcificacion restante.

O Recomendacion: cuando finalice la descalcificacion, sirva una bebida de prueba y tirela.
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iATENCION!
iPeligro para
usuarios!

JATENCION!
iPeligro para equipos!

Ajustar el grado de molienda

El grado de molienda se vera afectado por el desgaste de las cuchillas de molienda. Si fuera
necesario, debera ajustar el grado de molienda para garantizar una calidad de molienda cons-
tante.

Peligro de lesiones con el disco de moler giratorio del molinillo.
No introduzca nunca las manos en el depdsito de granos con la cafetera encendida.

Ajustar el grado de molienda con el molino en reposo puede provocar que el mecanis-
mo de molienda se ajuste demasiado firme y no pueda moverse.

Durante el ajuste, el molinillo debe estar siempre en marcha.

» Abra la tapa del depdsito de granos.

» Conecte la herramienta multiuso (Multitool) al ajuste del molinillo (véase la ilustracion).

» Pulse el boton de bebida (p.ej. espresso) y espere a que se ponga en marcha el molinillo.

Opcion 1: Ajustar un grado de molienda mas fino

» Presione la herramienta multiuso (Multitool) hacia abajo y girela en sentido contrario a las
agujas del reloj.

Opcion 2: Ajustar un grado de molienda mas grueso

» Presione la herramienta multiuso (Multitool) hacia abajo y girela en el sentido de las agujas
del reloj.

Filtro de agua. (Opcidn)
Instalar el filtro de agua del depésito de agua potable interno
Lea previamente el capitulo "Calidad del agua".

Si la calidad del agua es insuficiente, se puede encargar un kit de primera instalacién "Filtro
del depdsito de agua potable interno" a Schaerer AG (numero de pedido: 071398).

El filtro de agua esta disefiado Gnicamente para instalarse en el depésito de agua potable in-
terno de la maquina.

» Extraiga el tamiz de salida de agua que hay en el depdsito de agua.
» Abra la caja del filtro de agua.

M En la parte superior se encuentra el adaptador del filtro de agua y abajo, embalado por
separado, el cartucho de filtrado.

» Tire hacia arriba del cierre del adaptador.

32
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JATENCION!
iPeligro para equipos!

A

» Introduzca el adaptador desde arriba en la boca de salida de aceite y presione el cierre
hacia abajo.

» Desembale el cartucho de filtrado e introduzcalo en el adaptador.

Para que la maquina pueda calcular correctamente el intervalo de descalcificacion es nece-
sario registrar en la programacioén de la cafetera el grado de dureza del agua (determinado
mediante la prueba de dureza) y si es necesario utilizar un filtro.

Véase el capitulo Véase el capitulo "Programacion” - "Ajustes basicos".

Cambiar el filtro de agua del depédsito de agua potable interno

Cuando sea necesario cambiar el filtro en la pantalla se mostrara el mensaje correspondiente.
» Extraiga el depdsito de agua potable de la maquina.

» Retire el cartucho de filtrado usado del adaptador.

» Desembale el cartucho de filtrado nuevo e introduzcalo en el adaptador.

» Vuelva a colocar el depdsito de agua potable en la maquina.

Los cartuchos de repuesto se pueden encargar a Schaerer AG en paquetes de 6 (nimero de
pedido: 071397).

Mantenimiento

La cafetera necesita un mantenimiento regular. El intervalo de mantenimiento depende de dis-
tintos factores, pero el mas importante es la frecuencia de uso de la maquina.

Cuando es necesario realizar un mantenimiento, la maquina lo indica en la pantalla. La ma-
quina se puede continuar utilizando con normalidad.

» Pongase en contacto con servicio técnico e informe sobre la necesidad de realizar el man-
tenimiento.

Si un mantenimiento pendiente no se lleva a cabo pronto, podrian producirse sintomas
de desgaste y la maquina podria dejar de funcionar correctamente.

Contacte con servicio técnico lo antes posible después de que se muestre el mensaje
de mantenimiento.
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Navegacion
Simbolo Descripcion
C » Cancelar la operacion.
» Salir de la programacion.
* Responder "No" a las preguntas.
o) Acceder al menu de limpieza de la maquina.
P * Acceder a la programacion de la maquina.
* "OK" para confirmar los ajustes realizados o pendientes y pasar al
siguiente punto de menu.
* Responder "Si" a las preguntas.
+ * Avanzar en la programacion.
» Ajustar los parametros.
— * Retroceder en la programacion.
* Ajustar los parametros.

Vista general

» Pulse el boton P .
M Se abre la programacion.

» Utilice los botones < y — para navega.

La programacion contiene los siguientes menus:

9
)

2 * Tamafo taza.

* Ajuste bebida

* Ajustes bésicos

» Contadores

* Informacién sistema

Qe
(Ca

Q En este capitulo se describen los menus y los puntos de menu.

Tamaio taza (cantidad de bebida)

El menu "Tamafio taza" permite ajustar la cantidad total de llenado de las distintas bebidas.

Los diferentes ingredientes de la bebida se adaptaran a la nueva cantidad sin que se modifi-
que su composicién o se pierda calidad.

» Navegue hasta el menu "Tamafio taza" en la programacion.
» Pulse el boton [P .

» Seleccione la bebida que quiera ajustar.
M Se muestra el punto de menu "Cantidad".
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+yv-=.

Pulse el botén de la bebida seleccionada para
realizar una dispensacion de prueba.

> Pulse el boton [P para finalizar el ajuste.

Pantalla/ mensaje Descripcion de los parametros aRj?:;?: = Indicaciones
Cantidad: 100% » Ajuste la cantidad de llenado con los botones | 50 — 150% -

Ajuste bebida

El menu "Parametros de la bebida" permite configurar distintos parametros de las bebidas.

» Navegue hasta el menu "Parametros de la bebida" en la programacion.

» Pulse el boton P .

» Seleccione la bebida que quiera ajustar.
M Se muestra el primer punto de mend.

El menu contiene:

» Cantidad de agua

* Intensidad del café

» Cantidad de leche

» Tiempo de reposo (para latte macchiato)

» Secuencia (secuencia de preparacion de leche y café, p.ej. para el cappuccino)

¢ Precalentado

de leche mediante el tiempo de dispensacion.
» Ajuste la cantidad de leche con los botones

+yv-=.

Pulse el botén de la bebida seleccionada para
realizar una dispensacion de prueba.

> Pulse el boton [P para finalizar el ajuste.

Punto de menu (texto en pan- L Rango de L
Descripcion . Indicaciones

talla) ajuste

Ctdad. agua: 35 mi Este punto de menu permite ajustar la pro- | 20 — 300 ml Ajuste de fabrica:
porcion de agua de una bebida. Espresso: 35 ml
» Ajuste la cantidad de agua con los botones Café largo: 140 ml

+y—=.
Pulse el botén de la bebida seleccionada para
realizar una dispensacion de prueba.
> Pulse el boton [P para finalizar el ajuste.

Conc. café: 100% Se pede ajustar la intensidad de café de todas | 50 — 150% Laintensidad de café se
las bebidas. Este parametro modifica la du- puede ajustar indi-
racion de molienda del molinillo y la cantidad de vidualmente para cada
café molido. dispensacion.

» Ajuste la intensidad de café con los botones Véase el capitulo Véase
+y=. el capitulo "Manejo" -
Pulse el botén de la bebida seleccionada para "Seleccionar la intensi-
realizar una dispensacion de prueba. dad del cafe".
» Pulse el boton [P para finalizar el ajuste.
Ctdad. leche: 9 sek Este punto de menu permite ajustar la cantidad | 2 — 60 sek Ajuste de fabrica:

Cappuccino: 9 sek
Latte Macchiato: 19 sek

BASCJ_ES
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Punto de menu (texto en pan- s Rango de .
Descripcion . Indicaciones
talla) ajuste
Tiempo reposo: 15 sek El tiempo de reposo consiste en una pausa entre | 2 — 60 sek En el Latte Macchiato, el
la dispensacion de leche y de café. tiempo de reposo permi-
» Ajuste el tiempo de reposo con los botones te que la leche dispen-
Ly—. sada se pueda asentar.
) ) De esta manera la estra-
Pulse el botén de la bebida seleccionada para tificacion tipica de esta
realizar una dispensacion de prueba. bebida se percibe mejor.
» Pulse el boton [P para finalizar el ajuste. Recomendacion: 15 sek
Orden: leche-café Este punto de menu permite ajustar el orden de | Leche-café -
dispensacion de la leche y el café. Leche+café
» Ajuste el orden con los botones + y =. Café-leche
Pulse el botén de la bebida seleccionada para
realizar una dispensacion de prueba.
» Pulse el boton [P para finalizar el ajuste.
Pre-escald.: 9 sek Este punto de menu permite activar y desactivar | 2 — 60 sek Recomendacion:

el precalentado.

Durante el precalentado, el café molido se
humedece con agua para que se pueda hinchar.
De esta manera se obtiene una extraccion mas
uniforme e intensa. El proceso de escaldado se
alarga ligeramente.

» Utilice los botones < y = para activar y
desactivar el precalentado.

Pulse el botén de la bebida seleccionada para
realizar una dispensacion de prueba.

» Pulse el botén P para finalizar el ajuste.

Active el precalentado
para el espresso, el cap-
puccino y el latte
macchiato.

Ajustes basicos

El menu "Ajustes basicos" permite configurar distintos parametros de la maquina.

» Navegue hasta el menu "Ajustes basicos" en la programacion.

» Pulse el boton [P .
M Se muestra el primer punto de mendu.

El menu contiene:

¢ Idioma
* Hora
*« Fecha

» Fecha/hora (indicacién en pantalla)
* Hora inicio/tiempo de desconexion
* Dureza agua

« Filtro agua

e Tono advert

* Temperatura de escaldado

* Ajuste fabrica

» Contraste display
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Punto de menu (texto en pan-
talla)

Descripcion

Rango de
ajuste

Indicaciones

Idioma: aleman

» Ajuste el idioma con los botones 4~ y =.
» Pulse el boton [P para finalizar el ajuste.

aleman, inglés,
holandés,
espaniol,
francés,
italiano, danés,
sSueco y noru-
ego

encendido automatico de la cafetera a una hora
determinada.

» Utilice los botones =+ y = para activar y
desactivar la hora de encendido.

» Pulse el boton [P .

La hora de encendido se ajusta a "On":

M Se muestra el ajuste de la hora de encen-
dido.

» Aiuste la hora de encendido con los botones
y =.
» Pulse el boton [P para finalizar el ajuste.

Hora: hh/mm/ss » Ajuste las horas con los botones 4~ y —. | hh: 00 - 23 -
» Pulse el boton P . mm: 00 — 59
» Ajuste los minutos con los botones <& y — . | $8: 00 — 59
» Pulse el boton P .
» Ajuste los segundos con los botones <~y
> Pulse el boton [P para finalizar el ajuste.
Fecha: dd/mm/aa » Ajuste el dia con los botones 4= y =. dd: 01 - 31 Si se introduce una
> Pulse el boton [P . mm: 01 — 12 fecha inexistente (p.ej.
. 31/06/2011), al finalizar
> Ajuste el mes con los botones - y —. 2893000 - el ajuste la fecha reg-
» Pulse el boton [P . resa al valor inicial.
» Ajuste el afio con los botones <+ y —.
» Pulse el boton [P para finalizar el ajuste.
Fecha/hora: On Estos puntos de menu permiten activar y desac- | On / Off -
tivar la visualizacion de la fecha y la hora en la
pantalla.
» Utilice los botones < y = para activar y
desactivar la visualizacion.
> Pulse el boton [P para finalizar el ajuste.
Hora inicio: On Este punto de menu permite activar el | On/ Off Recomendacion:

Configure la maquina
para que se encienda
10 min antes de em-
pezar atrabajar. De esta
manera la maquina
estard caliente y
preparada cuando
empiece a trabajar.
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peratura del agua de escaldado.
» Ajuste la temperatura con los botones < y

=,

» Pulse el boton [P para finalizar el ajuste.

Punto de menu (texto en pan- s Rango de .
Descripcion . Indicaciones
talla) ajuste
Hora descon.: 30 min El tiempo de desconexion permite configurar la | O (= desac- La funcién de apagado
magquina para que se apague cuando transcurra | tivado) automatico permite
un tiempo determinado sin que se produzcan | 5 _ 112 min ahorrar corriente
dispensaciones de bebida. cuando la cafetera per-
» Ajuste el tiempo de desconexién con los bo- manece mucho rato sin
tones 4=y —. utilizarse.
» Pulse el boton [P para finalizar el ajuste.
Para volver a dispensar leche sera necesario
volver a encender la maquina.
JATENCION!
iPeligro para equipos!
Cuando la cafetera se apaga automaticamen-
te mediante la funcion de tiempo de desco-
nexion no se realiza ningun lavado
automatico del sistema de leche. Si la maqui-
na permanece apagada durante mucho rato,
los restos de leche podrian provocar la apa-
ricion de gérmenes y moho en el tubo flexible
de leche.
Si esta previsto que la maquina permanezca
apagada durante mucho rato se debera reali-
zar un lavado del sistema de leche.
Dureza agua: 5-8 Este punto de menu permite ajustar la dureza | 0-4 Este parametro ya se
del agua que se utiliza en la cafetera. 5-8 configura durante el pro-
» Ajuste la dureza del agua con los botones 9-12 grama de puesta en
by —=. 1316 funcionamiento.
> Pulse el botén [P para finalizar el ajuste. > 16 Véase el capitulo Para
mas informacioén, véase
el capitulo "Instalacion y
puesta en funciona-
miento" - "Programa de
puesta en funciona-
miento”.
Filtro agua: si Este punto de menu permite configurar el usode | Si/ no Este parametro ya se
un filtro de agua. configura durante el pro-
» Seleccione "Si" 0 "No" con los botones & y grama de puesta en
= para configurar el uso de un filtro de funcionamiento.
agua. Véase el capitulo Para
> Pulse el botén [P para finalizar el ajuste. mas informacion, véase
el capitulo "Instalacion y
puesta en funciona-
miento" - "Programa de
puesta en funciona-
miento”.
Tono advert.: On Este punto de menu permite activar y desactivar | On / Off -
el tono de aviso para navegar por la pro-
gramacion y para la dispensacién de bebida.
» Utilice los botones < y = para activar y
desactivar el tono de aviso.
» Pulse el botén P para finalizar el ajuste.
Temp. escald.: 92°C Este punto de menu permite configurar la tem- | 60 — 95°C Recomendacioén: 92°C
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Punto de menu (texto en pan-
talla)

Descripcion

Rango de
ajuste

Indicaciones

Ajuste fabrica

Cuando se activa la configuracion de fabrica, to-
dos los parametros de la programacion se res-
tablecen a sus valores de fabrica.

» Seleccione "Si" 0 "No" con los botones <y
= para restablecer o no la configuracion de
fabrica.

> Pulse el boton [P para finalizar el ajuste.

M Si se selecciona el ajuste "Si", todos los
parametros se restableceran a sus valo-
res de fabrica.

Si/no

Contraste display

Este punto de menu permite ajustar el contraste
de la pantalla.

» Ajuste el contraste con los botones <=y =.
M El contraste se modifica en tiempo real.

> Pulse el boton [P para finalizar el ajuste.

Mas claro y
mas suave /

Mas oscuro y
mas nitido

Contadores

El menu "Contadores" permite consultar y borrar los contadores de dispensacion de todas las

bebidas.

» Navegue hasta el menu "Contadores" en la programacion.

» Pulse el boton P .

» Seleccione la bebida que quiera ajustar.
M Se muestra el primer punto de mend.

El menu contiene:

» Contador Espresso

» Contador Café largo

» Contador Cappuccino

» Contador Latte Macchiato

» Contador Jarra de leche

» Contador Vaso agua caliente
» Contador 2x Espresso

« Contador 2x Café largo

» Contador 2x cappuccino

» Contador total

* Borrar todos los contadores

2x Espresso
2x Café largo
2x cappuccino

Punto de menu (texto en pan- L, Rango de .
Descripcion . Indicaciones
talla) ajuste
Espresso: 23 El mend "Contadores" contiene todos los | Espresso -
contadores de bebidas de manera consecutiva. | caf¢ largo
» Utilice los botones < y = para navegar Cappuccino
por los contadores de bebidas. Latte Macchiato
Jarra leche
Vaso agua
caliente
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Punto de menu (texto en pan- s Rango de .
Descripcion . Indicaciones
talla) ajuste
Contador total: 50 Después de los contadores individuales se mu- | — -
estra el contador total de dispensaciones de
bebida.
» Utilice el botén < para continuar navegan-
do.
Borrar todos contad. Al final se muestra un mensaje solicitando si se | Si/ no -

deben borrar todos los contadores.

» Pulse el boton P para responder "Si" y bo-
rrar todos los contadores.

o]
» Pulse el boton € para responder "No" y

conservar el estado actual de los contado-
res.

Informacion sistema

El menu "Informacién sistema" contiene distintas informaciones sobre la maquina.

» Navegue hasta el menu "Informacién sistema" en la programacion.

» Pulse el boton P .
M Se muestra el primer punto de mend.

El menu contiene la siguiente informacion:
» Version del software y fecha

* Nombre y variante de la maquina

* Numero de fabricacion

» Fecha de fabricacion
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Solucién de problemas

Operaciones basicas en caso de fallo:

» Apague la cafetera y vuélvala a encender pasados unos segundos.
M En la mayoria de casos el problema se solucionara de esta forma.

» Repita el proceso que ha ocasionado el problema.

Si se vuelve a producir el mismo problema:
» Busque el problema en la siguiente tabla.

» Siga las instrucciones para solucionarlo.

Si el problema persiste:
» Podngase en contacto con servicio técnico y describa el problema.

Si se produce un problema que no se describe en este capitulo, contacte inmediatamente con
el servicio técnico.

Fallos con mensaje de pantalla

Los mensajes de pantalla se visualizan cuando se requiere una intervencion por parte del
usuario o de un técnico de mantenimiento para que la maquina pueda continuar funcionando.
Existen dos motivos por los cuales se visualizan mensajes de pantalla:

¢ Indicacion
¢ Averia

Q Véase el capitulo Para mas informacion, véase el capitulo "Manejo" - "Indicaciones de panta-
lla".

La siguiente tabla contiene los mensajes de pantalla que indican un fallo, asi como las opera-
ciones necesarias para solucionarlo.

Mensaje de pantalla Causa Solucion

Introd. escaldador La unidad de escaldado no estda mon- | » Monte la unidad de escaldado.
tada.

Int. final escald. La unidad de escaldado esta mal mon- | » Compruebe que la unidad de escaldado esté co-
tada. locada firmemente.

La unidad de escaldado se mueve con | » Extraiga la unidad de escaldado.
dificultad. M En el interior de la maquina solo se ven dos
boquillas con anillos de obturacién negros.

» Engrase los anillos de obturacion con la grasa su-
ministrada con los accesorios.

» Vuelva a colocar la unidad de escaldado.
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Mensaje de pantalla

Causa

Solucion

Circulacioén detenida

Los conductos tienen demasiado aire.

» Dispense una taza de agua caliente.
M De esta manera se purgaran los conductos.

El filtro de agua o el tamiz estan obs-
truidos.

» Limpie el tamiz del filtro de agua.

Si el problema no desaparece:
» cambie el filtro de agua.

La valvula de retencion de la salida del
deposito de agua potable esta sucia.

» Limpie la salida y la valvula de retencion con el ce-
pillo pequefio suministrado con los accesorios.

La unidad de escaldado esta obstrui-
da.

» Extraiga la unidad escaldado y limpiela.

Véase el capitulo Véase el capitulo "Limpieza" - "Lim-
pieza semanal”.

El grado de molienda esta ajustado de-
masiado fino y, debido a su finura, el
polvo de café ensucia los conductos.

» Ajuste un grado de molienda mas grueso.

Véase el capitulo Véase el capitulo "Servicio y man-
tenimiento" - "Ajustar el grado de molienda".

» Extraiga la unidad escaldado y limpiela.

Véase el capitulo Véase el capitulo "Limpieza" - "Lim-
pieza semanal”.

Limpieza interrump.
Circulacién detenida

El tamiz de escaldado esta obstruido.

» Limpie el tamiz de escaldado.

Véase el capitulo "Limpieza" - "Limpieza semanal”,

Error control. motor

Error del sistema

» Apague y vuelva a encender la maquina.

Molinillo bloqueado

El molinillo esta bloqueado.

» Apague la maquina y desconecte el enchufe.

» Remueva los granos de café del depdsito con una
cuchara.

Si el error persiste:

» Apague la maquina y desconecte el enchufe.

» Aspire los granos, revise el molinillo y elimine las
posibles obstrucciones.

Sensor temp. vapor

Sobrecalentamiento

» Apague la maquina y déjela enfriar durante un ra-
to.

Sensor temp. agua

Sobrecalentamiento

» Apague la maquina y déjela enfriar durante un ra-
to.

Fallos sin mensaje de pantalla

Descripcion del fallo

Causa

Solucion

No se dispensa leche o espu-
ma de leche aunque hay leche
en el depdsito.

El tubo flexible de leche esta doblado
en algun punto, de manera que la le-
che se acumula.

» Compruebe el tubo flexible de leche y, si fuera ne-
cesario, corrija su tendido.

El cabezal del espumador esta obstrui-
do.

» Extraiga el cabezal del espumador de la salida de
bebida y limpielo.

Véase el capitulo Véase el capitulo "Limpieza" - "Lim-
pieza semanal”.

No sale espuma de leche, solo
leche caliente.

Sistema de leche obstruido.

» Limpie el sistema de leche.

Véase el capitulo Véase el capitulo "Limpieza" - "Lim-
pieza semanal”.

Leche o espuma de leche de-
masiado frias.

Boquilla de leche incorrecta.

El volumen de suministro contiene dos boquillas de
leche distintas.

» Cambie la boquilla de leche.
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Descripcion del fallo

Causa

Solucion

La leche esta demasiado ca-
liente y hay demasiado poca
espuma de leche o tiene bur-
bujas.

La leche del depdsito de leche esta de-
masiado caliente.

» Utilice unicamente leche refrigerada (3 — 5°C).

» Enfrie la leche constantemente durante el uso de
la maquina.

Boquilla de leche incorrecta.

El volumen de suministro contiene dos boquillas de
leche distintas.

» Cambie la boquilla de leche.

Es dificil introducir el depdsito
de agua.

Debe engrasarse la junta tdrica de las
bocas de salida de agua.

» Engrase la junta térica con la grasa suministrada
con los accesorios.

Es dificil extraer y volver a co-
locar la unidad de escaldado.

La unidad de escaldado se mueve con
dificultad.

» Extraiga la unidad de escaldado.

M En el interior de la maquina solo se ven dos
boquillas con anillos de obturacién negros.

» Engrase los anillos de obturacién con la grasa su-
ministrada con los accesorios.

» Vuelva a colocar la unidad de escaldado.

La bomba hace mucho ruido.

Los conductos tienen demasiado aire.

» Dispense una taza de agua caliente.
M De esta manera se purgaran los conductos.

El café no tiene crema.

El café no es fresco.

» Cambie los granos.

El grado de molienda es demasiado
grueso.

» Ajuste un grado de molienda mas fino.

Véase el capitulo Véase el capitulo "Limpieza" - "Lim-
pieza semanal”.

No se puede montar al unidad
de escaldado.

La unidad de escaldado esta en una
posicion incorrecta.

» Cuando monte la unidad de escaldado, regulela
con la herramienta multiuso (Multitool) hasta que
se pueda colocar.

No se puede extraer al unidad
de escaldado.

La unidad de escaldado esta en una
posicion incorrecta.

» Regule la unidad de escaldado con la herramienta
multiuso (Multitool) hasta que se pueda extraer.

La unidad frigorifica interna/ex-
terna no enfria.

La unidad frigorifica no esta encendida
o esta mal conectada.

» Coloque el interruptor basculante de la parte pos-
terior de la unidad frigorifica en la posicion
"COLD".
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Una taza de café esta compuesta en un 99 % por agua. Esto significa que el agua influye con-
siderablemente en el sabor del café. En consecuencia, para disfrutar de un café excelente se
necesita un agua también excelente.

JATENCION!
iPeligro para equipos!

A

Ademas de en el sabor del café, el agua también juega un papel primordial para la propia ca-
fetera. Un agua de mala calidad puede provocar dafos permanentes en la maquina.

Para poder garantizar la calidad del café y proteger la maquina es necesario explicar por se-

parado el medio agua.

Parametros del agua

Los parametros de agua incorrectos pueden causar dafnos en el aparato.
Respete siempre los valores especificados. En caso contrario se anulara cualquier res-
ponsabilidad por parte de Schaerer AG.

Para que la cafetera funcione correctamente es imprescindible contar con los siguientes pa-

rametros de agua:

* 4 -6 °dKH (dureza de carbonatos alemana)
e 7 -8 °dGH (dureza total alemana)

» Valor del Ph 6,5 — 7 (Ph neutro)
* Contenido de cloro max. 100 mg por litro

Dependiendo de su composicion, el agua se denomina dura o blanda. La dureza del agua se

conoce bajo el nombre de dureza total.

La dureza total se divide en dureza de carbonatos (dureza temporal) y dureza de no carbona-
tos (dureza permanente). La concentracion de aniones de hidrocarbonato (HCO3-) juega un
papel especialmente importante en la dureza del agua. La concentracién de aniones de hidro-
carbonato o la proporcion equivalente de iones de metales alcalinotérreos se conocen como

dureza de carbonatos.

Tabla de conversion intern

acional

(Factores validos para la dureza total y la dureza de carbonatos)

Escala de pH

Unidad °dH °eH °fH ppm mmol/l
Dureza alemana 1 °dH 1 1,253 1,78 17,8 0,1783
Dureza inglesa 1°eH 0,798 1 1,43 14,3 0,142
Dureza francesa 1 °fH 0,560 0,702 1 10 0,1
Parte(s) por millén 1 ppm 0,056 0,07 0,1 1 0,01
(EE.UU)
Milimoles por litro 1 mmol/l | 5,6 7,02 10 100 1

basisch

14

Si los parametros del agua no se corresponden con lo indicado anteriormente, el agua se de-
bera someter a un proceso de preparacién correspondiente (descalcificacion/ enriquecimiento

con minerales).

Nuestros distribuidores pueden ofrecerle amplia informacién sobre las opciones y variantes

de filtrado, asi como instalar el sistema.
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Karbonathartetest
Carbonate Hardness Test
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Determinar la dureza del agua

Debe realizarse una prueba de dureza del agua para determinar si es necesario utilizar un fil-
tro de agua. Si los parametros del agua son malos no se podra garantizar el correcto funcio-
namiento de la maquina.

Ademas, los parametros del agua deben registrarse en la maquina durante la puesta en fun-
cionamiento de la misma y se pueden modificar en cualquier momento desde el menu de la
cafetera. A partir de los valores introducidos, la maquina calcula el intervalo para el siguiente
cambio de filtro (si esta instalado) y hasta la siguiente descalcificacion.

» Compruebe si el edificio ya tiene instalado un sistema de filtrado.

En la mayoria de aguas, la dureza de carbonatos es considerablemente inferior a la dureza
total. Este indicio resulta util para determinar si se trata de agua natural o si hay instalado un
sistema de filtrado en el edificio.

Opcion 1: Consultar a la empresa suministradora de agua

» Pregunte la dureza del agua potable (dureza total) a la empresa suministradora de agua
local.

Opcion 2: Realizar la prueba

» Determine la dureza del agua con la tira de prueba incluida en el volumen de suministro.

» Sumerja la tira de prueba durante aprox. 1 sek en el agua de grifo.

» Extraiga la tira de prueba y espere aprox. 1 min.
M La tira de prueba cambiara de color.

» Compare el resultado del analisis del agua con la tabla "Dureza total" del capitulo "Para-
metros del agua".

» Sila prueba da malos resultados, instale un filtro de agua.

Véase el capitulo Véase "Técnicas de filtrado" en este capitulo o, para las maquinas con de-
poésito de agua potable, véase el capitulo "Servicio y mantenimiento” - "Instalar un filtro de
agua para el depésito de agua potable interno”.

Técnicas de filtrado

Los filtros se utilizan para proteger la cafetera y la calidad del café frente al agua demasiado
dura o blanda. Las técnicas de filtrado son imprescindibles por motivos de conservacién, man-
tenimiento e higiene, asi como para una mejor calidad del café.

No obstante, los parametros del agua deben revisarse anualmente aunque se utilice un filtro.
El agua es un elemento vivo que sufre cambios con mucha frecuencia.

Nuestros distribuidores pueden ofrecerle amplia informacién sobre las opciones y variantes
de filtrado, asi como instalar el sistema.
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Indicaciones de seguridad

La seguridad en sus productos es una de las maximas de Schaerer AG. La eficacia de los
dispositivos de seguridad solo se garantiza siempre que se observen los siguientes puntos
para evitar lesiones y otros peligros para la salud:

iPELIGRO!
iDescarga eléctrica!

JATENCION!

iPeligro para

usuarios!

JATENCION!
jLiquido caliente!

jATENCION!
iSuperficie caliente!

JATENCION!

iPeligro de

aplastamiento!

A

A

Lea atentamente el Manual de instrucciones antes de utilizar la cafetera.

No toque las piezas calientes de la maquina.

No utilice la cafetera si no funciona correctamente o si esta dafada.

No esta permitido manipular los dispositivos de seguridad bajo ninguna circunstancia.

iPeligro para usuarios!

La manipulacién incorrecta de aparatos eléctricos puede provocar una descarga eléc-
trica.
Los siguientes puntos deberan cumplirse obligatoriamente:

Los trabajos en las instalaciones eléctricas s6lo pueden realizarse por electricistas.

El aparato debe conectarse a un circuito eléctrico protegido mediante fusibles (se reco-
mienda pasar la conexién por un interruptor diferencial).

Deberan observarse las directivas correspondientes en materia de baja tensién y/o las dis-
posiciones y normativas de seguridad locales y nacionales en vigor.

Debe existir una conexion a tierra segun las disposiciones correspondientes, asi como una
proteccién contra descarga eléctrica.

La tensién debe coincidir con los datos de la placa de caracteristicas de la maquina.
Nunca toque las piezas que estén bajo tension.

Antes de iniciar trabajos de mantenimiento, apague el interruptor principal o desconecte
la maquina de la red eléctrica.

La sustitucion del cable de alimentacién debera encargarse Unicamente a un técnico de
servicio cualificado.

La manipulacion incorrecta de la cafetera puede provocar lesiones leves.
Los siguientes puntos deberan cumplirse obligatoriamente:

Este aparato no debe ser empleado por personas (incluyendo nifios) cuyas capacidades
fisicas, psiquicas o sensoriales, asi como su falta de experiencia y/o conocimientos no les
permitan hacerlo con seguridad, a no ser que lo hagan bajo la vigilancia de una persona
responsable o hayan recibido indicaciones de cémo emplear la cafetera.

Vigile a los nifios y asegurese de que no juegue con el aparato.

La cafetera debera colocarse de tal forma que los trabajos de mantenimiento y cuidado
puedan realizarse sin dificultades.

Tanto si la cafetera la utiliza el propio cliente como si la maneja el personal de servicio,
debera estar vigilada por personal cualificado para garantizar el cumplimiento de las me-
didas de cuidado y para poder aclarar las posibles dudas durante la utilizaciéon de la mis-
ma.

El depdsito de granos solo se puede llenar con granos de café, el depésito de polvo con
polvo para cafetera y la entrada manual con café molido (o pastillas de limpieza durante
la limpieza).

Existe peligro de quemaduras en la zona de dispensacién de bebidas, agua caliente y
vapor.

No ponga nunca la mano debajo de los puntos de dispensacion mientras se estén pre-
parando bebidas o se esté limpiando el aparato.

Los puntos de dispensacion y la unidad de escaldado alcanzan temperaturas muy ele-
vadas.

Toque la dispensacion Unicamente por los mangos previstos para ello. Limpie la uni-
dad de escaldado unicamente cuando la cafetera esté fria.

La manipulacion de los componentes moviles implica peligro de aplastamiento.
No introduzca nunca la mano en los depésitos de granos y de polvo, ni tampoco en la
abertura de la unidad de escaldado mientras la cafetera esté encendida.
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Peligro debido al producto de limpieza

Aplicacion

. ATENCION! Peligro de intoxicacion por ingestion de producto de limpieza.
| : ﬁ Los siguientes puntos deberan cumplirse obligatoriamente:

iPeligro para
usuarios! - Mantenga alejados los productos de limpieza de los nifios y de personas no autorizadas.

* Noingiera el producto de limpieza.

* No mezcle nunca el producto de limpieza con otras sustancias quimicas o acidos.

* No introduzca nunca producto de limpieza en los depdsitos de leche.

* No introduzca nunca producto de limpieza en el depdsito de agua potable (interno/exter-
no).

» Utilice los productos de limpieza y descalcificacion unicamente para su finalidad prevista
(véanse las etiquetas).

* No coma ni beba nada mientras utilice productos de limpieza.

» Asegurese de que exista una buena ventilacién mientras utilice productos de limpieza.

* Podngase guantes de proteccion mientras utilice productos de limpieza.

* Cuando termine de utilizar los productos de limpieza, lavese las manos inmediatamente
con abundante agua.

Antes de utilizar cualquier producto de limpieza, lea detenidamente la informacién contenida
en el envase y la ficha de datos de seguridad "HEALTH & SAFETY DATA SHEET". En caso
de que no disponga de una ficha de datos de seguridad, solicitela al distribuidor ( consulte el
apartado Envase de los productos de limpieza).

Almacenamiento

Los siguientes puntos deberdn cumplirse obligatoriamente:

* Mantener fuera del alcance de los nifios y del personal no autorizado.

* Guardar en un lugar protegido contra el calor, la luz y la humedad.

* No almacenar junto con productos acidos.

* Almacenar Uunicamente en el embalaje original.

* Almacenar los productos de limpieza diarios y semanales en lugares separados.
* No almacenar junto con alimentos, alcohol o tabaco.

Eliminacién

Si no pueden reciclarse, los productos de limpieza y sus envases deben eliminarse segun la
ficha de datos de seguridad ("HEALTH & SAFETY DATA SHEET"), asi como segun las dis-
posiciones legales vigentes en el pais respectivo.

Emergencias

Solicite el numero del servicio de emergencias (centro de informacion toxicologica) al fabri-
cante del producto de limpieza (véase la etiqueta del producto de limpieza). Si en su pais no
existe ninguna institucion de este tipo, consulte la siguiente tabla:

Centro de Informacion Toxicolégica Suizo

Llamadas desde el extranjero +41 44 251 51 51
Llamadas desde Suiza 145

Internet www.toxi.ch

Q Consulte "HEALTH & SAFETY DATA SHEET".

Importante para el médico:

A ser posible, muestre a su médico la informacién del envoltorio o la ficha de datos de segu-
ridad (HEALTH & SAFETY DATA SHEET).
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jATENCION!

iPeligro para equipos!

JATENCION!
iPeligro para
usuarios!

A

A

Peligro para la maquina

La manipulacion incorrecta de la cafetera puede provocar dafos materiales y contami-
nacion.
Los siguientes puntos deberan cumplirse obligatoriamente:

En aquellas aguas que presenten una dureza de carbonatos superior a 5 °dKH, se debera
montar previamente un filtro antical, ya que de lo contrario podrian producirse dafios en la
cafetera debido a la cal.

Por motivos legales de seguridad, cuando termine de utilizar el aparato compruebe siem-
pre que la valvula de agua principal esté cerrada (cafeteras con conexion de agua fija) y
que el interruptor eléctrico principal esté desconectado o la clavija de red desenchufada.
Deberan observarse las directivas correspondientes en materia de baja tensién y/o las dis-
posiciones y normativas de seguridad locales y nacionales en vigor.

No utilice el aparato si la acometida de agua esta cerrada, ya que los calentadores no se
llenarian y la bomba funcionaria en seco.

A fin de evitar derrames de agua en caso de que se rompa un tubo, Schaerer AG reco-
mienda conectar una véalvula de corte de agua (en el lado de obra).

Tras periodos de parada prolongados (p.ej. en vacaciones), lleve a cabo una limpieza an-
tes de comenzar a utilizar la cafetera.

Proteja la cafetera de influencias meteoroldgicas (heladas, humedad, etc.).

Las averias so6lo deberan ser reparadas por un técnico de mantenimiento cualificado.
Utilice unicamente piezas de repuesto originales de Schaerer AG.

Informe inmediatamente al servicio técnico cualificado de cualquier dafio externo o fuga
para que sea reparado.

No rocie nunca el aparato con agua ni utilice un limpiador de vapor para su limpieza.

Si se utiliza café caramelizado (aromatizado), la unidad de escaldado se debera limpiar
dos veces al dia.

El deposito de granos solo se puede llenar con granos de café, el depésito de polvo con
polvo para cafetera y la entrada manual con café molido (o pastillas de limpieza durante
la limpieza).

Si la cafetera y/o los accesorios se transportan a una temperatura inferior a 10 °C, antes
de poder conectar a la corriente y encender la cafetera y/o los accesorios se deberan al-
macenar a temperatura ambiente durante tres horas. Si no se cumplen estas instruccio-
nes, existird peligro de cortocircuito debido a la condensacion de agua o riesgo de averia
en los componentes eléctricos.

Utilice siempre el juego de tubos nuevo suministrado con la cafetera (tubo de agua potable
y tubo de desagiie). No utilice nunca juegos de tubos viejos.

Normas de higiene (ARCPC)

Agua

jLa manipulacién incorrecta del agua puede provocar problemas de salud!
Los siguientes puntos deberan cumplirse obligatoriamente:

.

.

El agua debe estar completamente limpia.
No conecte la maquina a agua pura de osmosis u otras aguas agresivas.

La dureza de carbonatos no puede ser superior a 4-6 °dKH (dureza de carbonatos alema-
na) 6 7-10 °fKH (dureza de carbonatos francesa).

La dureza total siempre debe ser superior a la dureza de carbonatos.
La dureza de carbonatos minima son 4°dKH ¢ 7 °fKH.

Contenido de cloro max. 100 mg por litro.

Valor de Ph entre 6,5y 7 (Ph neutro).

Maquinas con depdsito de agua potable (interno y externo):

Llene el depodsito con agua fresca todos los dias.
Antes de llenar el depésito de agua potable, lavelo a fondo.
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café

jLa manipulacion incorrecta del café puede provocar problemas de salud!

iA:;’;g;’:; Los siguientes puntos deberan cumplirse obligatoriamente:
i Z T S
usuarios! » Antes de abrir el envase, compruebe que no presente ningtin dafo.
* No rellene mas cantidad de granos de café de la necesaria para un dia.
» Cierre la tapa del depésito de granos inmediatamente después de llenar el depdsito.
* Guarde el café en un lugar seco, frio y oscuro.
* Guarde el café aparte de los productos de limpieza.
* Consuma primero los productos mas antiguos ("first-in-first-out").
» Consuma los productos antes de la fecha de caducidad.

» Asegurese de cerrar bien los envases abiertos para que el contenido se mantenga fresco
y para que no entre suciedad.

Leche

jLa manipulacién incorrecta de la leche puede provocar problemas de salud!

iA:;’;g;’:; Los siguientes puntos deberan cumplirse obligatoriamente:
i Z T S
usuarios! * No utilizar leche cruda.

« jUtilice anicamente leche pasteurizada o calentada con un proceso UHT!

» Utilice unicamente leche homogeneizada.

» Utilice unicamente leche refrigerada que esté a una temperatura de entre 3y 5 °C.

» Utilice leche extraida directamente del envase original.

* Norellene nunca la leche. Limpie cuidadosamente el depdsito antes de llenarlo.

* Antes de abrir el envase, compruebe que no presente ningun dafno.

* No rellene mas cantidad de leche de la necesaria para un dia.

« Cierre latapa del depdsito de leche y la unidad frigorifica (interna/externa) inmediatamente
después de llenarlos.

* Guarde la leche en un lugar seco, frio (max. 7°C) y oscuro.

* Guarde la leche aparte de los productos de limpieza.

» Consuma primero los productos mas antiguos ("first-in-first-out").
» Consuma los productos antes de la fecha de caducidad.

» Asegurese de cerrar bien los envases abiertos para que el contenido se mantenga fresco
y para que no entre suciedad.
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Responsabilidades

Obligaciones del usuario

El usuario debe asegurarse de que el servicio técnico de Schaerer AG, o cualquier persona
autorizada, lleve a cabo el mantenimiento regular y la comprobacion de los dispositivos de se-
guridad.

Los desperfectos materiales deben notificarse por escrito a Schaerer AG en un plazo de 30
dias. En el caso de los dafios ocultos, este plazo se alarga hasta 12 meses a partir de la fecha
de instalacion (informes de instalacion y entrega), pero como maximo hasta 18 meses a partir
de la fecha de salida de la fabrica de Zuchwil.

Las piezas que formen parte de los dispositivos de seguridad, tales como valvulas de seguri-
dad, termostatos de seguridad o calentadores, no deberan repararse bajo ninguna circunstan-
cia. jDeberan sustituirse!

Rigen los siguientes intervalos:

» Valvulas de seguridad cada 12 meses.
» Calentadores (generador de vapor, calentador de paso) cada 72 meses..

Estas actividades seran realizadas por los técnicos de mantenimiento de Schaerer AG o su
servicio técnico como parte del mantenimiento.

Garantia y responsabilidad

No se asumira ningun derecho de garantia ni responsabilidad en caso de dafios materiales o
personales siempre que se deban a alguna de las siguientes causas:

» Uso contrario al previsto del aparato.

* Montaje, puesta en funcionamiento, manejo, limpieza y mantenimiento incorrectos del
aparato y de los aparatos opcionales correspondientes.

* Incumplimiento de los intervalos de limpieza.

» Utilizacion del aparato con dispositivos de seguridad y proteccion defectuosos, mal insta-
lados o inoperativos.

* Inobservancia de las indicaciones de seguridad descritas en el manual de instrucciones
relativas al almacenamiento, montaje, puesta en funcionamiento, manejo y mantenimiento
de la cafetera.

» Utilizacion del aparato sin estar en perfecto estado.

* Reparaciones realizadas de forma inadecuada.

» Utilizacion de piezas de repuesto no originales de Schaerer AG.

» Utilizacion de productos de limpieza no recomendados por Schaerer AG.

» Casos catastroficos debido a los efectos de cuerpos extrafios, accidentes, vandalismo o
fuerzas mayores.

* Penetracion de objetos extrafios en el aparato o apertura de la carcasa.
El fabricante sélo asumira los derechos de garantia y responsabilidades eventuales siempre

y cuando se respeten los periodos de mantenimiento y conservacion prescritos, y se utilicen
las piezas de repuesto originales encargadas al fabricante o a los proveedores autorizados.
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