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Introduccion

Bienvenido

Esta cafetera pone a su disposicion la proxima generacion de cafeteras automaticas. Las
competencias fundamentales y las décadas de experiencia de nuestra empresa han formado
parte del disefo.

El presente manual de instrucciones contiene informacion acerca del producto, el manejo y la
limpieza de la cafetera. Si la cafetera no se utiliza conforme a las instrucciones, se anularan
los derechos de garantia en caso de dafios. No obstante, resulta imposible incluir todos los
supuestos en este manual. Para mas informacién, contacte con nuestro servicio de atencion
al cliente.

El rendimiento de la cafetera depende de un uso debido y del mantenimiento. Lea cuidadosa-
mente el manual de instrucciones antes de utilizar la cafetera por primera vez y guardelo en
un lugar accesible.

iEsperamos que tenga mucho éxito con su nueva cafeteral

Signos y simbolos

Véase también el capitulo jVéase el capitulo "Indicaciones de seguridad”!

En este manual de instrucciones se utilizan los siguientes caracteres y simbolos para sefalar
los peligros y otras particularidades:

Situacion de peligro inminente que podria provocar lesiones personales graves o la
muerte a causa de una descarga eléctrica.
Es obligatorio respetar las medidas que se describen para prevenir el peligro.

iPELIGRO!
iDescarga eléctrica!

Situacion peligrosa de caracter general que podria provocar lesiones personales.

iATE_NCION! Es obligatorio respetar las medidas que se describen para prevenir el peligro.
iPeligro para
usuarios!
ATENCION! Situacion que podria provocar danos materiales en la maquina.
i !

Es obligatorio respetar las medidas que se describen para prevenir el peligro.
iPeligro para equipos!

Situacion peligrosa que podria provocar lesiones personales por escaldadura. Este pe-
ligro esta presente en los puntos de dispensacion. En adelante se sefialara inicamente
con el simbolo.

Es obligatorio respetar las medidas que se describen para prevenir el peligro.

JATENCION!
jLiquido caliente!

Situacion peligrosa que podria provocar lesiones personales por escaldadura. Este pe-
ligro esta presente en los puntos de dispensacion. En adelante se sefalara unicamente
con el simbolo.

Es obligatorio respetar las medidas que se describen para prevenir el peligro.

JATENCION!
iVapor caliente!

Situacion peligrosa que podria provocar lesiones personales por quemadura. Este pe-
ligro esta presente en los puntos de dispensacion y en los puntos de calentamiento de
tazas (opcion). En adelante se sefalara inicamente con el simbolo.

Es obligatorio respetar las medidas que se describen para prevenir el peligro.

jATENCION!
iSuperficie caliente!

Situacion peligrosa que podria provocar lesiones personales por aplastamiento. En
adelante se sefalara anicamente con el simbolo.
Es obligatorio respetar las medidas que se describen para prevenir el peligro.

JATENCION!
iPeligro de
aplastamiento!

> BBPBPBPEPPE O
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Descripcién de los productos

Uso conforme al previsto

La Schaerer Coffee Vito se ha disefiado para servir distintos tipos de bebidas a base de café,
leche o producto en polvo (recubrimiento y chocolate) en tazas o jarritas. Adicionalmente, este
aparato puede expulsar vapor para calentar leche o servir agua caliente. Este aparato se ha
disefiado para el uso industrial y comercial. Este aparato puede utilizarse en secciones de au-
toservicio si esta bajo la supervision de personal cualificado.

El uso de este aparato esta sujeto a las "Condiciones comerciales generales" de Schaerer AG
e y al manual de instrucciones suministrado. Un uso distinto o de mayor alcance no se conside-
ra reglamentario. El fabricante no responde de los dafios que de ello resulten.
. La manipulacion inadecuada de la cafetera puede provocar dafios materiales.
. iATENCI_ON! La cafetera no se puede utilizar en ninguin caso para calentar o servir liquidos distintos
iPeligro para equipos! y al café, bebidas en polvo, agua caliente (bebidas, limpieza) o leche (refrigerada, pasteu-
rizada, homogeneizada o UHT).

Tipos de bebida y capacidad de producciéon

Dependiendo de la variante y las opciones de la maquina, se podran preparar las siguientes
bebidas (Capacidad de produccion de bebidas(] indicada en tazas por hora):

Espresso 50-60 ml + 100 Tazas
Café 120 ml + 100 Tazas
Capuchino 180 ml + 60 Tazas
Leche manchada 200 ml + 40 Tazas
Leche caliente 180 ml + 60 Tazas
Mocachino (taza de 180 ml) + 60 Tazas
Chocolate caliente (taza de 180 ml) + 60 Tazas
Agua caliente 8 I

Otras posibles bebidas:

* Ristretto
* Mocachino
* Bebidas sin cafeina

Variantes

Estan disponibles las siguientes variantes:

» Schaerer Coffee Vito Lecha fresca
» Schaerer Coffee Vito Leche en polvo

Contenido del suministro y accesorios

Cantidad Denominacién Numero de articu-
lo
Documentacién
1 Manual de instrucciones (ES) 022000
BASCV_ES 7
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Cantidad Denominacion Numero de articu-
lo

1 Tarjeta de limpieza Diaria (DE) 022020

1 Ficha de limpieza Semanal (DE) 022040

1 Formulario Calidad del suministro -

Limpieza / limpieza de los accesorios

> Descalcificador Schaerer AG -

100 Pastillas de limpieza 065221

* Producto de limpieza "Milkpure*® 071530

2 Cepillos? (dos tamafios distintos) 2888389000?3303

2 Pincel de limpieza 067409

1 Test de dureza de carbonatos 067720

Accesorios generales

1 Cabezal de espuma de repuesto completo (parte supe- | 3322598000
rior e inferior)

1 Herramienta multiuso (Multitool) 071261

1 Roétulos 3323153000

1 Cuchara dosificadora para café molido 3307424000

1 Cubierta frontal derecha 060692

1 Deposito de agua completo con tapa 060704

* Juego de boquillas 071246

* Tubo de leche 0,7 m 061108

* Tubo mezclador 0,21 m 0000480064

* Tubo de salida 1,5 m 0000480042

* Pieza acodada 3321658000

* Tubo flex. fijo de agua 3322921000

* Salida de chocolate 3322962000

1 Grasa para anillos de hermetizado 33.2179.9000

2 Plastico para rotulacion de los botones 060613

1 Adhesivo para salida 071718

Accesorios especiales

* Cubierta opcional para depdsito de agua potable 060689

* Recogegotas cerrado con flotador 060702

* Filtro de agua (con depdsito o Aquaflex) 071398

> Tapa para deposito de agua potable 060706

(1) * Dependiendo de la version de la maquina.
(2) ** jPara mas informacioén, péngase en contacto con su distribuidor mas cercano o con
nuestro Servicio de Atencion al Cliente!

Opciones y aparatos independientes

Ejemplo

Opcion

Descripcion

l | AQUAFLEX AI

N

Aquaflex

versa.

Permite cambiar de la conexién de agua fija
al depdsito de agua potable interno y vice-

BASCV_ES
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Ejemplo Opcion Descripcion

Eliminacién bajo mostrador El depdsito de posos y la base de la cafetera
poseen un paso que puede conducirse hacia
el mostrador. Los posos de café se recogen
en un depdsito grande situado debajo del

mostrador.
Unidad refri d i frigorifi Aqui Milk
— nidad refrigeradora adosada gnldad rigorifica para maquinas con Mi
A mart.
XL
Volumen de leche: 2- — 8 |, segun la variante
Fim

Ejemplo "My Fridge"

Cup & Cool Calentador de tazas con una unidad
frigorifica para maquinas con Milk Smart. Se
puede regular la temperatura de la leche y el
calentamiento de las tazas.

Volumen de leche: 4 |
Capacidad de tazas: max. 60

Calentador de tazas Para precalentar varias tazas diferentes. La
calefaccion de las tazas se puede regular.

Capacidad de tazas: aprox. 70 — 100

Unidad frigorifica integrada Unidad frigorifica integrada directamente en
la maquina. Para la elaboracién y la refri-
geracion de bebidas de leche. Esta opcion
también resulta util cuando hay poco espacio
encima o debajo del mostrador.

Plug & Clean Unidad de limpieza integrada directamente
en la maquina. Para limpiar automaticamen-
te el tubo flexible de leche y el espumador de
leche.

Q Para obtener mas informacion, contacte con uno de nuestros distribuidores comerciales loca-
les.

BASCV_ES 9
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Datos técnicos

| Potencia nominal*:

\ 2000 - 2200 W

\10-16A \

| Conexién de red*:

\220-24OVAC

| 50/60 Hz \

Temperatura de funcionamiento*:

Calentador de vapor

Calentador de agua

> caliente **
Minima (Tmin. ) 10°C 10°C
Maxima (Tmax. ) 192°C 192°C

Sobrepresion: Calentador de vapor | Calentador de agua
> caliente **

Sobrepresién de trabajo 2.5 bar 2.5 bar

Sobrepresion de funcionamiento admisible 12 bar 12 bar

(pmax. )

Sobrepresién de comprobacion 24 bar 24 bar

Cantidades de llenado:

Calentador de vapor **

Deposito de agua potable

451

Depésito de granos de café

Cada uno aprox. 1100 g

Depdsito de posos

15 — 20 tortas de café

Sistema de polvo Choco

Choco 1x1000 g / Twin Choco 2x 500 g

Dimensiones exteriores:

Ancho 329 mm
Altura 836
Profundidad 583 mm
Peso en vacio: 36 kg

Nivel continuo de presioén acustica <70dB (A)
Longitud del cable eléctrico 1,0m

Reservado el derecho a realizar modificaciones técnicas.

*

cen referencia al equipamiento basico.

** Dependiendo de la configuracion y la version de la maquina.
*** Los niveles de presion acustica clasificados como A Lpa (slow) y Lpa (impulse) en el lugar
de trabajo de los usuarios de la maquina, deben ser en cualquier caso inferiores a

70 dB (A).

Placa de caracteristicas

Véase el equipamiento especial en la placa de caracteristicas. Los valores indicados ha-

La placa de caracteristicas se encuentra detrds del recogegotas, en el lado izquierdo.

BASCV_ES
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© schaerer X
—
Designation coffee machine
Manufacturer Schaerer AG, Allmendweg 8
CH-4528 Zuchwil
Typ (SAG) Vito
Serial No. 1000 00000
Nominal pressure 1.2 MPa (12 bar)
main pressure 0.1-0.3 Mpa, max 0.6Mpa
Electrical Ratings 2000-2200W
220-240V~ 50/60Hz
Fuse on-site 10-16A(cable: 3x 1.5mm2)

mains connection plan 4.6.8100

» En caso de averia o para aplicar la garantia, facilite los datos de la placa de caracteristi-
cas.

Declaracion de conformidad

Direccion del fabricante

Fabricante Responsable de documentacion
Schaerer AG Schaerer AG

Postfach Hans-Ulrich Hostettler
Allmendweg 8 Postfach

CH-4528 Zuchwil Allmendweg 8

T +41 (0)32 681 62 00 CH-4528 Zuchwil

F +41 (0)32 681 64 04

info@schaerer.com

www.schaerer.com

Normas aplicadas

El fabricante indicado anteriormente declara que esta maquina cumple con todas las disposi-
ciones aplicables de las Directivas mencionadas. Cualquier modificacion en el aparato reali-
zada sin nuestro consentimiento invalidara esta declaracion. Se han aplicado las siguientes
normas armonizadas. A fin de garantizar la correcta ejecucion de los requisitos, se ha imple-
mentado un sistema de gestion de calidad certificado por el Bureau Veritas de acuerdo con
SN EN ISO 9001: 2008.

Directiva de maquinas 2006/42/CE Directiva EMC 2004/108/CE

+ EN60335-1:2002 /+, A14 + EN 61000-3-2:2006

+ EN 60335-1 /A1:2004 + EN61000-3-3:1995

+ EN 60335-1/A2:2006 + EN 61000-3-3:1995 /A2:2005
+ EN60335-1 /A11:2004 + EN61000-6-2:2005

+ EN60335-1 /A12:2006 + EN61000-6-3:2007

+ EN60335-1 /A13:2008

+ EN60335-1/A14

+ EN 60335-2-24:2003

+ EN 60335-2-24:2003/A1

+  EN 60335-2-24:2003/A2

+  EN 60335-2-24:2003/A11
» EN 60335-2-24:2010

+ EN 60335-2-75:2004

« EN 60335-2-75 /+A1:2005
+ EN 60335-2-75 /+A2:2008
+ EN60335-2-75 /+A11:2006
* EN60335-2-75 /+A12

+ EN 62233: 2008-04

BASCV_ES
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Internacionales (CB)

IEC 60335-1 Ed 4.2:2006

IEC 60335-2-14 Ed 5.1:2008

IEC 60335-2-15 Ed 4.1:2000

IEC 60335-2-15 Ed 5.2:2008

IEC 60335-2-24 Ed 6:2002/2006

IEC 60335-2-24 Ed 6:2002/2006 /+A1
IEC 60335-2-24 Ed 6:2002/2006 /+A2
IEC 60335-2-75 Ed 2.2:2009

IEC 62233 Ed1:2005

IEC 60335-1-Ed5:2010-05

IEC 60335-2-24 Ed 7:2010

China (CCC):

GB4706.19-2008
GB4706.1-2005
GB4706.13-2008

12
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Instalacién y puesta en funcionamiento

Instalacion

Lugar de instalacion

JATENCION!

. . contrario, la maquina podria resultar dafada.
iPeligro para equipos!

El emplazamiento de la cafetera debe cumplir las condiciones indicadas abajo. En caso
A Las siguientes condiciones deberan cumplirse obligatoriamente:

» La superficie de instalacion debe ser firme y llana, de manera que pueda aguantar el peso
de la cafetera sin deformarse.

* No la coloque sobre superficies calientes o cerca de un horno.

» Coloque la cafetera de manera que esté a la vista del personal cualificado en todo momen-
to.

* Realice todas las conexiones de alimentacion necesarias de acuerdo con los esquemas
de la instalacién del edificio hasta 1 m del lugar donde esta instalada la maquina.

* Deje espacios libres para el manejo y los trabajos de mantenimiento:
+ Deje suficiente espacio por arriba para poder afadir granos de café.
+ Deje un espacio libre de +35 cm en el lado izquierdo.
* Deje un espacio libre de min. 15 cm entre la parte posterior de la maquina y la pared
(circulacion de aire).
» Obsérvense las disposiciones locales en vigor.

Clima

. ANI El emplazamiento de la cafetera debe cumplir las condiciones ambientales indicadas
. IATENCI_ON' abajo. En caso contrario, la maquina podria resultar dainada.
iPeligro para equipos! Las siguientes condiciones deberan cumplirse obligatoriamente:

* Temperatura ambiente de +10 °C a +40 °C (50 °F a 104 °F)
¢ Humedad ambiente relativa de max. 80% rF

» La cafetera ha sido concebida Unicamente para el uso en espacios interiores. No la utilice
en exteriores y no la exponga nunca a las inclemencias meteorologicas (lluvia, nieve, hie-
l0).

Si la cafetera se ha expuesto a temperaturas negativas:
» Antes de ponerla en marcha, pongase en contacto con el servicio de atencion al cliente.

Suministro eléctrico

Condiciones

La conexidn eléctrica debe realizarse segun las disposiciones vigentes (VDE 0100) y las dis-
posiciones del pais correspondiente. Modelo del cable de conexién a la red igual o superior a
H 07 RN-F. La tension indicada en la placa de caracteristicas debe coincidir con la tensién de
red eléctrica del lugar de instalacion.

iPeligro de descarga eléctrica!

iPELIGRO! Los siguientes puntos deberan cumplirse obligatoriamente:
iDescarga eléctrica!

» jLa fase debe estar protegida con el amperaje indicado en la placa de caracteristicas!

» La maquina debe poder desconectarse de la red eléctrica para todos los polos.

* Nunca ponga en funcionamiento una maquina con un cable de alimentacion defectuoso.
Los cables de alimentacion o enchufes defectuosos deberan ser sustituidos inmediata-
mente por un técnico cualificado.

» Schaerer AG desaconseja totalmente el uso de cables alargadores. Si, pese a ello, decide
utilizarse un cable alargador (seccién minima: 1,5 mm?), respete en todo momento los da-

BASCV_ES 13
V03 | 07.2011


http://www.schaerer.com

www.schaerer.com

Instalacién y puesta en funcionamiento

JATENCION!
iPeligro para equipos!

A

tos del fabricante del cable (manual de instrucciones) y las normas locales en vigor.

+ Coloque el cable de alimentacién de forma que no haya riesgo de que nadie tropiece. No
coloque ni fije los cables rozando esquinas o cantos afilados, ni de forma que queden col-
gando. Asimismo, no tienda los cables sobre objetos calientes ni los ponga en contacto
con aceite o productos de limpieza agresivos.

» Nunca levante ni tire de la maquina agarréandola por el cable de alimentacion. Nunca retire
el conector de la toma de corriente tirando del cable. No toque nunca el cable o el conector
con las manos humedas. No introduzca bajo ninguna circunstancia un conector humedo
en una toma de corriente.

Valores de conexién

Seccion de
. . conducto-
Red Valores de conexion Fus =l (el res del ca-
ficio)

ble de

conexion
1L, N, PE: | 220-240V | AC | 50/60 Hz | 2000 — 2200 W 10-16 A 3 x 1,0 mm?
1L, N, PE: |100-120V | AC | 50/60 Hz | 1800 —-2100 W 20 A 3x14 AWG
2L, PE: 200-220V | AC | 50/60 Hz | 1700 — 1900 W 2x15 A 3 x 1 mm?2
2L, PE: 200-220V | AC | 50/60 Hz | 2600 — 3200 W 2x15 A 3x1,5mm?

Toma de agua y desague

Condiciones

El material de mala calidad y los parametros incorrectos en el agua pueden provocar
dafnos en la maquina.
Los siguientes puntos deberan cumplirse obligatoriamente:

» El agua debe estar limpia y el contenido de cloro no ha de ser mayor a 100 mg por litro.
* No conectar la maquina a agua pura de osmosis u otras aguas agresivas.

* Ladureza de carbonatos no debe superar los 5 — 6 °"dKH (dureza de carbonatos alemana)
o los 8 — 10°fKH (dureza de carbonatos francesa) y el valor de la dureza total siempre ha
de ser mayor a la dureza de carbonatos.

* La dureza de carbonatos minima es de 4°dKH ¢ 7°fKH. El valor de pH debe estar entre
6,5y7.

+ Utilice siempre el kit de tubos nuevo suministrado con la cafetera (tubo flexible de agua
fresca y tubo flexible de agua sucia).

La conexién de agua debe cumplir con las disposiciones vigentes en el pais de utilizacion.
Cuando se conecte la cafetera a un conducto de agua nuevo, el conducto y el tubo de entrada
deben lavarse para que no entre suciedad en la cafetera.

La cafetera ha de conectarse a un conducto de agua potable con valvula de bloqueo. Conecte
el tubo de presion disponible y la union roscada G 3/8" al dispositivo reductor de presion aco-
plado a la llave de agua (ajustar a 0,3 MPa (3 bar)).

Si la cafetera se conecta a un desaglie, debera conectar el tubo de (jesagije suministrado (re-
sistente a una temperatura elevada) con el recogegotas y el sifén. Este se ajusta bien al des-
agle y se despliega en caso de desnivel (para que el agua pueda fluir).

Valores de conexién

) Recomendada: 0,1- 0,3 MPa (1-3 bar)
Presion del agua -
Méxima: 0,3 MPa (3 bar)
Minima: 10°C
Temperatura de entrada del agua -
Maxima: 35°C
14 BASCV_ES
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El tornillo de ajuste se encuentra de-
tras del depdsito de agua potable.

Cambio de la conexion de agua fija al depdsito de agua potable

La opcidén "Aquaflex" permite cambiar de la conexién de agua fija al depésito de agua potable
(p.ej. para realizar una descalcificacion) y viceversa.

Opcién 1: Cambio de la conexién de agua fija al depdsito de agua potable
» Cierre la valvula de agua principal de la acometida de agua y desmonte el tubo flexible.
» Extraiga la cubierta frontal derecha.

» Gire el selector hacia la izquierda con la herramienta multiuso (Multitool).
M La flecha del selector mira al simbolo del depésito.

» Llene y monte el deposito de agua potable.

Opcién 2: Cambio del depdsito de agua potable a la conexion de agua fija
» Extraiga y vacie el depdsito de agua potable.

» Gire el selector hacia la derecha con la herramienta multiuso (Multitool).
M La flecha del selector mira al simbolo de la llave de agua.

» Coloque la cubierta frontal derecha.
» Monte el tubo flexible de alimentacién de agua en la maquina y en la acometida de agua.
» Abra la valvula de agua principal de la acometida de agua.

Instalacion

Desembalar la maquina

Antes de empezar la instalacion, lea detenidamente los capitulos "Instalacién” y "Suministro
eléctrico”

» Desembale la maquina.

» Compruebe si hay algun accesorio en el resto del embalaje.

» Retire los accesorios suministrados del depdsito de posos y del depédsito de agua.
» Guarde el embalaje original por si fuera necesario devolver la maquina.

Instalar la conexién de agua fija

» Cologue cuidadosamente las juntas (fijadas en el tubo flexible).

» Compruebe sin falta la estanqueidad de todas las conexiones y, en caso necesario, re-
apriételas.

» Conecte el tubo en la toma situada en la parte posterior de la maquina y en la valvula an-
gular instalada (3/8").

» Abra la valvula de agua principal.

BASCV_ES
V03 | 07.2011
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Instalar la salida de agua sucia

Opcioén 1: Colocar el recogegotas sin abertura

» Coloque el recogegotas.

Opcién 2: Recogegotas con abertura
» Coloque el recogegotas.
» Monte la conexién de agua sucia (véase abajo).

Opcioén 3: Conexion de agua sucia

» Introduzca el tubo flexible con la pieza acodada en el extremo del tubo que sale de la parte
posterior de la maquina.

» Conecte el tubo de desagiie a la red de desague.

» Asegurese de que el tubo flexible no quede colgando (en caso necesario, cortelo).
A

AL,

Q La opcién "Aquaflex" permite seleccionar entre las opciones indicadas arriba.

Conecte la leche

» Ponga la salida de bebida en la posicién mas alta.

» Presione el desbloqueo en la parte posterior de la salida de bebida y extraiga el cabezal
del espumador hacia abajo.

» Pase el tubo flexible de leche por la abertura (flecha) y monte el cabezal del espumador
(véase la figura).

» Introduzca el cabezal del espumador en la guia de la salida de bebida desde abajo hacia
arriba hasta que se enclave.

Opcioén 1: Unidades frigorificas externas

» Pase el tubo flexible de leche por la abertura inferior (véase la figura). Tenga cuidado de
que el tubo flexible de leche no se doble por moverse la salida de bebida.

» Seleccione la boquilla de leche deseada (volumen de suministro) y conéctela en el extre-
mo del tubo que hay en el exterior.

M La conexidn de leche esta preparada para conectar una unidad frigorifica de leche ex-
terna.
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Opcioén 2: Unidad frigorifica interna
» Seleccione la boquilla de leche deseada (volumen de suministro) y conéctela en el extre-
mo del tubo que hay en el exterior.

» Conecte el tubo flexible de leche en la guia (flecha) y cuelgue el extremo del tubo en el
depdsito de leche.

M La conexién de leche esta preparada para la unidad frigorifica de leche interna.

Las boquillas de leche incluidas en el volumen de suministro (1 mm - 1,7 mm), influyen en la
temperatura de la leche. Para la espuma de leche fria se necesitan boquillas con un diametro
mas pequefio. Para la espuma de leche caliente se necesitan boquillas con un diametro mas
grande.

Rotulacion de los botones

v

Desconecte la cafetera, para evitar preparar cualquier bebida de forma accidental.

» Retire la tapa colocada debajo del panel de control. Presione la lenglieta del lado derecho
hacia la izquierda y, al mismo tiempo, baje la tapa.

» Extraiga hacia abajo de la roturacién del botén por la lengiieta indicada anteriormente.

Descargue la nueva plantilla de rotulacion de botones (lista MS-Excel).
Defina la asignacion de bebidas que quiera utilizar con la plantilla.
Imprima la plantilla. (Configuracién de impresion A4)

Corte la hoja de rotulacién.

vVvyyvyvyy

Introduzca la rotulacion de los botones en la funda de plastico suministrada (véase la figu-
ra) y vuélvala a colocar detras del panel frontal.

Q Descarga gratuita de plantillas de rotulacién en www.schaerer.com.

Programa de puesta en funcionamiento

La primera vez que se pone en marcha la cafetera se ejecuta automaticamente el programa
de puesta en funcionamiento, que le conduce paso a paso por los primeros ajustes. A conti-
nuacion encontrara una descripcion detallada de todos los pasos.

2D
» Pulse el boton O,
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M Se enciende la cafetera y empieza el programa de puesta en funcionamiento.

» Siga las indicaciones de la pantalla.

Pantalla/ mensaje

Descripcion de los parametros

Rango de ajuste

Indicaciones

I hDPé
nell to

Texto de bienvenida antes de iniciar
el programa de puesta en marcha.

El ajuste predeterminado
es "Inglés".

Indicacion de
instrucciones.

seguir las

El ajuste predeterminado
es "Inglés".

Indicacion de que esta pantalla po-
see una funcion "tactil".

» Pulse el campo "Continue" (Si-
guiente) en la pantalla.

"Siguiente”

El ajuste predeterminado
es "Inglés".

Confirn

EXIT = Back

Information

Funciones de los botones:

Botones de navegacion del pro-
grama de puesta en marcha

» Confirme con EEI

> Pulse para retroceder un
paso

» Pulse Ill para acceder a la in-
formacion

El ajuste predeterminado
es "Inglés".

"4 Es correcto el idioma seleccio-
nado?"
Opcioén 1: "NO"

» Pulse el botén "NO".
M Se pasa a la seleccion de

idioma.
Opcion 2: "YES"
» Pulse "Yes".

M Se mostrara el siguiente
paso de la puesta en mar-
cha.

"Si/NO"

El ajuste predeterminado
es "Inglés".

En este paso, la visua-
lizacién cambia entre
"Inglés" y "Aleman".

Seleccion de idioma:

» Seleccione el idiom e desee
con las flechas / :

» Pulse el campo correspondiente
al idioma que desee.
M Se mostrara el siguiente

paso de la puesta en mar-
cha.

Aleman, inglés,
italiano, francés, ho-
landés, espanol, da-
nés, estonio, finlandés,
noruego, polaco, ru-
mano, ruso, sueco,
turco, griego, hungaro,
lituano, letén

Los paquetes de idioma
predeterminados (max. 6
Sprachen) se elaboran en
funcién de cada cliente.

18
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Pantalla/ mensaje

Descripcion de los parametros

Rango de ajuste

Indicaciones

Filtro de descalcificacion/filtro de
agua:

Opcioén 1: "Si"

» Conecte el filtro de descalcifica-
cion de acuerdo con las instruc-
ciones del manual del depésito
de agua y llene el depdsito de
agua.

» Pulse "Siguiente".

M Se mostrara el siguiente
paso de la puesta en marcha
("Dureza del agua").

Opcioén 2: "NO"

M Se mostrara el siguiente
paso de la puesta en marcha
("Dureza del agua").

Opcioén 3: "Exit"

M Omite el ajuste "Dureza del
agua".

"Si/NO"
"Siguiente"
"Exit"

La dureza del agua
también se puede ajustar
mas adelante desde el
menu "Ajustes”.

Véase el capitulo "Servicio
y mantenimiento” - "Filtro
de agua".

I
" oonfigur acidn

Dureza del agua:

» Ajuste la dureza del agua deter-
minada con los botones

/=
» Confirme los ajustes con [i[ff

» Pulse "Siguiente" para confirmar
la dureza del agua o "Atras"
para repetir el ajuste.

M Se mostrara el siguiente
paso de la puesta en mar-
cha.

1-28 niveles de dureza

"Atras" - "Siguiente”

La dureza del agua se ex-
presa en "Dureza de carbo-
natos alemana"°dKH.

Véase el capitulo "Calidad
del agua".

Toma de agua:

Opciodn 4: Depésito de agua pota-
ble

» Llene el depdsito de agua pota-
ble.

» Confirme el llenado del depésito
con [il]
M Se mostrara el siguiente
paso de la puesta en mar-
cha.

Opcion 5: conexion de agua fija

» Utilizando la herramienta multiu-
so (Multitool), cambie "Aquaflex"
de "Deposito de agua" a "Co-
nexion de agua fija".

» Confirme con EH]

M Se mostrara el siguiente
paso de la puesta en mar-
cha.

La toma de agua con el dis-
positivo opcional
"Aquaflex" permite cambiar
del depésito de agua po-
table a la conexion de agua
fija.

Véase el capitulo "Cambiar
Aquaflex".

BASCV_ES
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Pantalla/ mensaje

Descripcion de los parametros

Rango de ajuste

Indicaciones

Informacién sobre el llenado del sis- | "Siguiente” Durante la fase de
tema y la fase de calentamiento: calentamiento, el simbolo
M El sistema se llena y se ca- del termostato parpadea.
lienta. La fase de calentamiento
> Pulse "Siguiente” hasta alcanzar la tem-
o . peratura de funcionamiento
Se mostrara el siguiente dura aprox. 5 minutos.
paso de la puesta en mar-
cha.
Continuar
Llenar los depésitos: - Hay disponibles distintos
Afiada leche. sistemas de leche opcio-
nales.
» Conecte/afiada leche. ) o W
. Véase el capitulo "Manejo
» Confirme con Em - "Llenado y conexion" -
M Se mostrara el siguiente "Leche”
paso de la puesta en mar-
cha.
Llenar polvo de chocolate. - Hay disponibles distintos
» Llene polvo de chocolate sistemas de polvo opcio-
i nales.
» Confirme con Em ) . ,
: - Véase el capitulo "Manejo”
M Se mostrara el siguiente " -
- "Llenado y conexién" -
paso de la puesta en mar- " "
'Polvo para cafetera
cha.
ARadir granos para espresso. - El depdsito de granos de-
» Afada los granos para espresso recho esta reservado para
en el depdsito de granos dere- los granos para espresso.
cho.
» Confirme con
M Se mostrara el siguiente
paso de la puesta en mar-
cha.
Afadir granos de café. - Los depésitos de granos iz-
» Afada los granos de café en el quierdo y central estan re-
depésito de granos izquierdo o servadps para los granos
central. de café.
» Confirme con [i[f
M Se mostrara el siguiente
paso de la puesta en mar-
cha.
Informacién sobre el segundo nivel | - Opcionalmente, los bo-
de los botones de bebida. tones disponen de una
funcién de ocupacion
doble. Se puede seleccio-
nar "Arriba" y "Abajo".
Seleccionar el nivel de los botones

de bebida:

» Cambiar al 2° nivel '_

M Se cambia de nivel. Se
muestra el nuevo nivel

Véase el capitulo "Manejo"
- "Opciones de uso" para
desactivar esta funcion.
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Pantalla/ mensaje

Descripcion de los parametros

Rango de ajuste

Indicaciones

50

—| 100 =

Cantidad de llenado de las tazas

Opcién 1: "NO"

M El programa de puesta en
marcha ha finalizado. La ca-
fetera esta preparada.

Opci6n 2: "Si"
» Pulse el botén "Si".

» Seleccione un botdn de bebida
(tenga en cuenta el nivel).

» Realice el ajuste con los boto-
nes Y6

» Si fuera necesario, verifique la
cantidad de llenado con el botén

» Confirme el ajuste con "OK".
» Repita esta operacién con los
demas botones.

M Se indica que la cafetera
esta preparada.

50% - 150%

La cantidad de llenado de
las tazas también se puede
ajustar mas adelante.

Véase el capitulo "Progra-
macion" - "Menu Ajustar”

En la pantalla se muestra
automaticamente el estado
de preparacion.

Z

Desinstalacion y eliminacién

La cafetera debe eliminarse de forma adecuada de acuerdo con las disposiciones legales vi-

gentes en el pais respectivo.

» Pdngase en contacto con servicio técnico.
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jATENCION!
iPeligro para
usuarios!

JATENCION!
iPeligro para equipos!

Controles necesarios antes de poner en funcionamiento el apara-
to

» Antes de encender la cafetera, compruebe que se cumplan los siguientes requisitos.

Requisitos para encender la cafetera:

+ La alimentacion de agua potable esta abierta o el depdsito de agua potable esté lleno.
» El tubo de desaglie (opcional) esta tendido correctamente.

» Elolos depdsitos de granos de café estan llenos y el cierre esta abierto.

* El olos depdsitos de polvo estan llenos.

+ El depdsito de posos esta vacio y correctamente introducido.

+ La cafetera esta conectada a la red eléctrica.

Llenado y conexion

Granos de café

Peligro de lesiones con el disco de moler giratorio del molinillo.
No introduzca nunca las manos en el depdsito de granos con la cafetera encendida.

iLa entrada de cuerpos extrafios puede provocar obstrucciones en el molinillo o des-
truir el mecanismo de molienda!

No llene los depésitos de granos de café con un producto diferente a los granos de ca-
fe.

» Gire el cierre giratorio de la tapa del depdsito de granos en sentido antihorario.
M Se abrira el pestillo.

» Quite la tapa.
» Afada granos de café (max. 1100 g por depdsito de granos de café).

» Vuelva a colocar la tapa y gire el cierre giratorio de la tapa del depésito de granos en sen-
tido horario.

Agua

Opcion: Depodsito de agua potable interno

» Extraiga el depdsito de agua potable todos los dias y lavelo a fondo con agua limpia.
» Antes de volver a utilizar el depdsito de agua potable, llénelo con agua potable.

» Vuelva a colocar el depdsito de agua potable.

Opcién 1: Conexion de agua fija

Véase también el capitulo "Instalacion y puesta en marcha" - "Cambio de la conexién de agua
fija al deposito de agua potable”.

» Conecte el tubo flexible de alimentacion de agua de la cafetera a la red de agua.

22
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» Abra la llave de agua de la acometida de agua.

Leche
Opcion 1: Milk Smart

La diferencia de altura entre el envase de leche y la salida de bebida no puede superar los
40 cm.

» Prepare leche fresca refrigerada (3 — 5°C).

» Coloqgue el tubo o los tubos flexibles colgando en la leche.
M El extremo del tubo flexible debe tocar el fondo del depésito.

Véase también el capitulo Véase el capitulo "Indicaciones de seguridad” - "Higiene" - "Leche".

Opcién 2: Unidad frigorifica independiente

» Abra la puerta.

Extraiga y lave el depésito de leche.

Rellénelo con leche fresca, refrigerada (3 — 5°C).
Coloque el depésito de leche en la unidad frigorifica.

vvyyvyy

Coloque el tubo o los tubos flexibles colgando en el depésito.
M El extremo del tubo flexible debe tocar el fondo del depésito.

» Cierre la puerta.

Opcion 3: Unidad frigorifica interna

» Extraiga la cubierta o la puerta izquierda.

Extraiga y lave el depdsito de leche.

Rellénelo con leche fresca, refrigerada (3 — 5°C).
Coloque el depdsito de leche en la unidad frigorifica.

vvyyy

Coloque el tubo o los tubos flexibles colgando en el deposito.
M El extremo del tubo flexible debe tocar el fondo del depésito.

Véase el capitulo "Instalacién y puesta en marcha" - "Conectar la leche" para obtener mas in-
formacioén sobre las boquillas de leche.

» Cierre la puerta o la cubierta.

Opcioén 4: Cup & Cool
» Abra la puerta.
» Extraiga el adaptador de tubo flexible de la tapa.

» Sino esta colocada, instale la boquilla de leche que desee (1 mm - 1.7 mm) entre el tubo
flexible y el adaptador.

» Extraiga y lave el depdésito de leche.
» Rellénelo con leche fresca, refrigerada (3 — 5°C).

» Vuelva a colocar el depdsito de leche en la unidad frigorifica.

BASCV_ES
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jATENCION!
iPeligro para
usuarios!
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» Vuelva a instalar el adaptador de tubo flexible en la tapa.

» Cierre la puerta.

Las boquillas de leche incluidas en el volumen de suministro (1 mm - 1,7 mm), influyen en la
temperatura de la leche. Para la espuma de leche fria se necesitan boquillas con un diametro
mas pequefio. Para la espuma de leche caliente se necesitan boquillas con un diametro mas
grande.

Polvo para cafetera

iPeligro de lesiones en los sinfines de dosificacion giratorios!
No introduzca nunca la mano en el depésito de polvo cuando el equipo esté en marcha.

iPeligro de obstruccion si se carga un tipo de polvo inadmisible!
Nunca vierta otra cosa que no sea polvo en el depédsito de polvo.

Opcion 1: Chocolate
» Afada el chocolate en polvo que desee.

Opcion 2: Recubrimiento

» Afada la leche en polvo que desee.

Opcion 3: Recubrimiento de chocolate

El depésito de polvo para el recubrimiento de chocolate esta partido por la mitad, de manera
que tiene dos compartimentos para un tipo de leche en polvo y un tipo de chocolate en polvo.

Los sinfines de transporte de la leche y el chocolate en polvo tienen tamafios distintos. Por
este motivo, los dos compartimentos del depésito deben rotularse debidamente desde el pri-
mer momento. De esta manera evitara confusiones al cargar polvo.

» Afada la leche en polvo que desee en el compartimento 1.
» Afada el chocolate en polvo que desee en el compartimento 2.

Opcioén 4: Twin Topping

El depdsito de polvo para Twin Topping esta partido por la mitad, con lo que tiene dos com-
partimentos para distintos tipos de leche en polvo.

» Afada la leche en polvo que desee en los compartimentos 1y 2.

Opcioén 5: Twin Choco

El depdsito de polvo para Twin Choco esta partido por la mitad, con lo que tiene dos compar-
timentos para distintos tipos de chocolate en polvo.

» Afada el chocolate en polvo que desee en los compartimentos 1y 2.
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Encendido

» Mantenga pulsado el botéon @ durante 5 segundos.
M La cafetera se conecta y comienza a coger temperatura.
M Una vez que la cafetera esté lista para preparar las bebidas, aparecera la ventana prin-
cipal "Listo*.
M Los botones de bebida se iluminan.

Visualizacién "Listo“ con opcién "Ni-
vel 2°

Visualizacion "Listo” sin opcion "Nivel
o

Q Véase también el capitulo "Programaciéon” - "Ajustar” - "Opciones de uso".

Opcion 1: Calentador de tazas

» Encienda el calentador de tazas con el interruptor principal (1).
M El interruptor se iluminara.

Opcién 2: Cup & Cool
» Encienda el calentador de tazas con el interruptor principal (1).
M El interruptor se iluminara.

» Encienda la unidad frigorifica con el interruptor principal (2).
M El interruptor se iluminara.

® (&3

Encontrara una descripcién detallada sobre el ajuste de los termostatos (véase la flecha) en
el manual de instrucciones separado del "Calentador de tazas y Cup & Cool".

Opcioén 3: Unidad frigorifica independiente
» Conecte la Unidad frigorifica independiente a la red eléctrica.

» Coloque el interruptor basculante de la parte posterior de la unidad frigorifica independien-
te en la posiciéon "COLD".

M Se enciende la unidad frigorifica independiente.
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Véase el capitulo Véase el capitulo "Manejo" - "Llenado y conexion” - "Leche" - "Opcién: uni-
dad frigorifica adosada".

Ventana principal de la pantalla tactil

La ventana principal contiene simbolos visibles y ocultos. A continuacién se describen, los
menus, las informaciones y las funciones disponibles:

Simbolo Descripcion
Campo de | Cada boton de bebida posee dos niveles que permiten guardar dos
conmutacion | bebidas diferentes. No obstante, para poder utilizar esta funciéon es

Nivel 2 activo

necesario activarla en la programacion.

Por norma general, el nivel 1 siempre esta activo.
» Pulse el campo de conmutacion.

M Se activa nivel 2.
» Vuelva a pulsar el campo de conmutacion.

M Se vuelve a activar el nivel 1.

Véase también el capitulo "Programacion” - "Menu, Ajustar” - "Opciones de
uso" para obtener informacion sobre la activacion y la desactivacion de
esta funcion.

Campo de la-
vado en
caliente

El campo permite lavar con agua caliente el sistema de café después
de una parada prolongada (se recomienda a partir de 30 min). Durante esta
operacion, la unidad de escaldado y los tubos se calientan para garantizar
que la temperatura del café sea 6ptima.

» Pulse el campo .
M Empieza el lavado en caliente.

Véase también el capitulo "Programacion” - "Ajustar” - "Opciones de uso"
para obtener informacién sobre la activacion y la desactivacién de esta fun-
cion.

Campo
barista

Flojo (- 15%)

Normal

Fuerte (+15%)

Con el campo barista, podra ajustar la intensidad de la bebida que desee
preparar. Después de la dispensacién de bebida, el campo barista regresa
al ajuste predeterminado "Medio".

» Pulse repetidamente el campo E.m hasta llegar a la intensidad de-
seada.

» Pulse el botdn de bebida deseado.
M El boton de bebida parpadea, la bebida comienza a salir.

M La pantalla muestra el nombre de la bebida y el progreso de la dis-
pensacion.
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JATENCION! A
iSuperficie caliente!

Simbolo Descripcion

Informacién El campo de informacién esta oculto.

[]] » Pulse el tercio de la pantalla tactil situado a la derecha.
M Se mostraran los campos ocultos [ﬂ y IUIS)N\IVI=W (véase la figura).

» Pulse el campo E]
M Aparecera el menu "Informacién”.

Véase también el capitulo "Programacion” - "Ajustar” - "Opciones de uso”
para conocer otras opciones de esta funcion.
MENU El campo MENU esta oculto.

MENUE » Pulse el tercio de la pantalla tactil situado a la derecha.
M Se mostraran los campos ocultos Informacion y MENU (véase la fi-
gura de la izquierda).

» Pulse el campo L{=Y=].
M Se abre el menu principal.

Véase también el capitulo "Programacion” - "Menu, Ajustar” - "Opciones de
uso" para conocer otras opciones de esta funcion.

Dispensacién de bebida

Precalentamiento de las tazas
Opcion 1: Calentador de tazas

Las superficies calientes constituyen peligro de quemadura.
No toque la bandeja para tazas.

» Coloque las tazas en las bandejas calefactadas.

» Sifuera necesario, regule la temperatura en la parte posterior del calentador de tazas.
M Las tazas se precalientan.

Opcioén 2: Cup & Cool

Las superficies calientes constituyen peligro de quemadura.
No toque la bandeja para tazas.

» Coloqgue las tazas en las bandejas calefactadas.

» Si fuera necesario, regule la temperatura en la parte posterior del "Cup & Cool".
M Las tazas se precalientan.
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JATENCION!
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iATENCI()N!
iPeligro para equipos!

Ajuste de la altura de salida

Alturas de colocacion posibles = 70 — 180 mm.

» Coloque la taza debajo de la salida de bebida.
» Coja la salida de bebida por delante y desplacela a la posicién correcta (véase la ilustra-
cion).

» Una vez finalizada la dispensacion, retire la taza.

Bebidas de café

Cuando los botones de bebida se iluminan de color verde significa que la maquina esta pre-
parada para dispensar la bebida correspondiente.

» Coloque la taza debajo de la salida de bebida.
» Ponga la salida de bebida en la posicidon que desee.
» Pulse el botdn de bebida deseado.
M El botdn de bebida parpadea, la bebida comienza a salir.
M La pantalla muestra el nombre de la bebida y el progreso de la dispensacion.
M La dispensacion no se puede detener antes de que termine el tiempo preconfigurado.

» Una vez finalizada la dispensacion, retire la taza.

Bebidas con café molido

La entrada de café molido se encuentra entre los depdsitos de granos de café.

Una manipulacioén incorrecta puede provocar dafos en la maquina.
No introduzca nunca algo que no sea café molido o pastillas de limpieza en la entrada.

» Abra la tapa de la entrada manual.
M Se mostraran los mensajes de pantalla "Afadir café molido" y "Cerrar entrada manual".

Si la tapa de la cubeta permanece demasiado tiempo abierta, en la pantalla aparecera el aviso
"La tapa ha sobrepasado el tiempo limite” y la accién se interrumpira.

» Afada café molido (max. 15 g).
» Cierre la tapa de la entrada manual.
M En la pantalla se muestra "Escoja bebida de café".
» Pulse el botdon de bebida deseado.
M El botén de bebida parpadea, la bebida comienza a salir.
M La pantalla muestra el nombre de la bebida y el progreso de la dispensacion.
M La dispensacion no se puede detener antes de que termine el tiempo preconfigurado.
» Una vez finalizada la dispensacion, retire la taza.
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&

Agua caliente
» Coloque la taza debajo de la salida de agua caliente.
Existen tres posibilidades de dosificacion diferentes para dispensar agua caliente:

Opcion 1: Dosificar

> (3)- Pulse el boton de agua caliente.
M Saldra la cantidad configurada.

M No es posible detener la salida de producto antes de que termine el tiempo preconfi-
gurado.

Opciodn 2: Salida libre
> (i) - Mantenga pulsado el boton de agua caliente.
M Seguira saliendo bebida mientras se mantenga pulsado el boton.
Opcion 3: Inicio/parada
> (7)- Pulse el boton de agua caliente.

» Silo desea, puede detener la dispensacion de bebida pulsando de nuevo el botén de be-
bida.

Las diferentes posibilidades de dosificacion, sélo pueden ser configuradas por un técnico de
servicio.

Bebidas de leche

Para preparar bebidas de leche que consten de varios ingredientes (café, chocolate, etc.) y
que estan configurados en un botén, debera proceder igual que en la preparacion de bebidas
de café.

Véase el capitulo "Manejo" - "Dispensacion de bebida" - "Bebidas de café”.

Leche caliente
» Coloque la taza debajo de la salida de bebida.
Existen tres posibilidades de dosificacion diferentes para dispensar leche caliente:

Opcion 1: Dosificar
» Pulse el botdn [Leche caliente].
M Saldra la cantidad configurada.

M No es posible detener la salida de producto antes de que termine el tiempo preconfi-
gurado.

Opcion 2: Salida libre
» Mantenga pulsado el boton [Leche caliente].

M Seguira saliendo bebida mientras se mantenga pulsado el botén.
Opcioén 3: Inicio/parada

» Pulse el botén [Leche caliente].
M Saldra la cantidad configurada.

» Silo desea, puede detener la dispensacion de bebida pulsando de nuevo el botén de be-
bida.

Las diferentes posibilidades de dosificacion, sélo pueden ser configuradas por un técnico de
servicio.

Espuma de leche
» Coloque la taza debajo de la salida de bebida.

Existen tres posibilidades de dosificacién diferentes para dispensar espuma de leche:
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Opcion 1: Dosificar

» Pulse el boton [Espuma de leche].
M Saldra la cantidad configurada.
M No es posible detener la salida de producto antes de que termine el tiempo preconfi-

gurado.
Opcion 2: Salida libre
» Mantenga pulsado el botén [Espuma de leche].
M Seguira saliendo bebida mientras se mantenga pulsado el botén.

Opcion 3: Inicio/parada

» Pulse el boton [Espuma de leche].
M Saldra la cantidad configurada.

» Silo desea, puede detener la dispensacién de bebida pulsando de nuevo el botén de be-
bida.

Las diferentes posibilidades de dosificacion, sélo pueden ser configuradas por un técnico de
servicio.

Vapor
» Coloque la taza debajo de la barra de vapor.
Existen tres posibilidades de dosificacion diferentes para hacer salir vapor:

Opciodn 1: Dosificar

» (&) - Pulse el boton de vapor.
M Saldra la cantidad configurada.
M No es posible detener la salida de producto antes de que termine el tiempo preconfi-

gurado.
Opcion 2: Salida libre

> (%) - Mantenga pulsado el boton de vapor.
M Seguira saliendo bebida mientras se mantenga pulsado el boton.

Opcion 3: Inicio/parada
> - Pulse el boton de vapor.
M Saldra la cantidad configurada.
» Silo desea, puede detener la dispensacion de bebida pulsando de nuevo el botdn de va-

por .

Las diferentes posibilidades de dosificacion, sélo pueden ser configuradas por un técnico de
servicio.

Opciones de dispensacion

Bebidas dobles

Con la opcion "Bebida doble" podra preparar dos bebidas al mismo tiempo. Se pueden pro-
gramar las siguientes bebidas:

e 2 capuchinos

» 2 cafés largos

* 2 tazones de café largo

e 2 espressos

» 2 tazones de café con leche

Véase también el capitulo "Ventana principal de la pantalla tactil" y/o "Programacién " - "Ajus-

tes" - "Recetas y botones de bebida" para obtener informacién sobre la asignacion de los bo-
tones de bebida y el ajuste de la dosificacion.
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» Coloque dos tazas debajo de la salida de bebida.

» Pulse el botén de bebida deseado.
M El boton de bebida parpadea, la bebida comienza a salir.
M La pantalla muestra el nombre de la bebida y el progreso de la dispensacion.

Vaciado

Depésito de posos

Las tortas de café que salen de la unidad de escaldado se recogen en el deposito de posos,
que tiene capacidad para los posos de aprox. 40 dosis de agua hervida.

Cuando el depésito de posos esta lleno, en la ventana se visualiza le mensaje correspondien-
te. La dispensacion de bebida se bloquea hasta que el depdsito de posos se vacia y se vuelve
a montar.

» Ponga la salida de bebida en la posicidn superior.
» Extraiga el depdsito de café molido.

» Vacie el depdsito de café molido y vuelva a introducirlo.
M En la pantalla aparecera el siguiente mensaje.

» Acepte el aviso de pantalla.
M Siacepta con "Si": podra volver a preparar bebida.
M Siacepta con "No": la salida de bebida seguira bloqueada.

Si después de vaciar el depdésito de posos se responde "No" a la pregunta, la solicitud de va-
ciado permanecera en la pantalla. En este caso se debera extraer de nuevo y volver a colocar
el depdsito de posos para que se vuelva a mostrar la pregunta.

Eliminacion bajo mostrador

Las tortas de café que salen de la unidad de escaldado llegan al contenedor de posos que
hay debajo a través de la eliminacion bajo mostrador.

» Abra la puerta del mostrador y extraiga el contenedor de posos.

» Vacie el contenedor de posos.

» Vuelva a colocar el contenedor de posos y cierre la puerta del mostrador.

Cuando el depdsito esta lleno, en la pantalla de la maquina no se muestra ninguin aviso soli-
citando que se vacie. Por este motivo, el contenedor de posos bajo mostrador debe revisarse
de manera regular.

Recogegotas
El recogegotas debe vaciarse cuando se vea el flotador, pero como minimo una vez al dia.

» Extraiga el recogegotas con cuidado.
» Vacie el recogegotas y vuelva a introducirlo.

» Compruebe que esté colocado correctamente, puesto que un recogegotas mal colocado
podria provocar fugas de agua.

Condiciones de transporte

» Antes de cambiar el emplazamiento de la maquina es obligatorio separar las alimentacio-
nes de agua potable y de corriente y la salida de agua sucia.

» Antes de realizar el cambio de emplazamiento, compruebe que no haya obstaculos ni irre-
gularidades en el suelo.
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Un transporte inadecuado podria ocasionar danos en la maquina.
Para cambiar el emplazamiento de una maquina utilizando el carro se deberan observar
los siguientes puntos:

JATENCION!
iPeligro para equipos!

A

* Durante el cambio de emplazamiento, el carro no debe empujarse sino que, por motivos
de seguridad, debe llevarse tirando.

» Tire siempre del carro, nunca de la maquina.
» El carro no esta disefiado para transportar mercancias.

El fabricante no se hace responsable de los dafios derivados de un uso indebido del carro o
del incumplimiento del manual de instrucciones.

Solicitudes e indicaciones de pantalla

La maquina visualiza mensajes de pantalla cuando se requiere una intervencion por parte del
usuario o de un técnico de mantenimiento para que la maquina pueda continuar funcionando.
Existen dos categorias de mensajes de pantalla:

* Indicacién/solicitud
* Mensaje de error

Cuando el equipo muestra uno de estos mensaje de pantalla:
Opcion 1: se visualiza directamente.

Opcion 2: se visualiza el campo [if] con el cédigo de error.

Cuando se visualiza un cédigo de error significa que se ha producido un fallo.

» Cuando lo soliciten las indicaciones, consulte el manual de instrucciones.
Algunos mensajes de pantalla son iguales para los mensajes de error que para las indicacio-
nes/solicitudes.

» Realice siempre la accion correspondiente a las indicaciones/solicitudes de acuerdo con
la informacién de la siguiente tabla.

Si el mensaje de error no desaparece, significa que se ha producido un fallo.

Véase el capitulo Véase el capitulo "Solucion de problemas” - "fallos con mensaje de panta-
lla".

&

Mensaje de pantalla

Causa

Solucion

Recalentar El agua de los calentadores no esta suficiente- | Este mensaje de pantalla Unicamente es infor-
mente caliente. La maquina la recalienta. mativo. El mensaje desaparece cuando los ca-
No se pueden servir bebidas. Iente'ldores' alcanzan la temperatura de

funcionamiento.

Rellenar granos café El depdsito de granos de café izquierdo esta » Afada granos de café.
vacio.
No se pueden servir bebidas.
Si la maquina esta equipada con dos depositos
de granos de café, en el mensaje de error par-
padea el que esta vacio.
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Mensaje de pantalla

Causa

Solucion

de

Llenar el
recubrimiento

depdsito

El depdsito de polvo esta vacio.

No se pueden servir bebidas recubiertas con
polvo de recubrimiento o de chocolate.

» Afada polvo.

El depdsito de agua potable esta vacio.

jSolo en las maquinas con depdésito de agua
potable o Aquafiex!

» Lave y rellene el depdsito de agua potable.

La entrada manual esta abierta.

Se ha interrumpido la dispensacién de una be-
bida con café molido. Véase el capitulo "Dis-
pensacion” - "Bebidas con café molido”.

» Cierre la entrada manual.

jAbrir la llave de cierre!

La valvula de agua principal de la alimentacion
de agua esta cerrada.

jSolo en las maquinas con conexién de agua
fija o Aquafiex!

» Abra la valvula de agua principal.

iVaciar el deposito de posos!

El depdsito de posos esta lleno.

No se pueden servir bebidas.

» Extraiga, vacie y vuelva a colocar el depo-
sito de posos.

M En la pantalla se muestra una pregunta.

» Confirme con [Si].

Limpiar ahora
Limpiar inmediatamente

d"—l‘

No se ha realizado la limpieza diaria.

El mensaje "Limpiar ahora" permite continuar
sirviendo bebidas. Cuando se muestra el men-
saje "Limpiar inmediatamente”, la dispensacion
de bebida se bloquea hasta que se ha realiza-
do la limpieza.

» Lleve a cabo una limpieza diaria.

"Limpieza" - "Limpieza diaria".

Descalcificar la maquina.

Es necesario descalcificar la maquina.

La maquina debe descalcificarse en un plazo
de una semana; una vez transcurrido este tiem-
po, se bloquea la dispensacion de bebida.

» Lleve a cabo la descalcificacion.

"Servicio y mantenimiento"” - "Descalcificacion”.

Cambiar el filtro de cal

Es necesario cambiar el filtro de cal del depodsi-
to de agua potable.

iSolo en las maquinas con depésito de agua
potable o Aquaflex!

Este mensaje se muestra una vez al dia. No
obstante, si el filtro no se cambia en el plazo de
una semana, a partir de entonces el mensaje
aparecera cada vez que se prepare una bebi-
da.

» Cambie el filtro del depésito de agua pota-
ble.

"Servicio y mantenimiento" - "Cambio del filtro".
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Mensaje de pantalla

Causa

Solucion

Lavar el filtro

Es necesario cambiar el filtro de cal del depési-
to de agua potable.

jSolo en las maquinas con depdsito de agua
potable o Aquaflex!

Este mensaje se muestra una vez al dia. No
obstante, si el filtro no se cambia en el plazo de
una semana, a partir de entonces el mensaje
aparecera cada vez que se prepare una bebi-
da.

» Cambie el filtro del depdsito de agua pota-
ble.

"Servicio y mantenimiento"” - "Cambio del filtro".

Cambiar el filtro de cal

fnl

Es necesario cambiar el filtro de cal de la co-
nexion de agua fija.

iSolo en las maquinas con conexién de agua
fija o Aquafilex!

Este mensaje se muestra una vez al dia. No
obstante, si el filtro no se cambia en el plazo de
una semana, a partir de entonces el mensaje
aparecera cada vez que se prepare una bebi-
da.

» Cambie el filtro de la conexion de agua fija.
Manual de instrucciones del filtro de cal.

Mantenimiento de servicio

Y
*

Hay pendiente un mantenimiento.

» Pdngase en contacto con servicio técnico.

@ @

Apagado
Final del funcionamiento
“Limpieza"

» Lleve a cabo una limpieza diaria.

» Pulse el botén @
M El equipo se desconecta.

Opcion 1: conexion de agua fija y deposito de agua potable

» Cierre la vélvula de agua principal de la conexion fija de agua.

Opcion 2: Depdsito de agua potable

» Vacie el depdsito de agua potable, limpielo y vuélvalo a colocar.

Opcioén 3: Aquaflex

» Lleve a cabo las acciones indicadas en las opciones 1y 2.

» Desconecte la clavija de red.

En caso de que no se cumplan estas indicaciones, la garantia no cubrira ningun dafio.

Paradas prolongadas (mas de 1 semana)

nectar.

En periodos de inactividad prolongados, p.ej. por vacaciones, la maquina se debera desco-

» Realice todas las tareas indicadas en el capitulo "Final del funcionamiento".
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Si la maquina se expone a temperaturas negativas, primero se deberan vaciar los calentado-
res:

» Pdngase en contacto con servicio técnico.

Los calentadores pueden sufrir averias debido a que el agua se enfrie y se dilate.
En los lugares con una temperatura inferior a cero se deberan vaciar los calentadores.

La primera accién que debe realizarse en la nueva puesta en funcionamiento es la limpieza
diaria.
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Limpieza

Intervalos de limpieza

Intervalos de limpieza
2
S
[e)
2K
sl 2 |s|°?
c (0] (@] o
s|s| 2|82
g§|5|9 |58
Ol mn | < | < |0
Cafetera
x | Programa de limpieza
X Limpieza del cabezal de espuma (opcional)
X Lavado del recipiente de mezcla (opcional)
X Limpieza del recipiente de mezcla (opcional)
X Eliminacion bajo mostrador (opcional)
X X | Depésito de posos
X Recogegotas
X Superficie exterior de la maquina
X Depésito interno de agua potable
X Depdsito de granos de café
X Depdsito de polvo
X Unidad de escaldado
X Céamara de escaldado
Aparatos independientes / opciones
X Limpieza del depdsito de leche
X Limpieza del interior de la unidad frigorifica interna
X Limpieza del interior de la unidad refrigeradora adosada
X Descongelar la unidad frigorifica
X Limpieza de las superficies exteriores de la unidad refrigeradora
adosada
X Superficie exterior de Cup & Cool
X Superficies exteriores del calentador de tazas
Leyenda
Diaria: Al menos una vez al dia, y con mayor frecuencia si fuera nece-
' sario.
. Al menos una vez por semana, y con mayor frecuencia si fuera
Semanal: -
necesario.
Al encender: Automaticamente al encenderse la cafetera.
Al apagar: Automaticamente al apagarse la cafetera.
Cuando se solicite: Cuando se solicite en la pantalla.

Para controlar correctamente las limpiezas realizadas y pendientes, utilice el programa de lim-
pieza contenido en este capitulo.
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Si la maquina no se limpia pese a que ello se solicita en la pantalla, después de un tiempo
determinado se activara la limpieza obligatoria (si esta programada). En cuanto aparece el
aviso de obligacién de limpieza, se bloquea la dispensacion de bebida.

Una vez que se lleva a cabo la limpieza, la dispensacién se desbloquea.

La limpieza obligatoria y el tiempo hasta su activacién solo pueden ser programados por el
técnico de mantenimiento.

O

Lavado en caliente

El "Lavado en caliente" se puede activar para un botén en la pantalla.

Véase el capitulo "Manejo" - "Ventana principal” y "Programacion” - "Menu Ajustar” - "Opcio-
nes de uso" para obtener informacién sobre la activacion y la desactivacion de esta funcion.

9@

Lavado del mezclador

En caso de haber preparado bebidas de leche o polvo, el lavado del mezclador se llevara a
cabo de forma automatica durante el programa de limpieza. No obstante, también puede lle-
varse a cabo por separado.

Véase la tarjeta de limpieza diaria en "Programa de limpieza" - "Cuidado” - "Limpieza del mez-
clador”

O

Lavado del espumador de leche con "Plug & Clean"

» Gire el adaptador del tubo flexible de leche 1/4 de vuelta en sentido antihorario para ex-
traerlo del depdsito de leche.

» Extraiga el revestimiento frontal delantero izquierdo de la maquina.

» Cuando lo solicite el programa de limpieza, introduzca el adaptador del tubo flexible de le-
che en el dispositivo "Plug & Clean" de la cafetera y girelo 1/4 de vuelta en sentido hora-

ro-.

» Siga las instrucciones de la pantalla.
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O Véase el capitulo "Limpieza diaria”.
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Limpieza diaria

Tarjeta de limpieza diaria

Limpieza diaria

Schaerer Coffee Vito + schaerer

Véase también el capitulo Véanse los capitulos "Indicaciones de seguridad” y "Limpieza" del
manual de instrucciones.

ATENCION! Existe peligro de quemaduras en la zona de dispensacion de bebidas, agua caliente y vapor.
I : /g\ No ponga nunca la mano debajo de los puntos de dispensacién mientras se estén preparando be-

ipeﬂgﬁ;zzz bidas o se esté limpiando el aparato.

No presione la pantalla tactil con violencia, con fuerza, ni con objetos puntiagudos. No utilice pro-

ductos abrasivos. No rocie la pantalla tactil directamente con limpiador de cristales.

P Una manipulacién inadecuada puede provocar dafios en la pantalla tactil.
jATENCION!
ijPeligro para equipos!

Preparativos

» Pulse la superficie de la pantalla tactil. » Pulse [simbolo de limpiezal]. Opcion 1: Sin depésito de agua sucia
» Seleccione USNSI=E. M Aparecera el ment Cuidado con to-

» Coloque un recipiente debajo de la sa-

dos los programas disponibles. lida (aprox. 1 1).

Opcion 2: Con depésito de agua sucia
» Ponga la salida en la posicion mas ba-
ja.

Programa de limpieza diaria

pNCuidados

1 [Prog. 1irpi

Limp. Capuccino

, sLIniciar ya

2|Lir-'.p. capuc 13 linpieza? Cuidados )

— Limp. Capuccino
iHa preparado

producto limpieza?

o

» Seleccione [programa de limpieza). » Seleccione t B » Introduzca 25 ml de producto de lim-
» Seleccione si la maquina ha de apa- » Siga las indicaciones de la pantalla. pieza (Milkpure) y 500 ml de agua fria

garse automaticamente después de la Opcién 1: Plug & Clean en un depé6sito de Iimp{ie.za.

limpieza. . » Introduzca en el depdsito el tubo de

» Introduzca el adaptador para tubo flexi- T a boauill
Opcién 1: Sin leche ble de leche en el dispositivo succion de fecne con fa boquitia.
» Vaya al paso 7. "Plug&Clean”. > %elzcmo.ne “ .
. omienza la limpieza.

Opcién 2: Con sistema de polvo > Seleccione [IEH e

» Vaya al paso 6.

Opcion 3: Con leche fresca

» Vaya al paso 2.

» Vayaal paso 7.
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S
LiMp. Capuccino

iHa prepardo
agua clara?

S{ |/

P

Lipp, Capucciho B
Introducir salida
comb. al menos
una vez al dia en
el detergente

oK

» Llene el depodsito de limpieza con
+400 ml de agua fresca.

» Introduzca el tubo flexible de leche con
la boquilla en el dep6sito.

» Seleccione [JEI
M Comienza el lavado con agua.
M Aparecera un aviso para limpiar el

espumador.

Limpieza M3quina ":
la limpieza?

éHa introducido 1a
pastilla linpieza’ﬂ
/7

» Desmonte las piezas del cabezal del
espumador.

» Introduzca las piezas y el tubo flexible
de leche durante £30 min en una solu-
cion de 500 ml de agua caliente y
25 ml de producto de limpieza (Milkpu-
re).

» Limpie todas las piezas con agua co-
rriente tibia.

» Vuelva a montar las piezas del cabezal
del espumador.

» Monte el cabezal del espumador en la
salida hasta que encaje de manera au-

Superficies exteriores y depo-
sitos

Cuidados =
Enjuag. batiodor

LIMFIEZA EN CURSO
u] s

23

Opcion 1: Con sistema de polvo
M El lavado del mezclador comienza
de forma automatica.
» Acto seguido, contintie en 7.
Opcioén 2: Con leche fresca
» Continte en 7.

Programas separados

» Seleccione » Limpie las superficies exteriores de la El espumador y el mezclador se pueden
» Siga las indicaciones de la pantalla. maquina con un pafo de papel hime- limpiar por separado.
» Introduzca la pastilla de limpiador. do. . . Opci6n 1: Limpieza del espumador
> Seleccione [IEH Dependiendo de las opciones instaladas, » Pulse [Limpieza del espumador] en el
M Se ejecuta la limpieza realice lo siguiente: ment "Cuidado”
M El programa de limpieza se cierra y » Lave el dep6sito de agua potable con > Seleccione
e e agt.Ja fresca. . . M Empieza el lavado del espumador.
» Enjuague el depdsito de leche a fondo .
con agua fresca. Opcién 2: Lavado del mezclador
» Limpie a fondo el depésito de agua su- > Pulse [Lavado del mezclador] en el
cia y/o el recogegotas con un producto menu "Cuidado".
de limpieza doméstico. » Seleccione
ATENCION! iLa manipulacion inadecuada de los granos, el agua, la leche, el polvo u otros componentes del
I o : café puede provocar daios en la salud!
iPeligro SEIE) iDeberan cumplirse las normas de higiene en conformidad con ARCPC!
usuarios!
'y Véase también el capitulo Véanse los capitulos "Indicaciones de seguridad" y "Normas de hi-
&' giene ARCPC" del manual de instrucciones.
Unidad frigorifica interna
ATENCION! Los depositos de leche y bacterias constituyen peligro de contaminacion para la leche
| " : y la unidad frigorifica.
iPeligro para Limpie la unidad frigorifica a diario.
usuarios!
» Abra la puerta frontal y extraiga la cubierta.
» Vacie la leche de la unidad frigorifica.
» Afada 5 ml de producto de limpieza Daypure en un recipiente con 500 ml de agua caliente
y remuévalo.
» Limpie la camara interna de la unidad de refrigeracion con la solucion de limpieza bien
mezclada.
» Lave con agua limpia y séquelo con un pafio limpio y seco.
40 BASCV_ES
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» Vuelva a afiadir leche en la unidad frigorifica.
» Vuelva a colocar el tubo flexible en el depdsito de leche.
» Cierre la puerta frontal y coloque la cubierta.

Unidad refrigeradora adosada

Los depésitos de leche y bacterias constituyen peligro de contaminacién para la leche

iA:'f_NCION! @ y la unidad frigorifica.
iPeligro para . . . . . -
| usuarios! : Limpie la unidad frigorifica a diario.

» Vacie la leche de la unidad frigorifica.

» Limpie a fondo el interior de la unidad frigorifica con agua y detergente de limpieza domés-
tico.

» Vuelva a afiadir leche en la unidad frigorifica.

Depésito de agua potable interno

La suciedad acumulada y las bacterias conllevan peligro de contaminacion para el de-

iATENCION! é posito de agua potable.

ipeﬂgﬁ’aﬁg':; ~ Lave el deposito de agua potable a diario sin utilizar productos de limpieza.

» Lave a fondo el depésito de agua potable varias veces con agua limpia.
» Séquelo con un pafio limpio.
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Limpieza semanal

Tarjeta de limpieza semanal

Limpieza semanal

Schaerer Coffee Vito + schaerer

Véase también el capitulo Véanse los capitulos "Indicaciones de seguridad" y "Limpieza" del
manual de instrucciones.

ATENCION! Introducir las manos en la maquina es peligroso.
I Pell : Antes de limpiar la maquina manualmente, apaguela y desenchtufela de la red eléctrica.
iPeligro para é : E

usuarios!

La limpieza semanal no sustituye a la limpieza diaria, que también debera llevarse a cabo.

ATENCION! La limpieza semanal debe realizarse, como minimo, 1 vez por semana.
I .
jPeligro para A

Recipiente de mezcla (opcional)
I TR W

N
\

Esta limpieza solo es necesaria en las ma- » Retire la cubierta izquierda. » Gire el mando del cierre de bayoneta

quinas equipadas con la opcion "Sistema » Retire el tubo flexible (que va del mez- en sentido antihorario.
de polvo”. clador a la salida de bebida) de la sali- M El recipiente de mezcla se suelta
» Apague la maquina con el boton @ da de bebida. de la fijacion.
» Desconecte la clavija de red. » Retire el recipiente de mezcla con el
tubo flexible.
M Ahora puede ver el propulsor del
mezclador.

» Limpie el propulsor con un pafio.

Aaiiiiiiiiii
EE T Ty T RveveeeeeePR T UL

.
4 S [
& 13
=

» Retire el tubo y desmonte el recipiente » Vuelva a ensamblar el recipiente de

de mezcla. mezcla. Gire todas las aberturas hacia
» Limpie las dos partes del recipiente de la misma direccion.

mezcla y el tubo flexible con agua co- » Vuelva a montar el recipiente de mez-

rriente. cla en orden inverso.

» Vuelva a conectar el tubo flexible del
mezclador, con guia en espiral, en la
salida de bebida.

» Vuelva a colocar la cubierta izquierda.

42
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Unidad de escaldado

o J ,
» Apague la maquina con el botén @
» Desconecte la clavija de red.
» Ponga la salida de bebida en la posi-

cién mas alta.

» Extraiga el deposito de café molido.
» Extraiga el recogegotas.
Opcién 1: Con depdsito de agua po-
table
» Retire el deposito de agua potable.
» Extraiga el recogegotas.

» Desplace los dos muelles hacia fuera
del borde y bloquéelos de este modo.

» Extraiga el embudo (B) en la direccion
de la flecha.

» Abra la resbaladera de entrada (C) ha-
cia arriba.

» Retire los restos secos de café molido
con un pincel.

» Limpie la unidad de escaldado con
agua corriente caliente.

» Coja la unidad de escaldado por deba-
jo y tire de ella hacia delante.
M La unidad de escaldado esta des-
bloqueada.
» Deslice la unidad de escaldado verti-
calmente hacia abajo, inclinela y tire
de ella hacia afuera.

» Limpie el tamiz de escaldado con agua
corriente.

» Deje secar completamente la unidad
de escaldado secar.

» Retire los restos de café molido de la
zona del alojamiento del recogegotas.

» Cuando esté seca, vuelva a montar la
unidad de escaldado en orden inverso.

» Es posible que tenga que reajustar Ii-
geramente la posicion del husillo de la
unidad de escaldado con la herramien-
ta multiuso (Multitool).

Depésito de granos de café

Gire el husillo de la unidad de escalda-
do en sentido antihorario utilizando la
herramienta multiuso (Multitool), hasta
que el rascador (A) se encuentre en la
posicién de salida situada mas adelan-
te.

Los restos de grasa de los granos de café en el depdsito de granos puede influir negativamen-
te en el sabor del café.

JATENCION!
iPeligro para
usuarios!

» Séquelo con un pafio limpio.

Depdsito de polvo

JATENCION!
iPeligro para equipos!

Peligro de lesiones con el disco de moler giratorio del molinillo.
No introduzca nunca las manos en el depésito de granos con la cafetera encendida.

» Limpie el deposito de granos de café con un pafio himedo.

No limpie nunca los recipientes de producto en el lavavajillas, ya que podrian resultar
danados.
Limpie los recipientes Gnicamente con un paiio humedo.
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9

» Apague la cafetera con el botén @ y desconecte la clavija de red.
» Desbloquee el depdsito de polvo con el botén y extraigalo.

» Vacie el deposito de polvo.

» Suelte los tornillos de sujecion y extraiga los discos de accionamiento.

» Extraiga la corredera.

Extraiga los sinfines de dosificacion y limpie a fondo cada una de las piezas.
Limpie a fondo el depésito de polvo con un pafio humedo.

Deje secar por completo todas las piezas.

Vuelva a ensamblar los sinfines de dosificacion en orden inverso.

Vuelva a enroscar los tornillos de sujecion en los discos de accionamiento.

vVvyvVvyyvyyvyy

Presione el botdn de desbloqueo y vuelva a montar del depésito de polvo.

En el depdsito Twin-Topping partido por la mitad en dos compartimentos para dos productos
distintos, como por ejemplo leche en polvo y chocolate en polvo, se utilizan sinfines de dosi-
ficacion diferentes. Utilice el sinfin de dosificacion (1) para el chocolate en polvo. Utilice el sin-
fin de dosificacién (2) para la leche en polvo. Lo mas conveniente es rotular el depésito de
polvo desde el principio.

Aparato independiente

Calentador de tazas

La limpieza del calentador de tazas se describe en el manual de instrucciones separado del
"Calentador de tazas/ Cup & Cool".

Cup & Cool

La limpieza del Cup & Cool se describe en el manual de instrucciones separado del "Calen-
tador de tazas/ Cup & Cool".

Descongelar la unidad frigorifica

Opcioén 1: Cup & Cool

La descongelacién de la unidad frigorifica se describe en el manual de instrucciones separado
del "Calentador de tazas/ Cup & Cool".

44
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Opcion 2: Descongelar la unidad refrigeradora adosada

JATENCION!

Podria danar la superficie del interior del frigorifico.
Nunca retire la capa de hielo con un objeto puntiagudo, deje que se descongele.
iPeligro para equipos!

» Apague la unidad refrigeradora adosada o extraiga la clavija de red.
» Deje la puerta frontal abierta.

» Seque el agua de la descongelacion con un pafo absorbente.

>

Vuelva a repetir el proceso, hasta que la capa de hielo se haya descongelado por comple-
to.

» Cierre la puerta frontal y vuelva a encender el aparato o a conectar la clavija de red.

Concepto de limpieza ARCPC

Normas de limpieza

Las cafeteras Schaerer AG cumplen los requisitos ARCPC, siempre y cuando la instalacién,
mantenimiento, cuidado y limpieza se realicen correctamente.

JATENCION!

o] o nacién alimentaria para la dispensacion de las bebidas de leche.
iPeligro para equipos!

Un mantenimiento y limpieza inadecuados de la cafetera conllevan peligro de contami-
A Observe y cumpla los siguientes puntos:

» Utilice guantes de proteccion para realizar la limpieza.
* Lavese las manos a fondo antes y después de realizar la limpieza.
» Limpie la cafetera a diario después de haberla utilizado..

» Limpie el depdsito de leche siempre antes de llenarlo y cuando termine de dispensar be-
bidas.

¢ No introduzca nunca producto de limpieza en los depésitos de leche.

* No introduzca nunca producto de limpieza en los depdsitos de agua potable (interno/ex-
terno).

* No mezcle nunca productos de limpieza.
» Guarde los productos de limpieza aparte del café, la leche y el polvo para cafetera.
* No utilice productos de limpieza abrasivos, cepillos ni instrumentos de metal.

* Una vez finalizada la limpieza, no vuelva a tocar las piezas que entren en contacto con las
bebidas.

* Observe y cumpla las indicaciones de dosificacion y seguridad del producto de limpieza.

» Realice las limpiezas diaria y semanal de acuerdo con el manual de instrucciones y las
tarjetas de limpieza.

Para controlar correctamente las limpiezas realizadas y pendientes, utilice el programa de lim-
pieza contenido en este capitulo.

Plan de limpieza

» Por favor, copie el concepto de limpieza ARCPC y consérvelo / cuélguelo junto a la ma-
quina!

» Protocolice todas las limpiezas con hora y firma.
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Afo:

[ Enero
[ Jutio

[ Febrero
[J Agosto

[ marzo
] septiembre

[ Abril
[J Octubre

[ mayo
I Noviembre

1 Junio
[] piciembre

Fecha

Limpieza(s) realizada(s) (hora y firma):

jRealizar diariamente!

jRealizar semanalmente!

Limpiezas diarias
del equipo

Depésito de leche
(opcional)

Limpiar la unidad
refrigeradora (op-
cional)

Limpiezas semana-
les del equipo

Descongelar la uni-
dad refrigeradora
(opcional)

Firma
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JATENCION!
iPeligro para equipos!

O

Productos de limpieza

iEl uso de un producto de limpieza incorrecto puede provocar daios en la maquina!
Durante las limpiezas diaria y semanal inicamente se pueden utilizar los productos de
limpieza recomendados por Schaerer AG.

Limpieza diaria Limpieza semanal

Pastillas de limpieza Schaerer -

Liquido de limpieza para sistemas de le-
che Milkpure

Pastilla de limpieza

Antes de utilizar cualquier pastilla de limpieza, lea detenidamente la informacién contenida en
el envase y la ficha de datos de seguridad ("HEALTH & SAFETY DATA SHEET"). Si no se
dispone de ninguna ficha de datos de seguridad, solicitela a la empresa distribuidora.

Informacién

Finalidad de uso Limpieza diaria del sistema de café

Finalidad de la limpieza Eliminar los residuos de grasa del sistema de café

Intervalo de aplicacion 7 veces por semana

Véase laficha de datos de seguridad ("HEALTH & SAFETY
DATA SHEET")

Formay olor

Milkpure

Antes de utilizar cualquier producto de limpieza, lea detenidamente la informacion contenida
en el envase y la ficha de datos de seguridad ("HEALTH & SAFETY DATA SHEET"). Si no se
dispone de ninguna ficha de datos de seguridad, solicitela a la empresa distribuidora.

Informacién

Finalidad de uso Limpieza diaria del sistema de leche

Eliminar los depdsitos de cal y leche del sistema de leche y

Finalidad de la limpieza de la boquilla de vapor

1 vez al dia

Véase laficha de datos de seguridad ("HEALTH & SAFETY
DATA SHEET")

Intervalo de aplicacion

Forma y olor

Producto de descalcificaciéon

Antes de utilizar cualquier producto de descalcificacién, lea detenidamente la informacion
contenida en el envase y la ficha de datos de seguridad ("HEALTH & SAFETY DATA
SHEET"). Si no se dispone de ninguna ficha de datos de seguridad, solicitela a la empresa
distribuidora.

Informacion

Finalidad de uso Descalcificacion del sistema de tubos y del calentador

Finalidad de la limpieza Eliminar los depdsitos de cal de la cafetera

Segun requiera la cafetera

Véase laficha de datos de seguridad ("HEALTH & SAFETY
DATA SHEET")

Intervalo de aplicacion

Forma y olor
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Mantenimiento

La cafetera necesita un mantenimiento regular. El intervalo de mantenimiento depende de dis-
tintos factores, pero el mas importante es la frecuencia de uso de la maquina.

Cuando es necesario realizar un mantenimiento, la maquina lo indica en la pantalla. La ma-
quina se puede continuar utilizando con normalidad.

» Pongase en contacto con servicio técnico e informe sobre la necesidad de realizar el man-
tenimiento.

JATENCION!

de desgaste y la maquina podria dejar de funcionar correctamente.
iPeligro para equipos!

Contacte con servicio técnico lo antes posible después de que se muestre el mensaje
de mantenimiento.

Z Si un mantenimiento pendiente no se lleva a cabo pronto, podrian producirse sintomas

Ajustar el grado de molienda

El grado de molienda se vera afectado por el desgaste de las cuchillas de molienda. Si fuera
necesario, debera ajustar el grado de molienda para garantizar una calidad de molienda cons-
tante.

Riesgo de lesiones en el interior de los molinillos.

iATE_NCION! No introduzca nunca las manos en los molinillos.
iPeligro para

usuarios!

» Bloquee el depdsito de granos de café girando el cierre.
» Extraiga el depdsito de granos de café.

» Extraiga el tapdn ciego.
M Ahora se puede acceder libremente a los tornillos de ajuste.

JATENCION!

iPeligro para equipos!

Ajustar el grado de molienda con el molinillo parado puede provocar daios.
A Durante el ajuste los molinillos (mecanismo) deben estar siempre en marcha.

» Pulse el botdn de bebida (bebida de café sin leche) y espere a que el molinillo se ponga
en marcha.

» Introduzca la herramienta multiuso (Multitool) en el orificio del tornillo de ajuste, sujétela
firmemente y cambie el grado de molienda segun sus preferencias.

tido horario) = molienda mas gruesa. Grado de molienda 20 (en sentido antihorario) = molien-

En el tornillo de ajuste hay una escala que sirve de orientacion: grado de molienda 0 (en sen-
Q da mas fina.

» Vuelva a montar el depdsito de granos.

» Vuelva a desbloquear el depdsito girando el cierre.
» Monte el tapdn ciego.

» Realice otra molienda de referencia.
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JATENCION!
iPeligro para
usuarios!

JATENCION!
iPeligro para equipos!

&

> B

1er. aviso en pantalla

-

2° aviso en pantalla

Véase el capitulo "Programacion” - "Pesar la molienda”.

Descalcificacion

Mensaje de descalcificacion

Cuando sea necesario realizar una descalcificacion en la pantalla se mostrara el mensaje co-
rrespondiente.

El intervalo de descalcificacién depende de los siguientes factores:

* Dureza del agua
+ Caudal de agua
* Uso de un filtro de agua

Peligro de intoxicacion por ingestion o inhalacion del producto de descalcificacion.
iNo se beba ni inhale el producto de descalcificacién ni el agua de lavado que sale du-
rante la descalcificacion!

Los productos de descalcificacion domésticos pueden destruir la cafetera.
Utilice anicamente productos de descalcificacion Schaerer. No se asumira ninguna res-
ponsabilidad por los dainos causados por otros productos de descalcificacion.

Opcion 1: Restablecer la solicitud de descalcificacion

Cuando aparezca el 1er. aviso de descalcificacion, esta se debera realizar en el plazo de una
semana. Durante esta semana se podra ignorar el 1er. aviso.

» Pulse el campo .

M Aparecera la ventana "Listo” y la maquina se podra volver a utilizar.

Opcioén 2: Descalcificacion obligatoria.

En caso de que no se realice ninguna descalcificacion durante la semana posterior al 1er. avi-
s0, se bloqueara la salida de bebida. El 2° aviso no se puede restablecer.

Preparacion para la descalcificacion
Para realizar la descalcificacion deben prepararse los siguientes utensilios:

Opcion 1: Con recogegotas

+ 2 botellas de descalcificador liquido Schaerer (de 0,75 dl cada una).
* Recipiente de recogida de 5 I.

+ Deposito de agua potable

+ Suficiente agua potable para realizar el lavado.

* Herramienta multiuso (Multitool) y destornillador (tamafio 3) para cambiar de la conexion
de agua fija al depésito de agua potable (opcion).

Opcién 2: Con salida de agua sucia

» 2 botellas de descalcificador liquido Schaerer (de 0,75 dl cada una).
+ Depésito de agua potable
+ Suficiente agua potable para realizar el lavado.

* Herramienta multiuso (Multitool) y destornillador (tamafo 3) para cambiar de la conexion
de agua fija al deposito de agua potable (opcion).
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Iniciar el programa de descalcificacién
Q La descalcificacion tiene una duracion total de aprox. 80 min

El proceso de descalcificacion consta de cuatro fases:

« Enfriamiento de la maquina "Rutina de refrigeracion” (aprox. 5-10 min).
» Descalcificacion del sistema (aprox. 36 min).

» Lavado triple del sistema (aprox. 8 min por lavado).

» Restablecer el estado de servicio (aprox. 5 min).

La pantalla le guiara durante todo el proceso de descalcificacion.

» Seleccione el campo de menu "Cuidado".

» Seleccione el campo "Descalcificacion”.

» Realice la solicitud opcional para las maquinas con conexion de agua fija. Véase la opcion
"Con filtro de agua".

cambio filtro | » Confirme el mensaje de pantalla "Iniciar descalcificacién" con "Siguiente”.
hniuagar filtro M El proceso de descalcificacion no se puede interrumpir.

1. Fase de descalcificacion "Rutina de refrigeracion”

Si’la maquina esta en temperatura de funcionamiento, inicie la "Rutina de refrigeracion" con
[S].
» Pulse el campo [SI].
M Empieza la rutina de refrigeracion.
M Se mostrara el mensaje en pantalla "Llenar depdsito de agua al max.".
» Campo "NO"
M Lleva al siguiente paso de descalcificacion.

» Llene y monte el depésito de agua. Confirme los demas mensajes en pantalla con [Si-
guiente].
M Se mostrara el mensaje en pantalla "Colocar recipiente debajo de las salidas".

» Coloque el recipiente de 5 | preparado previamente debajo de las salidas y confirme el
mensaje. (En las maquinas con salida de agua sucia (opcional), confirme el mensaje).
M Empieza la "Rutina de refrigeracion" (aprox. 5-10 min).
M Se mostrara el mensaje para vaciar los recipientes y el recogegotas.

» Vacie los recipientes y el recogegotas y vuélvalos a colocar debajo de las salidas.

2. Fase de descalcificacion "Descalcificacion”

» Realice la solicitud opcional para las maquinas con filtro de agua interno. Véase la opcion
"Con filtro de agua".

» Llene el deposito de agua potable interno con la proporcién de mezcla correcta de descal-
cificador Schaerer y agua y luego méntelo.
Utilice una solucién de descalcificacion con una proporciéon de mezcla de 1:1,5:

» Afada 2 botellas de descalcificador (2x 0,751) = 1,5 | al depdsito de agua potable.

» Llene una botella vacia de descalcificador (0,75 I) 3 veces con agua y afiadala al depdsito
de agua potable = 2,25 |

» Monte el depdsito de agua potable con la solucién de descalcificacion.

» Continue el proceso de descalcificacion con el campo "Siguiente”.
» Lleve a cabo y confirme la solicitud "Colocar recipiente debajo".
M Empieza la descalcificacion.

M Al finalizar la descalcificacién se muestra un mensaje solicitando que se lave el depo-
sito de agua potable y se vacien el recipiente de recogida y el recogegotas.

Lavado triple del sistema
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Lescalcificando

Lalwer a
el filtro

L inuar

Mensaje solo si hay filtro de agua in-
terno (opcion)

iATENCI()N! A
iVapor caliente!

Mensaje solo si hay filtro de agua in-
terno (opcién)

Mensaje de pantalla si hay "conexion

de agua fija" (opcion)

&

» Lave el depésito de agua potable con agua, llénelo y vuélvalo a montar.

» Vacie el recipiente de recogida y el recogegotas y vuélvalos a colocar debajo de las sali-
das.

» Continue el proceso de descalcificacion con el campo "Siguiente”.
M La descalcificacion empieza y luego repite otros 2 procesos de lavado idénticos.

» Después del tercer lavado, vacie el recipiente de recogida y el recogegotas y vuélvalos a
colocar debajo.

» Llene y monte el deposito de agua potable.
» Continue el proceso de descalcificacién con el campo [Siguiente].

4. Restablecer el estado de servicio de la maquina.

» Realice la solicitud opcional para las maquinas con filtro de agua interno. Véase la opcion
"Con filtro de agua".

» Continte el proceso de descalcificacion con el campo "Siguiente”.

Riesgo de quemaduras en la zona de salida.
La maquina se calienta automaticamente. No ponga las manos debajo de los puntos de
dispensacion.

» Confirme el mensaje de pantalla "jAtencion! jMaquina caliente!” con el campo "Siguiente”.

M La maquina se calienta automaticamente.
M Se mostrara el mensaje de pantalla "Descalcificacion finalizada correctamente”.

» Confirme el mensaje con el campo [Siguiente].
M La maquina se caliente y empieza un "Lavado en caliente".
M La maquina expulsa vapor por la salida de vapor.

» Vuelva a conmutar las maquinas con conexion de agua fija. Véase "Opcion: con conexién
de agua fija".
M El proceso de descalcificacion ha finalizado y la maquina esta preparada.

Opcioén 1: Con filtro de agua

Si el deposito de agua potable esta equipado con un filtro de agua interno opcional, después
de la rutina de refrigeracion se mostrara la solicitud "Extraer filtro de cal del depdsito".

» Antes de afadir el producto descalcificador, extraiga el filiro de agua (opcion) del deposito
de agua potable.

» A continuacién, continte el proceso de descalcificacién con el botén "Siguiente".
» Siga los demas mensajes de pantalla, véase Proceso de descalcificacion.
» Cuando finalice el proceso de descalcificacion, vuelva a colocar el filtro de agua.

Véase el capitulo "Servicio y mantenimiento" - "Filtro de agua (opcién)" - "Cambiar el filtro de
agua del depésito de agua potable interno”.

Opcion 2: Con conexion de agua fija

Si hay disponible una conexioén de agua fija, después de empezar el proceso de descalcifica-
cion se muestra el mensaje "Cambiar Aquaflex".

» Cierre la valvula de agua principal de la conexion de agua fija.
» Extraiga la cubierta frontal derecha.

» Cambie la conexion de agua fija a "deposito de agua potable”.

Véase el capitulo "Instalacion y puesta en marcha” - "Cambio de la conexién de agua fija al
deposito de agua potable”
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» Abra el tapon de cierre del acoplamiento del depésito de agua girandolo en sentido anti-
horario con un destornillador plano (tamafio 3) y extraigalo.

» Siga los demas mensajes de pantalla, véase Proceso de descalcificacion.

Instalar el filtro de agua del depésito de agua potable interno

El filtro de agua suministrado esta disefiado Unicamente para instalarse en el depésito de
agua potable interno de la maquina.

Antes de instalar el filtro de agua suministrado en el depdsito de agua potable interno es ne-
cesario revisar el agua con el fin de determinar si es necesario utilizar el filtro. Ademas, du-
rante la puesta en marcha de la maquina también deben introducirse los valores del agua.

Véase el apartado "Determinar la dureza del agua" en este capitulo.

» Extraiga el tamiz de salida de agua que hay en el depdsito de agua.

» Abra la caja del filtro de agua.

M En la parte superior se encuentra el adaptador del filtro de agua y abajo, embalado por
separado, el cartucho de filtrado.

» Tire hacia arriba del cierre del adaptador.

» Introduzca el adaptador desde arriba en la boca de salida de aceite y presione el cierre
hacia abajo.

» Desembale el cartucho de filtrado e introduzcalo en el adaptador.

52
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Cambiar el filtro de agua del depésito de agua potable interno

Cuando sea necesario cambiar el filtro en la pantalla se mostrara el mensaje correspondiente.
» Extraiga el depdsito de agua potable de la maquina.

» Retire el cartucho de filtrado usado del adaptador.

» Desembale el cartucho de filtrado nuevo e introduzcalo en el adaptador.

» Vuelva a colocar el depdsito de agua potable en la maquina.

Los cartuchos de repuesto se pueden encargar a Schaerer AG en paquetes de 6 (numero de
pedido: 071397).

Filtro de agua externo

El filtro de agua externo debe ser sustituido por el servicio técnico / un técnico de manteni-
miento autorizado cuando se alcance la cantidad programada de liquidos.
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Navegacion

Simbolo Descripcion

Ejecutar un programa o una funcién

CominE Confirmar un paso y seguir al siguiente

Responder positivamente

Responder negativamente

Subir o bajar una pagina en el menu

/= Aumentar o reducir el valor correspondiente
Guardar los ajustes y confirmar una solicitud
Salir del menu o el mensaje

Borrar y restablecer

Vista general

» En la ventana principal, pulse el campo oculto "Menu".
M Aparecera el "Menu de seleccion”.

El menu de seleccion contiene los siguientes submenus (de arriba a la izquierda a abajo a la
derecha):

* Lecheyespuma

* Programacion del temporizador

* Cuidado

» Ajustar

* Introducir PIN

» Control de acceso

» Calcular

* Retirada manual (solo valido con el sistema de caja.)

Q A continuacién se escriben los submenus.

Menu "Leche y espuma”

> Pulse el campo [ en el "Menu de seleccion”.
M Se mostrara el menu “Leche y espuma”.
El menu contiene la siguiente informacion:

» Calidad del recubrimiento o de la espuma
* Pausa Macchiato
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Calidad del recubrimiento / la espuma

Las cafeteras con sistema de polvo cuentan con el parametro "Calidad del recubrimiento”, las
cafeteras con leche fresca, cuentan con el parametro “Calidad de la espuma”.

Pantalla/ mensa- | Descripcion de los parametros Rango de Indicaciones
je ajuste
Calidad del | Ajuste de la intensidad de la leche en polvo. 20-100 Reducir el valor = sabor mas sua-
recubrimiento » Pulse el campo [Calidad del recubrimiento] en el ve
menu "Leche y espuma”. Aumentar el valor = sabor mas in-
M Aparecera la ventana "Calidad del recubri- tenso
miento®.
> Pulse [y B para realizar el ajuste.
» Confirme con [e]’¢
M Se activan los nuevos ajustes.
Calidad de la es- | Ajuste de la calidad de la espuma de leche. 40-99 Reducir el valor = espuma poco
puma » Pulse el campo [Calidad de la espuma] en el porosa
menu "Leche y espuma". Aumentar el valor = espuma muy
M Aparecera la ventana "Calidad de la espu- porosa
ma*“.
> Pulse [y B para realizar el ajuste.
» Confirme con
M Se activan los nuevos ajustes.
Pausa Macchiato
Pantalla/ mensa- | Descripcion de los parametros Rango de Indicaciones
je ajuste
Pausa Macchiato Este parametro permite aumentar la pausa entre que | 1 - 20 La leche manchada suele salir

sale la leche y la espuma en las bebidas de leche
manchada.

» Pulse el campo [Pausa Macchiato] en el menu
"Leche y espuma".
M Aparecera la ventana "Pausa Macchiato”.

> Pulse [y B para realizar el ajuste.

» Confirme con [e]%¢
M Se activan los nuevos ajustes.

mejor cuanto mas larga es la pau-
sa.

Menu "Programacion de tiempo*

En el menu "Programacion del temporizador” podra programar los tiempos de encendido y

apagado.

> Pulse el campo Y en el "Menu de seleccion”.

M Se mostrara el menu "Programacion del temporizador”.

El menu contiene la siguiente informacion:

« Estado del temporizador

» Configuracion del temporizador
» Vista general del temporizador
* Eliminar temporizador

* Informacién del temporizador
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Estado del temporizador

Pantalla/ mensa- | Descripcion de los parametros Rango de Indicaciones

je ajuste

Estado del tempo- | Este menu permite activar y desactivar la funcion de | On / Off Cuando el temporizador esta ac-
rizador temporizador. tivado, en la ventana principal se

muestra el simbolo del temporiz-

» Pulse el campo [Estado del temporizador] en el - ,
ador {fgr, un pequefio reloj.

menu "Programacion del temporizador".
M Se mostrara una pregunta y el nuevo estado
del temporizador.
» Confirme con [e]’¢
M Se activan los nuevos ajustes.

Configuracion del temporizador

Pantalla/ mensaje Descripcion de los parametros Rango de Indicaciones
ajuste
Configuracion del temporizador | Este menu permite programar los tiempos de | Dia Cuando el temporizador
encendido y apagado. Horas esta activado, en la

» Pulse el campo [Configuracion del tempori- | Minutos ventana principal se mu-

|_"'=| zador] en el menu "Programacién del tempo- Accic eSt','a el simbolo del t~em-
- rizador”. ccion porizador, un pequefio
El ) . . Programa reloj.
» Pulse el campo [Tiempo de funcionamiento].
M Aparecera la ventana "Tiempo de funcio-
namiento".
Dia (ajuste el dia, 1=lunes ... 7=domingo) 1a7 Dias individuales (Lu, Ma,
» Pulse y = para realizar el ajuste. =)
1-5 Lunes — Viernes
1-7 Lunes — Domingo
Horas y minutos (ajustar la hora) Hor.: 01 -00 |-
> Pulse [l y [ para realizar el ajuste. Min.: 00 — 59
Accion (ajustar la accion) O = Apagar |-
> Pulse Il v B para realizar el ajuste. | = Encender
Prg (ajustar el programa) 1-16 Pulse el campo para

borrar los ajustes del pro-

Después de ajustar el dia, la hora y la accién y
grama actual.

confirmarlos con [effg. el nimero de programa

aumenta automaticamente. Pulse el campo [ para
acceder directamente a la

vista general del temporiz-
ador.

» Confirme con [e]Z4
M Se activan los nuevos ajustes.

Para modificar los programas creados previa-
mente:
» Vaya al numero de programa que desee con

=]

» Realice los cambios tal como se explicé an-
teriormente.
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Vista general del temporizador

Pantalla/ mensaje Descripcion de los parametros aRjiggt’: i Indicaciones
Vista general del temporizador | Este menu permite programar los tiempos de | — Los tiempos del tempo-
: encendido y apagado. rizador se muestran en

| ®__ | » Pulse el campo [Vista general del temporiza- un diagrama de dias y

g |'1'=| dor] en el menu "Programacion del tempori- horas.

2 . zador".

5

] » Pulse el campo [Tiempo de funcionamiento].

D Bl IS IB 2l o M Aparecera la ventana "Vista general del

temporizador".
Eliminar temporizador
Pantalla/ mensaje Descripcion de los parametros Rango de Indicaciones
ajuste

Eliminar temporizador

Este menu permite eliminar las horas del tempo-
rizador.

» Pulse el campo [Eliminar temporizador] en el
menu "Programacion del temporizador".
M Aparecera la ventana "Eliminar tempori-
zador"
» Seleccione el dia o la opcion que desee.
M Aparecera una ventana de mensaje.

» Confirme con fel’d.
M El temporizador queda eliminado.

Dias: lunes a
domingo
Opciones:
dias labo-
rables,
semana ente-
ra

iEsta operacion no se pu-
ede deshacer!

Informacién del temporizador

Pantalla/ mensaje

Descripcion de los parametros

Rango de
ajuste

Indicaciones

Informacion del temporizador

El menu "Informacion del temporizador® contie-
ne informacion relativa a:

+ Estado del temporizador

» Siguiente programa de temporizador

» Pulse el campo [Informacién del temporiza-

dor] en el menu "Programacion del tempori-
zador".

M Aparecera la ventana "Informacion del
temporizador".

Menu "Cuidado“

En el menu “Cuidado” se pueden activar los programas de limpieza, descalcificacion y lavado
de filtro, asi como el cambio de filtro y la limpieza especifica.

» Pulse el campo en el "Menu de seleccion”.

M Se mostrara el menu "Cuidado".

El menu contiene la siguiente informacion:
* Programa de limpieza

e Limpieza del espumador

* Lavado del mezclador

» Descalcificacion

« Cambio del filtro (si el filtro esta activado en el menu "Ajustes")
» Lavar el filtro (si el filtro esta activado en el menu "Ajustes")

» Limpieza especifica
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Véase el capitulo "Limpieza" para los menus: Programa de limpieza, Limpieza del espumador

y Lavado del mezclador.

Véase el capitulo "Servicio y mantenimiento” para los menus: Cambio del filtro, Lavar filtro y

Limpieza especifica.

Menu "Configurar®

> Pulse el campo I en el "Menu de seleccion”.

M Se mostrara el menu "Ajustar”.

El menu contiene la siguiente informacion:

* Recetas/botones
* Temperatura de la caldera

* Reset
* Horalfecha
¢ Idioma

» Contraste

* Filtro de cal

¢ Dureza agua

« Lavado en caliente
* Opciones de uso

¢ lluminacién

e Intro

Recetas y botones de bebida

» Pulse el campo [Recetas/botones] en el menu "Ajustes".

M Se mostrara el menu "Recetas/botones”.

El menu contiene la siguiente informacion:
» Cantidades de llenado

* Modificar receta

* Ocupacion de los botones

* Pesar molienda

Pantalla/ mensaje

Descripcion de los parametros

Rango de
ajuste

Indicaciones

Cantidades de llenado

E=pr

QS0

Ejemplo espresso

Este menu permite modificar de forma porcentu-
al la cantidad total de bebida. Los distintos com-
ponentes de la bebida se adaptan
automaticamente a las nuevas cantidades de
llenado.
» Pulse el campo [Cantidades de llenado].
M Aparecera la ventana "Seleccionar bebi-
da“.
» Pulse el botdn de bebida deseado.
M Aparecera la ventana "Cantidades de lle-
nado®.
» Ajuste la cantidad de llenado con y =

Pulse para realizar una dispensacion de
prueba.

» Confirme con [e]’4
M Se activan los nuevos ajustes.

Depende de la
configuracion
basica de cada
bebida
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Pantalla/ mensaje

Descripcion de los parametros

Rango de
ajuste

Indicaciones

Modificar receta

» Pulse el campo [Modificar receta].

Depende de los

Calidad:

» Pulse el campo [Ocupacion de los botones].

M Aparecera la ventana "Seleccionar bebi-
da“.

» Pulse el botdn de bebida deseado.

M Aparecera la ventana "Ocupacion de los
botones".

» Pulse la bebida que quiera guardar en el bo-
tén seleccionado.
Opcioén 1: Maquina con 1 molinillo

M La bebida esta asignada al boton.

Opcioén 2: Maquina con 2 molinillos

M Se mostrara el texto "Seleccionar porcio-
nador".

» Seleccione el molinillo izquierdo o derecho.
M La bebida esta asignada al boton.

M Aparecera la ventana "Seleccionar bebi- | cOmponentes || o5 cinco niveles de
Sl da". de la bebida cantidad disponibles
'# _Choo |_"'=| » Pulse el botén de bebida deseado. influyen en el
5%+ M Aparecera la ventana "Modificar receta“. ;saca(l)(:e;c:;.gt:]?:; de
M Esta ventana contiene todos los parame- calii/iad mayor seran la
tros de la bebida seleccionada que se intensid,ad de sabor y
Ejemplo con todos los componentes pueden ajustar. del café
posibles: café, leche/leche en polvo, Explicacién de los simbolos: aroma del cate.
chocolate en polvo P ’
Cantidad de café molido o de polvo
Cantidad de agua
Cantidad de espuma
# Cantidad de leche
Pulse el parametro que desee y, en la venta-
na que aparece, realice los ajustes que con-
sidere oportunos con [l v [
» Confirme con
M Se activan los nuevos ajustes.
Ocupacion de los botones A cada botdn de bebida se le puede asignar una | Todas las Con la opcion "Nivel 2"
bebida. bebidas pro- se pueden asignar dos
gramadas bebidas a cada botén.

Pesar molienda

Con esta funciéon podra adaptar la cantidad de
molienda de una bebida.

» Vaciar depdsito de posos

» Pulse el campo [Pesar molienda].
M Aparecera la ventana "Seleccionar bebi-
da“.
» Pulse el botdn de bebida deseado.
M Aparecera la ventana "Pesar molienda“.
» Pulse el campo .

M La molienda de café pasara directamen-
te al depésito de café molido.

» Pesar la molienda de café empleada.

» Configure la cantidad de molienda de café
con [ v [

» Confirme con
M Se activan los nuevos ajustes.

Depende de la
configuracioén
basica de cada
bebida
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Temperatura de la caldera

Pantalla / mensaje

Descripcion de los parametros

Rango de
ajuste

Indicaciones

Temperatura de la caldera

» Pulse el campo [Temperatura caldera] en el
menu "Ajustar".
M Aparecera la ventana "Configurar la tem-
peratura de la caldera“.

» Ajuste la temperatura de la caldera deseada
con gy

» Confirme con [e]’4
M Se activan los nuevos ajustes.

91-99°C

Reset

Pantalla/ mensaje

Descripcion de los parametros

Rango de
ajuste

Indicaciones

Reset

Un Reset consiste en reiniciar el software.

» Pulse el campo [Reset] en el menu "Ajustar”.
M Aparecera la ventana "Rutina de servicio
reset”.
» Confirme con [e]Z4
M Se activan los nuevos ajustes.

La funcién Reset no res-
tablecer la limpieza y la
descalcificacion obligatori-
as.

Hora y fecha

Pantalla/ mensaje

Descripcion de los parametros

Rango de
ajuste

Indicaciones

Horal/fecha

Este menu permite ajustar la fecha, el dia y la
hora.

» Pulse el campo [Hora/fecha] en el menu
"Ajustar".
M Aparecera la ventana "Hora/fecha“.

» Configure la fecha, el dia de la semana o la
hora con y =

» Confirme con
M Se activan los nuevos ajustes.

Calendario
infinito

Idioma

Pantalla/ mensaje

Descripcion de los parametros

Rango de
ajuste

Indicaciones

Idioma

Este menud permite seleccionar todos los
idiomas almacenados.

» Pulse el campo [Idioma] en el menu "Ajus-

tar".
M Se abrira la ventana "Idioma" con todos
los idiomas disponibles.
» Pulse el campo del idioma que desee utilizar
para seleccionarlo.
M El idioma seleccionado se activara.

Todos los
idiomas
almacenados

Los técnicos de man-
tenimiento pueden afiadir
otros idiomas a través del
menu "ldioma".
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Contraste

Pantalla/ mensaje

Descripcion de los parametros

Rango de
ajuste

Indicaciones

Contraste

Este menu permite ajustar el contraste de la
pantalla.

» Pulse el campo [Contraste] en el menu
"Ajustar".
M Aparecera la ventana "Configurar con-
traste®.

» Configure el contraste con y =

» Confirme con
M Se activan los nuevos ajustes.

0-100

Filtro de cal

Pantalla/ mensaje

Descripcion de los parametros

Rango de
ajuste

Indicaciones

Filtro de cal

Este parametro permite configurar el uso de un
filtro de cal.

» Pulse el campo [Filtro de cal] en el menu
"Ajustar".
M Cada vez que se pulsa el campo, el ajus-
te alterna entre "Si" y "No".

Véase también el capitulo "Calidad del agua"” -
"Conectar el filtro".

Si/No

El uso de un filtro de cal
prolonga el tiempo hasta
la siguiente de-
scalcificacion y protege la
magquina contra los depo-
sitos de cal.

Dureza agua

Pantalla/ mensaje

Descripcion de los parametros

Rango de
ajuste

Indicaciones

Dureza agua

Este menu permite definir la dureza del agua.

» Pulse el campo [Dureza del agua] en el
menu "Ajustar".

M Aparecera la ventana "Configurar dureza
del agua“.

» Determine la dureza del agua.

Véase el capitulo "Calidad del agua” - "Determi-
nar la dureza del agua".

» Pulse y = para realizar el ajuste.

» Confirme con
M Se activan los nuevos ajustes.

1-28

Se utiliza la dureza de car-
bonatos alemana °dKH.

Lavado en caliente

Pantalla/ mensaje

Descripcion de los parametros

Rango de
ajuste

Indicaciones

Lavado en caliente

Este parametro permite activar y desactivar el
lavado en caliente.

» Pulse el campo [Lavado en caliente] en el
menu "Ajustar".
M Cada vez que se pulsa el campo, el ajus-
te alterna entre "Activado" y "Desactiva-
do".

Activado/
desactivado

Cuando el lavado en
caliente esta "Activado”, al
finalizar el calentamiento
la unidad de escaldado
realiza un lavado con agua
caliente para calentar el
sistema.

Opciones de uso

» Pulse el campo [Opciones de uso] en el menu "Ajustes”.

M Se mostrara el menu "Opciones de uso".
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El menu contiene la siguiente informacion:

+ Campo de lavado en caliente

» Campo barista

* Nivel 2

- Botén de encendido y apagado (botén ()
+ Campo de menu

Ventana principal con el 2° nivel ac-
tivado.

Ventana principal con el 2° nivel des-
activado.

» Pulse el campo [2° nivel].
M Cada vez que se pulsa el campo, el ajus-
te alterna entre "Activado" y "Desactiva-
do".

Véase también el capitulo "Manejo" - "Ventana
principal de la pantalla tactil" para obtener una
descripcion detallada.

Pantalla / mensaje Descripcidn de los parametros Rango de Indicaciones
ajuste
Campo de lavado en caliente Este parametro permite activar y desactivar el | Activado/ Se recomienda desactivar
campo de lavado en caliente en la ventana | desactivado | esta funcién durante el
principal. modo automatico, ya que
» Pulse el campo [Campo de lavado en calien- de lo contrario el usuario
te]. podria activar
. accidentalmente un la-
M Cada vez que se pulsa el campo, el ajus- :
WA .o . vado en caliente.
te alterna entre "Activado" y "Desactiva-
Ventana principal con el campo de do".
lavado en caliente activado. Véase también el capitulo "Manejo" - "Ventana
principal de la pantalla tactil" para obtener una
descripcion detallada.
Campo barista Este parametro permite activar y desactivar el | Activado/ Se recomienda desactivar
campo barista en la ventana principal. desactivado | esta funcién durante el
» Pulse el campo [Campo barista]. modo automatico, Esta
M Cada vez que se pulsa el campo, el ajus- funcion resulta dificil de
qu " put . po, el aju entender para el usuario si
te alterna entre "Activado" y "Desactiva- - -
40" unicamente se utiliza una
; vez.
Véase también el capitulo "Manejo" - "Ventana
Ventana principal con el campo ba- | principal de la pantalla tactil" para obtener una
rista activado. descripcion detallada.
Nivel 2 Este parametro permite activar y desactivar el 2° | Activado/ -
nivel en la ventana principal. desactivado

Botdn de encendido y apagado

Ventana de introduccién del PIN con
la variante "Con PIN" activada.

Este parametro permite ajustar el encendido y el
apagado de la maquina. Si se hace directamen-
te, la maquina se puede encender y apagar de
la manera habitual. No obstante, la funcién "Con
PIN" unicamente permite encenderla y apagarla
si se introduce el PIN correcto.

» Pulse el campo [Botdn de encendido y apa-
gado].
M Cada vez que se pulsa el campo, el ajus-
te alterna entre "Directo" y "Con PIN".
Se solicitara el PIN del nivel "Limpiar”.

Véase el capitulo "Programacion” - "Ment Con-

trol de acceso PIN".

Directo / Con
PIN

Se recomienda activar la
funcion "Con PIN" durante
el modo automatico, De
esta manera se evitara
que la maquina se apague
de manera accidental.
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Pantalla/ mensaje Descripcion de los parametros Rango de Indicaciones
ajuste
Campo de menu Este parametro permite ajustar el compor- | Inmediatame | —
tamiento de los campos ocultos MENU e Infor- | nte /
macion. Con el ajuste "Inmediatamente", los | Retardado
campos ocultos se muestran directamente al
pulsar algun punto del tercio derecho de la
pantalla tactil. Con el ajuste "Retardado”, para
visualizar los campos ocultos es necesario
pulsar dos veces o mantener pulsado.
"Campos ocultos" visibles en el ter- c ’
cio derecho de la pantalla . » Pulse el campo [Campo menu].
M Cada vez que se pulsa el campo, el ajus-
te alterna entre "Inmediatamente" y "Re-
tardado".
Véase también el capitulo "Manejo" - "Ventana
principal de la pantalla tactil" para obtener una
descripcion detallada.
lluminacioén
Pantalla/ mensaje Descripcion de los parametros Rango de Indicaciones
ajuste
lluminacion Este parametro permite seleccionar el color de | En el orden Para seleccionar un color
la iluminacion del panel de operacion. siguiente: individual, deje pasarlaluz
» Pulse el campo [lluminacion]. Azul claro, movil y[Fl>|U|S? de.r?uizvo el
. i campo [lluminacion
M Cada vez que se pulsa el campo cambia | Naranja, azul cuanpdo llegue al color que
el color de la iluminacién. real, amarillo . -
verdoso. Vi- desea. Se seleccionara el
oleta claro color actual.
turquesa,
verde, azul,
violeta, rosa,
naranja
amarillento,
fucsia, verde
claro, rojo
claro, desac-
tivado, luz
movil,
congelar
Intro
Pantalla/ mensaje Descripcion de los parametros Rango de Indicaciones
ajuste
Intro Este parametro permite volver a ejecutar el pro- | — -
grama de puesta en marcha de la maquina.
» Pulse el campo [Intro] en el menu "Ajustar”.
M Se iniciara el programa de puesta en
marcha.
Véase el capitulo "Instalacion y puesta en mar-
cha" - "Programa de puesta en marcha".
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Menu "Introducir PIN*

Pantalla/ mensaje Descripcion de los parametros Rango de Indicaciones
ajuste
Introducir PIN Podra proteger cada uno de los niveles o|0-9 El encendido y el apagado
funciones mediante un PIN (nimero de iden- de la maquina también se
tificacion personal). Para acceder a un nivel pro- pueden proteger con un
tegido con un "PIN" es necesario introducir el "PIN".
"Pll\ll’" correspondiente en la ventana "Introducir Véase el capitulo "Progra-
PIN". macion” - "Ajustar” - "Op-
» Pulse el campo en el menu de selec- ciones de uso".
cion. Después de 3 intentos
M Aparecera la ventana "Introducir PIN“. fallidos de introducir el
» Introduzca el codigo PIN de 4 cifras corres- "PIN", la ventana de en-
pondiente. trada se bloquea de mane-
. ra temporal
> Confllrme con K - . (aprox. 45. sek).
M Si el PIN es incorrecto, se habilitara el ni-
vel o la funcién correspondiente.
Véase el capitulo "Programacién” - "Ment Con-
trol de acceso”.
Menu "Control de acceso”
Pantalla/ mensaje Descripcion de los parametros Rango de Indicaciones
ajuste
Control de acceso El menud "Control de acceso PIN" permite pro- | Niveles: El encendido y el apagado
=5 —Fertroil teger 3 niveles distintos con un PIN (nimero de | Calcular, de la maquina también se
= PIN || identificacion personal) cada uno. Los niveles | Configu- pueden proteger con un
"""" I conceden acceso a los diferentes puntos de | racion, "PIN".
SR menu. Limpiar.

» Pulse el campo en el menu de selec-
cion.

Véase el capitulo "Progra-
macién"” - "Ajustar” - "Op-
ciones de uso".

Menu de seleccién con la proteccion del nivel
"Calcular" activada. Los puntos de menu Control
de acceso PIN, Caja y Retirada manual no se
ven.

Los niveles estan estructu-
rados de forma jerarquica.
Si se tiene acceso al nivel
superior, automaticamen-
te se tendra acceso a los
dos niveles inferiores.

Menu de selecciéon con la proteccion del nivel
"Configuracion" activada. Los puntos de menu
Control de acceso PIN, Caja y Retirada manual
no se ven.

Nivel "Limpiar"

Menu de seleccién con la proteccion del nivel
"Limpiar" activada. Los puntos de menu Control
de acceso PIN, Caja, Retirada manual y Limpie-
za no se ven.

64

BASCV_ES
V03 | 07.2011


http://www.schaerer.com

Programacion

www.schaerer.com

Pantalla/ mensaje Descripcion de los parametros Rango de Indicaciones
ajuste
Definir/eliminar el PIN » Seleccione el nivel deseado. 0-9
M Aparecera la ventana "Introducir PIN“.
Definir el PIN:
» Introduzca el cédigo PIN de 4 cifras seleccio-
nado.
» Confirme con [e]Z¢
M El nivel quedara protegido por el PIN se-
leccionado.
Eliminar el PIN:
» Pulse el campo [l
M Se borrara el PIN.
Menu "Caja“
Pantalla/ mensaje Descripcion de los parametros Rango de Indicaciones
ajuste
En el menu "Caja" se muestra el estado del | Todas las -
contador para cada bebida. bebidas pro-
gramadas

Menu "Contador”

» Pulse el campo = ] en el menu de selec-
cion.
M Aparecera la ventana "Caja“.

» Pulse el campo [Contador].

M Se mostrara el menu "Contador", donde
se muestran todas las bebidas y el esta-
do del contador correspondiente.

» Seleccione la bebida deseada.

Borrar todos los contadores:

» Pulse el campo en el menu "Contador".

M Aparecera la ventana "Eliminar todos los
contadores"

» Confirme de nuevo con [l
M Se borraran todos los contadores.

Borrar un contador:

» Pulse el contador deseado en el menu "Con-

tador".

M Se mostrara la pregunta "¢ Eliminar con-
tador?" .

» Confirme con
M Se borrara el contador seleccionado.
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Solucién de problemas

O

Fallos con mensaje de pantalla

La cafetera cuenta con un programa de diagndstico. En caso de que sea necesario realizar
cualquier accion, aparecera el aviso de pantalla correspondiente. Existen dos tipos de men-

sajes de pantalla.

+ Solicitudes
* Mensajes de error

Se muestran las solicitudes y los mensajes de error pendientes:

Opcién 1: Mensajes directos

La solicitud o mensaje de error se muestra directamente en la pantalla.

Opcion 2: Visualizacion mediante un simbolo de aviso en la ventana principal

» Pulse el campo [A.

M Aparecera el aviso o el mensaje de error.

Operaciones basicas para fallos pendientes.

» Apague la cafetera y vuélvala a encender pasados unos segundos.

» Repita la operacion que provocé el fallo.

M En muchos casos se solucionara la averia de esta forma.

Nuevo mensaje de error o el mensaje de error persiste.

» Busque en la siguiente lista de errores el texto o cédigo de error, y siga las instrucciones

para solucionar la incidencia.

M En muchos casos, el fallo se puede solucionar de esta forma.

Si el mensaje de error persiste de todos modos.

» Contacte con su distribuidor local y mencione el cddigo o texto de error.

Algunos mensajes provocan el bloqueo de determinadas funciones. Cuando una funcién esta
bloqueada se apagan los botones de bebida.

Los mensajes de error con solicitud se visualizan con un simbolo en el elemento correspon-

diente de la maquina en la pantalla.

Mensaje de pantalla

Causa

Solucion

Rellenar granos café

Los granos de café no se deslizan.

Si la maquina esta equipada con dos depésitos
de granos de café, en el mensaje de error par-
padea el que esta vacio.

» Remueva los granos de café del deposito
con una cuchara grande.

» Confirme el mensaje de pantalla [8]4.

El sensor de control esta averiado.

Si la maquina esta equipada con dos depésitos
de granos de café, en el mensaje de error par-
padea el que esta vacio.

» Pdngase en contacto con su distribuidor lo-
cal.

Fallo en la unidad de

escaldado

El tamiz de escaldado esta obstruido.

» Limpie el tamiz de escaldado.

Véase el capitulo Véase el capitulo "Limpieza"
- "Limpieza semanal”.
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Mensaje de pantalla

Causa

Solucion

iVaciar depdsito de posos!

No se ha confirmado el ultimo vaciado.

» Vuelva a extraer el depdsito de posos, es-

pere un poco e introduzcalo de nuevo.

M En la pantalla se mostrara una pregunta
de confirmacion.

I I » Confirme la pregunta con [Si].
jFalta depdsito posos! El depésito de posos no se ha introducido co- | » Compruebe que el depdsito de posos esté
rrectamente. colocado firmemente.
El sensor de control esta averiado. » Pdngase en contacto con su distribuidor lo-
I I cal.
jFalta la resbaladera de po- | El depdsito de posos no se ha introducido co- | » Compruebe que el depdsito de posos esté
sos! rrectamente. colocado firmemente.
jSolo en las maquinas con contenedor de po-
sos bajo mostrador!
I I El sensor de control est4 averiado. » Podngase en contacto con su distribuidor lo-
jSolo en las maquinas con contenedor de po- cal.
sos bajo mostrador!
¢ Entrada manual cerrada? El sensor de control esta averiado. » Podngase en contacto con su distribuidor lo-

cal.

Mensajes de error con cédigo de error

Los mensajes de error potenciales, con cédigo de error, se muestran en la figura de la izquier-
da.

Cédigo | Denominacion Causa y efecto Soluciéon
6 La unidad de escalda- | El tamiz de escaldado esta obstruido. » Limpie el tamiz de escaldado.
do esta bloqueada Véase el capitulo Véase el capitulo "Limpie-
za" - "Limpieza semanal”.
26 Molinillo derecha blo- | El grado de molido es demasiado fino. » Ajuste el grado de molido en un nivel su-
queado EI'molinillo se ensucia rapidamente debido al perior.
fino polvo. Véase el capitulo Véase el capitulo "Servicio
y mantenimiento” - "Ajustar el grado de mo-
lienda".
El molinillo esta bloqueado. » Pongase en contacto con su distribuidor
local.
36 Molinillo izquierda blo- | El grado de molido es demasiado fino. » Ajuste el grado de molido en un nivel su-
queado El molinillo se ensucia rapidamente debido al perior.
fino polvo. Véase el capitulo Véase el capitulo "Servicio
y mantenimiento” - "Ajustar el grado de mo-
lienda".
El molinillo esta bloqueado. » Pdngase en contacto con su distribuidor
local.
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Codigo | Denominacion Causa y efecto Solucién
88 Sobretemperaturaen |+ El suministro de agua esta interrumpido. | Opcién 1: Con depésito de agua potable
el calentador * Lasalida de bebida esta cerrada. » Compruebe si el depdsito de agua pota-
ble esta lleno y colocado correctamente.
Opcion 2: Con conexion de agua fija
» Compruebe si la valvula de agua princi-
pal esta abierta.
* Launidad de escaldado esta bloqueada. | » Limpie la unidad de escaldado.
* La salida de bebida esta cerrada. Véase el capitulo Véase el capitulo "Limpie-
za" - "Limpieza semanal”.
» La cafetera esté sobrecalentada. » Desconecte la cafetera y déjela enfriar.
. La salida de bebida esta cerrada. » Vuelva a encender la cafetera.
» Sino se soluciona el problema, péngase
en contacto con el servicio técnico.
89 Error en el tiempo de | Error en el calentamiento » Apague y vuelva a encender la maquina.
calentamiento del ca-
lentador
161 Error en el agua de » El suministro de agua esta interrumpido. | Opcion 1: Con depdsito de agua potable
hervido * Lasalida de bebida esta cerrada. » Compruebe si el depdsito de agua pota-
ble esta lleno y colocado correctamente.
Opcion 2: Con conexion de agua fija
» Compruebe si la valvula de agua princi-
pal esta abierta.
Opcioén 3: Aquaflex
» Compruebe si el cambio de la conexion
de agua fija al depésito de agua potable
esta ajustado correctamente.
Véase el capitulo "Instalacion y puesta en
marcha" - "Cambio de la conexién de agua
fija al depdsito de agua potable”.
» Launidad de escaldado esta bloqueada. | » Limpie la unidad de escaldado.
+ Lasalida de bebida esta cerrada. Véase el capitulo Véase el capitulo "Limpie-
za" - "Limpieza semanal”.
El grado de molido es demasiado fino. » Ajuste el grado de molido en un nivel su-
El molinillo se ensucia rapidamente debido al perior.
fino polvo. Véase el capitulo Véase el capitulo "Servicio
y mantenimiento" - "Ajustar el grado de mo-
lienda".
Un nivel de calidad superior puede provocar | » Baje la calidad.
fallos en el agua hervida. Véase el capitulo "Programacion” - "Ment
Ajustes” - "Recetas y botones de bebida".
163 Fallo en el agua del la- | « El suministro de agua esta interrumpido. | Opcion 1: Con depodsito de agua potable
vado en caliente * Lasalida de bebida esta cerrada. » Compruebe si el depdsito de agua pota-
ble esta lleno y colocado correctamente.
Opcion 2: Con conexion de agua fija
» Compruebe si la valvula de agua princi-
pal esta abierta.
* Launidad de escaldado esta bloqueada. | » Limpie la unidad de escaldado.
* La salida de bebida esta cerrada. Véase el capitulo Véase el capitulo "Limpie-
za" - "Limpieza semanal”.
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Codigo | Denominacion Causa y efecto Solucién
186 Nivel del calentadorde |« El calentador de vapor no ha alcanzado | » Desconectar y volver a conectar la ma-
vapor el nivel necesario en un plazo de 30 sek. quina.
* Valvula de alimentacion de vapor averia- » Sino se soluciona el prob|ema, péngase
da. en contacto con el servicio técnico.
188 Sobretemperatura del |+ La barra de vapor o la salida de bebida | » Revise y limpie la barra de vapor y/o la
calentador de vapor esta obstruida. salida de bebida.
* La salida de bebida esta cerrada. Véase el capitulo Véase el capitulo "Limpie-
za".
» La cafetera esta sobrecalentada. » Desconecte la cafetera y déjela enfriar.
. La salida de bebida esta cerrada. » Vuelva a encender la cafetera.
» Sino se soluciona el problema, pédngase
en contacto con el servicio técnico.
189 Error de tiempo de ca- | Error en el calentamiento. » Desconectar y volver a conectar la ma-
lentamiento del calen- quina.
tador de vapor » Sino se soluciona el problema, pédngase
en contacto con el servicio técnico.

Fallos sin mensaje de pantalla

Descripcion del fallo

Causa y efecto

Solucion

No se dispensa agua
caliente; hay agua en
el depésito de posos.
No se puede dispensar
cafeé.

» Salida de agua caliente obstruida. | 2
» Valvula de salida de agua caliente averiada. | p

Limpie la salida de agua caliente.

Si no se soluciona el problema, péngase en
contacto con el servicio técnico.

No se dispensa choco-
late; hay agua en el de-
posito de posos.

No se puede dispensar
café.

v

* Recipiente de mezcla obstruido.
+ Salida de bebida obstruida. >
» Vélvula de salida de chocolate averiada.

No siga utilizando la salida de chocolate.

Pdongase en contacto con su distribuidor lo-
cal.

Sinfin de dosificacion de
chocolate bloqueado, Uni-
camente se dispensa
agua.

» Sinfin de dosificacion obstruido. | 2
* Recipiente de mezcla obstruido.

>
| 2

>
|

Limpie el sinfin de dosificacion.

Véase el capitulo "Limpieza" - "Deposito de pol-
vo".

Vacie el producto en polvo.

Gire el dosificador hasta haber retirado todo
el producto en polvo.

Si es necesario, lave con agua.
Déjelo secar por completo.

Salida de café izquierda/
derecha diferentes.

Salida de bebida obstruida. >

Limpie la salida de bebida.

Véase el capitulo Véase el capitulo "Limpieza".

No hay espuma de leche o
no se dispensa leche aun-
que hay leche en el depo6-

* Tubo flexible de leche doblado o aplastado. | »
» Boquilla de succion de leche obstruida. >
» Unidad frigorifica (interna/externa) congela-

Coloque el tubo de leche correctamente.
Limpie la boquilla de succion de leche.

sito de leche q Véase el capitulo Véase el capitulo "Limpieza".
: a.
» Descongele la unidad frigorifica.
Véase el capitulo "Limpieza" - "Aparatos inde-
pendientes" - "Descongelar la unidad frigorifica".
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Solucién de problemas

Descripcion del fallo

Causa y efecto

Solucion

La espuma de leche no
sale bien, la temperatura
es demasiado baja

* Bogquilla de succién de leche incorrecta.
» Salida de bebida obstruida.

>

>

Cambie la boquilla de succién de leche (bo-
quilla verde = leche refrigerada / boquilla
blanca = leche no refrigerada).

Limpie la salida de bebida.

Véase el capitulo "Limpieza" o la tarjeta de lim-
pieza.

La unidad frigorifica inter-
na/externa no enfria.

» Unidad frigorifica apagada.

| 2

Encienda la unidad frigorifica.

* Unidad frigorifica averiada. » Sino se soluciona el problema, péngase en
contacto con el servicio técnico.
Bomba en marcha perma- | + Control averiado. » Apague y vuelva a encender la maquina.
nentenje.nte, hay aguaen |. Problema eléctrico entre la bomba y el con- » Desenchufe la maquina de la red eléctrica y
el depdsito de posos. trol. vuélvala a enchufar.
» Si no se soluciona el problema, pongase en
contacto con el servicio técnico.
No puede introducir los re- | Posicion del sinfin de dosificacién incorrecta » Gire el sinfin de dosificacion ligeramente en

cipientes de chocolate/re-
cubrimiento

sentido horario con la mano.
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Calidad del agua

Una taza de café esta compuesta en un 99 % por agua. Esto significa que el agua influye con-
siderablemente en el sabor del café. En consecuencia, para disfrutar de un café excelente se
necesita un agua también excelente.

Ademas de en el sabor del café, el agua también juega un papel primordial para la propia ca-
fetera. Un agua de mala calidad puede provocar dafios permanentes en la maquina.

Para poder garantizar la calidad del café y proteger la maquina es necesario explicar por se-
parado el medio agua.

Parametros del agua

JATENCION!

. . Respete siempre los valores especificados. En caso contrario se anulara cualquier res-
iPeligro para equipos!

Los parametros de agua incorrectos pueden causar dafnos en el aparato.
A ponsabilidad por parte de Schaerer AG.

Para que la cafetera funcione correctamente es imprescindible contar con los siguientes pa-
rametros de agua:

* 4 -6 °dKH (dureza de carbonatos alemana)

* 7 —8 °dGH (dureza total alemana)

» Valor del Ph 6,5 — 7 (Ph neutro)

* Contenido de cloro max. 100 mg por litro

Dependiendo de su composicioén, el agua se denomina dura o blanda. La dureza del agua se
conoce bajo el nombre de dureza total.

La dureza total se divide en dureza de carbonatos (dureza temporal) y dureza de no carbona-
tos (dureza permanente). La concentracion de aniones de hidrocarbonato (HCO3-) juega un
papel especialmente importante en la dureza del agua. La concentracién de aniones de hidro-
carbonato o la proporcion equivalente de iones de metales alcalinotérreos se conocen como
dureza de carbonatos.

Tabla de conversion internacional

(Factores validos para la dureza total y la dureza de carbonatos)

Unidad °dH °eH °fH ppm mmol/l

Dureza alemana 1 °dH 1 1,253 1,78 17,8 0,1783

Dureza inglesa 1°eH 0,798 1 1,43 14,3 0,142

Dureza francesa 1 °fH 0,560 0,702 1 10 0,1

Parte(s) por millon 1 ppm 0,056 0,07 0,1 1 0,01

(EE.UU)

Milimoles por litro 1 mmol/l | 5,6 7,02 10 100 1
basisch

Si los parametros del agua no se corresponden con lo indicado anteriormente, el agua se de-
bera someter a un proceso de preparacién correspondiente (descalcificacion/ enriquecimiento
con minerales).

14
Escala de pH

Nuestros distribuidores pueden ofrecerle amplia informacién sobre las opciones y variantes
de filtrado, asi como instalar el sistema.
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Karbonathartetest
Carbonate Hardness Test
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Determinar la dureza del agua

Debe realizarse una prueba de dureza del agua para determinar si es necesario utilizar un fil-
tro de agua. Si los parametros del agua son malos no se podra garantizar el correcto funcio-
namiento de la maquina.

Ademas, los parametros del agua deben registrarse en la maquina durante la puesta en fun-
cionamiento de la misma y se pueden modificar en cualquier momento desde el menu de la
cafetera. A partir de los valores introducidos, la maquina calcula el intervalo para el siguiente
cambio de filtro (si esta instalado) y hasta la siguiente descalcificacion.

» Compruebe si el edificio ya tiene instalado un sistema de filtrado.

En la mayoria de aguas, la dureza de carbonatos es considerablemente inferior a la dureza
total. Este indicio resulta util para determinar si se trata de agua natural o si hay instalado un
sistema de filtrado en el edificio.

Opcion 1: Consultar a la empresa suministradora de agua

» Pregunte la dureza del agua potable (dureza total) a la empresa suministradora de agua
local.

Opcion 2: Realizar la prueba

» Determine la dureza del agua con la tira de prueba incluida en el volumen de suministro.

» Sumerja la tira de prueba durante aprox. 1 sek en el agua de grifo.

» Extraiga la tira de prueba y espere aprox. 1 min.
M La tira de prueba cambiara de color.

» Compare el resultado del andlisis del agua con la tabla "Dureza total" del capitulo "Para-
metros del agua".

» Sila prueba da malos resultados, instale un filtro de agua.

Véase el capitulo Véase "Técnicas de filtrado" en este capitulo o, para las maquinas con de-
poésito de agua potable, véase el capitulo "Servicio y mantenimiento” - "Instalar un filtro de
agua para el depdésito de agua potable interno”.

Técnicas de filtrado

Los filtros se utilizan para proteger la cafetera y la calidad del café frente al agua demasiado
dura o blanda. Las técnicas de filtrado son imprescindibles por motivos de conservaciéon, man-
tenimiento e higiene, asi como para una mejor calidad del café.

No obstante, los parametros del agua deben revisarse anualmente aunque se utilice un filtro.
El agua es un elemento vivo que sufre cambios con mucha frecuencia.

Nuestros distribuidores pueden ofrecerle amplia informacién sobre las opciones y variantes
de filtrado, asi como instalar el sistema.
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Indicaciones de seguridad

La seguridad en sus productos es una de las maximas de Schaerer AG. La eficacia de los
dispositivos de seguridad sélo se garantiza siempre que se observen los siguientes puntos
para evitar lesiones y otros peligros para la salud:

» Lea atentamente el Manual de instrucciones antes de utilizar la cafetera.

* No toque las piezas calientes de la maquina.

* No utilice la cafetera si no funciona correctamente o si esta dafada.

* No esta permitido manipular los dispositivos de seguridad bajo ninguna circunstancia.

iPeligro para usuarios!

iPELIGRO!
iDescarga eléctrica!

trica.

La manipulacién incorrecta de aparatos eléctricos puede provocar una descarga eléc-
A Los siguientes puntos deberan cumplirse obligatoriamente:

» Los trabajos en las instalaciones eléctricas s6lo pueden realizarse por electricistas.

» El aparato debe conectarse a un circuito eléctrico protegido mediante fusibles (se reco-
mienda pasar la conexién por un interruptor diferencial).

» Deberan observarse las directivas correspondientes en materia de baja tension y/o las dis-
posiciones y normativas de seguridad locales y nacionales en vigor.

« Debe existir una conexion a tierra segun las disposiciones correspondientes, asi como una
proteccién contra descarga eléctrica.

« Latension debe coincidir con los datos de la placa de caracteristicas de la maquina.

* Nunca toque las piezas que estén bajo tension.

* Antes de iniciar trabajos de mantenimiento, apague el interruptor principal o desconecte
la maquina de la red eléctrica.

» La sustitucion del cable de alimentacion debera encargarse Uunicamente a un técnico de
servicio cualificado.

La manipulacion incorrecta de la cafetera puede provocar lesiones leves.

iIATENCION! Los siguientes puntos deberan cumplirse obligatoriamente:
ijPeligro para f : E
usuarios! » Este aparato no debe ser empleado por personas (incluyendo nifios) cuyas capacidades
fisicas, psiquicas o sensoriales, asi como su falta de experiencia y/o conocimientos no les
permitan hacerlo con seguridad, a no ser que lo hagan bajo la vigilancia de una persona

responsable o hayan recibido indicaciones de cémo emplear la cafetera.

» Vigile a los nifios y asegurese de que no juegue con el aparato.

* La cafetera debera colocarse de tal forma que los trabajos de mantenimiento y cuidado
puedan realizarse sin dificultades.

* Tanto si la cafetera la utiliza el propio cliente como si la maneja el personal de servicio,
debera estar vigilada por personal cualificado para garantizar el cumplimiento de las me-
didas de cuidado y para poder aclarar las posibles dudas durante la utilizaciéon de la mis-
ma.

» El depésito de granos solo se puede llenar con granos de café, el depdsito de polvo con
polvo para cafetera y la entrada manual con café molido (o pastillas de limpieza durante
la limpieza).

Existe peligro de quemaduras en la zona de dispensacién de bebidas, agua caliente y

JATENCION! " vapor.
iLiquido caliente! No ponga nunca la mano debajo de los puntos de dispensacion mientras se estén pre-

parando bebidas o se esté limpiando el aparato.

Los puntos de dispensacion y la unidad de escaldado alcanzan temperaturas muy ele-

JATENCION! " vadas.
iSuperficie caliente! Toque la dispensacion tnicamente por los mangos previstos para ello. Limpie la uni-

dad de escaldado unicamente cuando la cafetera esté fria.
La manipulacion de los componentes moviles implica peligro de aplastamiento.

iAT_EN_CION! No introduzca nunca la mano en los depésitos de granos y de polvo, ni tampoco en la
ap|a's|:§::1%;?133 abertura de la unidad de escaldado mientras la cafetera esté encendida.
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iATENCI()N!
iPeligro para
usuarios!

A

Peligro debido al producto de limpieza

Aplicaciéon

Peligro de intoxicacion por ingestion de producto de limpieza.
Los siguientes puntos deberan cumplirse obligatoriamente:

* Mantenga alejados los productos de limpieza de los nifios y de personas no autorizadas.

* Noingiera el producto de limpieza.

* No mezcle nunca el producto de limpieza con otras sustancias quimicas o acidos.

* No introduzca nunca producto de limpieza en los depdsitos de leche.

* No introduzca nunca producto de limpieza en el depédsito de agua potable (interno/exter-
no).

» Utilice los productos de limpieza y descalcificacion unicamente para su finalidad prevista
(véanse las etiquetas).

» No coma ni beba nada mientras utilice productos de limpieza.

* Asegurese de que exista una buena ventilacién mientras utilice productos de limpieza.

« Podngase guantes de proteccion mientras utilice productos de limpieza.

« Cuando termine de utilizar los productos de limpieza, lavese las manos inmediatamente
con abundante agua.

Antes de utilizar cualquier producto de limpieza, lea detenidamente la informacién contenida
en el envase y la ficha de datos de seguridad "HEALTH & SAFETY DATA SHEET". En caso
de que no disponga de una ficha de datos de seguridad, solicitela al distribuidor ( consulte el
apartado Envase de los productos de limpieza).

Almacenamiento

Los siguientes puntos deberan cumplirse obligatoriamente:

* Mantener fuera del alcance de los nifios y del personal no autorizado.

» Guardar en un lugar protegido contra el calor, la luz y la humedad.

* No almacenar junto con productos acidos.

* Almacenar unicamente en el embalaje original.

* Almacenar los productos de limpieza diarios y semanales en lugares separados.
* No almacenar junto con alimentos, alcohol o tabaco.

Eliminacién

Si no pueden reciclarse, los productos de limpieza y sus envases deben eliminarse segun la
ficha de datos de seguridad ("HEALTH & SAFETY DATA SHEET"), asi como segun las dis-
posiciones legales vigentes en el pais respectivo.

Emergencias

Solicite el numero del servicio de emergencias (centro de informacion toxicologica) al fabri-
cante del producto de limpieza (véase la etiqueta del producto de limpieza). Si en su pais no
existe ninguna institucion de este tipo, consulte la siguiente tabla:

Centro de Informacion Toxicologica Suizo

Llamadas desde el extranjero +41 44 251 51 51
Llamadas desde Suiza 145
Internet www.toxi.ch

Consulte "HEALTH & SAFETY DATA SHEET".

Importante para el médico:

A ser posible, muestre a su médico la informacién del envoltorio o la ficha de datos de segu-
ridad (HEALTH & SAFETY DATA SHEET).
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Peligro para la maquina

La manipulacion incorrecta de la cafetera puede provocar dafnos materiales y contami-

JATENCION! nacion.
iPeligro para equipos! Los siguientes puntos deberan cumplirse obligatoriamente:

En aquellas aguas que presenten una dureza de carbonatos superior a 5 °dKH, se debera
montar previamente un filtro antical, ya que de lo contrario podrian producirse dafios en la
cafetera debido a la cal.

Por motivos legales de seguridad, cuando termine de utilizar el aparato compruebe siem-
pre que la valvula de agua principal esté cerrada (cafeteras con conexion de agua fija) y
que el interruptor eléctrico principal esté desconectado o la clavija de red desenchufada.
Deberan observarse las directivas correspondientes en materia de baja tension y/o las dis-
posiciones y normativas de seguridad locales y nacionales en vigor.

No utilice el aparato si la acometida de agua esta cerrada, ya que los calentadores no se
llenarian y la bomba funcionaria en seco.

A fin de evitar derrames de agua en caso de que se rompa un tubo, Schaerer AG reco-
mienda conectar una valvula de corte de agua (en el lado de obra).

Tras periodos de parada prolongados (p.ej. en vacaciones), lleve a cabo una limpieza an-
tes de comenzar a utilizar la cafetera.

Proteja la cafetera de influencias meteoroldgicas (heladas, humedad, etc.).

Las averias so6lo deberan ser reparadas por un técnico de mantenimiento cualificado.
Utilice unicamente piezas de repuesto originales de Schaerer AG.

Informe inmediatamente al servicio técnico cualificado de cualquier dafio externo o fuga
para que sea reparado.

No rocie nunca el aparato con agua ni utilice un limpiador de vapor para su limpieza.

Si se utiliza café caramelizado (aromatizado), la unidad de escaldado se debera limpiar
dos veces al dia.

El depésito de granos solo se puede llenar con granos de café, el depésito de polvo con
polvo para cafetera y la entrada manual con café molido (o pastillas de limpieza durante
la limpieza).

Si la cafetera y/o los accesorios se transportan a una temperatura inferior a 10 °C, antes
de poder conectar a la corriente y encender la cafetera y/o los accesorios se deberan al-
macenar a temperatura ambiente durante tres horas. Si no se cumplen estas instruccio-
nes, existira peligro de cortocircuito debido a la condensacion de agua o riesgo de averia
en los componentes eléctricos.

Utilice siempre el juego de tubos nuevo suministrado con la cafetera (tubo de agua potable
y tubo de desagtie). No utilice nunca juegos de tubos viejos.

Normas de higiene (ARCPC)

Agua

 ATENCION! iLa manipulacién incorrecta del agua puede provocar problemas de salud!
| : ﬁ Los siguientes puntos deberan cumplirse obligatoriamente:

iPeligro para
usuarios!

.

El agua debe estar completamente limpia.
No conecte la maquina a agua pura de osmosis u otras aguas agresivas.

La dureza de carbonatos no puede ser superior a 4-6 °dKH (dureza de carbonatos alema-
na) 6 7-10 °fKH (dureza de carbonatos francesa).

La dureza total siempre debe ser superior a la dureza de carbonatos.
La dureza de carbonatos minima son 4°dKH ¢ 7 °fKH.

Contenido de cloro max. 100 mg por litro.

Valor de Ph entre 6,5y 7 (Ph neutro).

Maquinas con depdsito de agua potable (interno y externo):

Llene el depdsito con agua fresca todos los dias.
Antes de llenar el depésito de agua potable, lavelo a fondo.
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café

 ATENCION! jLa manipulacién incorrecta del café puede provocar problemas de salud!
I : é Los siguientes puntos deberan cumplirse obligatoriamente:

iPeligro para
usuarios!

Antes de abrir el envase, compruebe que no presente ningun dafio.

No rellene mas cantidad de granos de café de la necesaria para un dia.

Cierre la tapa del depdsito de granos inmediatamente después de llenar el depdsito.
Guarde el café en un lugar seco, frio y oscuro.

Guarde el café aparte de los productos de limpieza.

Consuma primero los productos mas antiguos ("first-in-first-out").

Consuma los productos antes de la fecha de caducidad.

Asegurese de cerrar bien los envases abiertos para que el contenido se mantenga fresco
y para que no entre suciedad.

Leche

 ATENCION! iLa manipulacién incorrecta de la leche puede provocar problemas de salud!
I : é Los siguientes puntos deberan cumplirse obligatoriamente:

iPeligro para
usuarios!

No utilizar leche cruda.

jUtilice unicamente leche pasteurizada o calentada con un proceso UHT!

Utilice unicamente leche homogeneizada.

Utilice unicamente leche refrigerada que esté a una temperatura de entre 3y 5 °C.
Utilice leche extraida directamente del envase original.

No rellene nunca la leche. Limpie cuidadosamente el depdsito antes de llenarlo.
Antes de abrir el envase, compruebe que no presente ningun dafio.

No rellene mas cantidad de leche de la necesaria para un dia.

Cierre la tapa del depdsito de leche y la unidad frigorifica (interna/externa) inmediatamente
después de llenarlos.

Guarde la leche en un lugar seco, frio (méax. 7°C) y oscuro.
Guarde la leche aparte de los productos de limpieza.

Consuma primero los productos mas antiguos ("first-in-first-out").
Consuma los productos antes de la fecha de caducidad.

Asegurese de cerrar bien los envases abiertos para que el contenido se mantenga fresco
y para que no entre suciedad.

Polvo para cafetera

jLa manipulacién incorrecta del polvo para cafetera puede provocar problemas de sa-

/ATENCION! e
iPeligro para A Los siguientes puntos deberan cumplirse obligatoriamente:

usuarios!

Antes de abrir el envase, compruebe que no presente ningun dafio.

No rellene mas cantidad de polvo de la necesaria para un dia.

Cierre la tapa del depdsito de polvo inmediatamente después de llenar el depésito.
Guarde el polvo para cafetera en un lugar seco, frio y oscuro.

Guarde el polvo para cafetera aparte de los productos de limpieza.

Consuma primero los productos mas antiguos ("first-in-first-out").

Consuma los productos antes de la fecha de caducidad.

Asegurese de cerrar bien los envases abiertos para que el contenido se mantenga fresco
y para que no entre suciedad.
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Responsabilidades

Obligaciones del usuario

El usuario debe asegurarse de que el servicio técnico de Schaerer AG, o cualquier persona
autorizada, lleve a cabo el mantenimiento regular y la comprobacion de los dispositivos de se-
guridad.

Los desperfectos materiales deben notificarse por escrito a Schaerer AG en un plazo de 30
dias. En el caso de los dafios ocultos, este plazo se alarga hasta 12 meses a partir de la fecha
de instalacion (informes de instalacion y entrega), pero como maximo hasta 18 meses a partir
de la fecha de salida de la fabrica de Zuchwil.

Las piezas que formen parte de los dispositivos de seguridad, tales como valvulas de seguri-
dad, termostatos de seguridad o calentadores, no deberan repararse bajo ninguna circunstan-
cia. jDeberan sustituirse!

Rigen los siguientes intervalos:

» Valvulas de seguridad cada 12 meses.
» Calentadores (generador de vapor, calentador de paso) cada 72 meses..

Estas actividades seran realizadas por los técnicos de mantenimiento de Schaerer AG o su
servicio técnico como parte del mantenimiento.

Garantia y responsabilidad

No se asumira ningun derecho de garantia ni responsabilidad en caso de dafios materiales o
personales siempre que se deban a alguna de las siguientes causas:

* Uso contrario al previsto del aparato.

* Montaje, puesta en funcionamiento, manejo, limpieza y mantenimiento incorrectos del
aparato y de los aparatos opcionales correspondientes.

* Incumplimiento de los intervalos de limpieza.

» Utilizacion del aparato con dispositivos de seguridad y proteccion defectuosos, mal insta-
lados o inoperativos.

* Inobservancia de las indicaciones de seguridad descritas en el manual de instrucciones
relativas al almacenamiento, montaje, puesta en funcionamiento, manejo y mantenimiento
de la cafetera.

» Utilizacién del aparato sin estar en perfecto estado.

* Reparaciones realizadas de forma inadecuada.

» Utilizacién de piezas de repuesto no originales de Schaerer AG.

» Utilizacion de productos de limpieza no recomendados por Schaerer AG.

» Casos catastroficos debido a los efectos de cuerpos extrafios, accidentes, vandalismo o
fuerzas mayores.

* Penetracion de objetos extrafios en el aparato o apertura de la carcasa.

El fabricante so6lo asumira los derechos de garantia y responsabilidades eventuales siempre
y cuando se respeten los periodos de mantenimiento y conservacion prescritos, y se utilicen
las piezas de repuesto originales encargadas al fabricante o a los proveedores autorizados.

Q Se aplican las "Condiciones generales” de Schaerer AG.
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