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1. HACCP & Barista Station

HACCP (Hazard Analysis Critical Control Points) er et kontrollsystem for a garantere matsikkerhet. En god
tilneerming og samsvar med HACCP sikrer en trygt forbruk for vare forbrukere.

| praksis er dette ngdvendig for a sikre at Barista Station overholder HACCP fra starten av:

- Sikkerhet

- Vedlikehold av utstyr og registrering av aktiviteter/oppgaver

- Hygiene

- Handtering og oppbevaring av ingrediensene og rengjgringsmidlene

1.1 Sikkerhet

Bruk, fylling og rengjgring av dispenseren ma begrenses til autoriserte og opplaerte personer. Pass pa at
nyansatte leser bruksanvisningen og forstar sikkerhets- og hygieneprotokollen fgr de tar i bruk dispenseren.

e  Brukere:

o Dette apparatet kan brukes av kompetente barn i alderen 8 ar og eldre og personer med
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring eller kunnskap safremt de har
blitt overvaket eller gitt instruksjoner om sikker bruk av apparatet, og har forstatt farene som
er involvert.

o Barn far ikke leke med denne enheten. Rengjgring og vedlikehold bgr ikke utfgres av barn.

e |bruk:

o Advarsel: Produktene som leveres av dispenseren er veldig varme! For a unnga
brannskader bgr du holde hender og andre kroppsdeler borte fra leveringsomradet fgr du
trykker pa leveringsknappen.

o Advarsel: Rgr aldri stromtilfgrselen eller strgmpluggen hvis hendene dine, strgmkabelen
eller stgpselet er vatt. Hvis strgmkabelen til dispenseren er skadet, ma du sla av
dispenseren og kontakte systemleverandgren for utskifting.

o Det er fare for a fa fingre i klem nar du handterer bevegelige komponenter.

o Aldri ta nedi bgnnebeholderen med hendene eller redskaper, eller apne bryggeenheten nar
kaffemaskinen slas pa.

e Rengjgring:

o Hold deg alltid nzer dispenseren under rengjgring, da det brukes rengjgringsmidler og det
renner ut svaert varmt vann under prosessen.

o lkke bruk vannstrale under rengjgring.

o Bare bruk foreskrevne rengjgringsprodukter til rengjgring.

1.2 Vedlikehold av utstyr og registrering av aktiviteter/oppgaver

Barista Pro-maskinen overholder selv HACCP. Delene som kommer i kontakt med drikkevarer skylles med
veldig varmt vann som en del av rengjgringsprogrammet. Noen spesifikke deler tas ut av maskinen og rengjgr
separat.

e Maskinen ma alltid rengjgres i henhold til avtalt rengjgringsplan.

e P3ase at maskinen alltid er ren innvendig og utvendig

o Alle rengjgring- og pafyllsaktiviteter ma loggfgres i HACCP-kort og digitalt i operatgr-/chef-menyen
e Operatgren har ansvar for a holde kontroll pa og registrere holdbarheten til produktene.
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1.3 Hygiene

e Vask hendene med varmt vann og antibakteriell sape

e Ved fare for spredning av en smittsom sykdom (forkjglelse, influensa, covid-19), ma det ikke utfgres
arbeid med mat

1.4 Handtering og oppbevaring av ingredienser
1.4.1 Melk

Gal handtering av melk vil svekke matsikkerheten og fgre til risiko knyttet til hygiene og helse!
Det er viktig a overholde fglgende punkter:
o Pafyll:
o Fyllikke pa for mye melk. Hvis melkebeholderen ma etterfylles: Kast resten av melken og
etterfyll med fersk melk.
Bare bruk pasteurisert, homogenisert, fersk fettholdig melk, som avtalt.
Bruk minst én dag fgr utlgpsdato.
Bruk de eldste produktene fgrst ([fgrst inn, fgrst ut]-prinsippet).
o Lukk kjgleenheten umiddelbart etter pafylling.
e Handtering:
o Bruk vernehansker nar du jobber med melk.
o  Bruk melk direkte fra originalemballasjen.
o Kontroller emballasjen for skader fgr du apner den.
e Rengjgring:
o Nar du rengjgr maskinen ma gjenvaerende melkerester i melkebeholderen kastes, og
melkebeholderen ma rengjgres fullstendig med varmt sapevann eller i oppvaskmaskinen.
[Ny] fersk melk fylles pa for a skape et tydelig skift i melkeforsyningen.
o Aldri fyll pa gammel melk i ny melk nar det er behov for rengjgring!
e  Oppbevaring:
o Pase at udpnet melk brukes fgr utlppsdatoen som er angitt pa emballasjen eller beholderen.
o Kjgling (maks. 5 °C).
o Oppbevar melk adskilt fra rengjgringsprodukter.

O O O

1.4.2 Smaksirup

Feil handtering av sirup eller smakstilsetningsstoffer vil kunne redusere matsikkerheten!
Det er viktig a overholde fglgende punkter:
e  Pafyll:

o  Fyll aldri pa for mye sirup eller smakstilsetningsstoffer.

o  Bruk opp fgr utlgpsdato.

o Bruk de eldste produktene fgrst ([fgrst inn, fgrst ut]-prinsippet).

o Sirupflasker har en maksimal holdbarhet pa seks uker etter apning. Nar det er én dag for
utlgpsdatoen er nddd, ma flaskene kastes og skiftes ut. Det er derfor viktig a skrive ned
datoen flasken ble apnet.

o  Bytt ut en flaske nar over 75 % av volumet er brukt

e Handtering:
o Bruk sirup og smakstilsetningsstoffer direkte fra originalemballasjen/-flasken.
o Kontroller emballasjen/flasken for skader fgr du apner den.

e  Oppbevaring:

o Den uapnede holdbarheten til Monin-sirupflasken er 36 maneder, der utlgpsdatoen star pa
flasken.

o Oppbevar sirupen pa et tgrt, kjslig og merkt sted.

o Oppbevar sirup adskilt fra rengjgringsprodukter.
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1.4.3 Kaffebgnner

Gal handtering av kaffebgnner vil svekke matsikkerheten og fgre til risiko knyttet til hygiene og helse!
Det er viktig a overholde fglgende punkter:
o  Pafyll:
o Bare bruk Espresso House-kaffebgnner som avtalt.
o Bruk opp fgr utlgpsdato.
o Bruk de eldste produktene fgrst ([fgrst inn, fgrst ut]-prinsippet).
o Kaffebgnner har en holdbarhet etter dpning pa 48 timer, og derfor bgr ikke beholderen
overfylles. Alltid sjekk rengjgrings- og pafyllsplanen og/eller den digitale operatgrmenyen:
Hvis det var over 48 timer siden forrige pafyll av bgnner, ma du kaste de gjenveaerende
bgnnene, rengjgre og fylle pa beholderen igjen.
e Handtering:
o Bruk kaffebgnner direkte fra originalemballasjen.
o Kontroller emballasjen for skader fgr du apner den.
e  Oppbevaring:
o Den udpnede holdbarheten til Espresso House-kaffebgnner er 12 maneder, der utlgpsdatoen
star pa flasken.
o Oppbevar kaffebgnnene pa et tort, kjglig og mgrkt sted.
Oppbevar kaffebgnnene adskilt fra rengjgringsprodukter.

1.5 Handtering og oppbevaring av rengjgringsprodukter

ADVARSEL - Risiko for forgiftning pa grunn av inntak av rengjgringsprodukter.
Det er viktig a overholde fglgende punkter:

e Handtering:
o lkke svelg rengjgringsprodukter.
Bland aldri rengjgringsprodukter med andre kjemikalier eller syrer.
Legg aldri rengjgringsprodukter i melkebeholderen.
Legg aldri rengjgringsprodukter i drikkevannstanken (innen-/utendgrs).
Bruk bare rengjgringsproduktene og avkalkingsproduktene til deres tiltenkte formal (se
etiketter).
Ikke spis eller drikk mens du bruker rengjgringsprodukter.
Forsikre deg om at omradet er godt ventilert nar du bruker rengjgringsprodukter.
Bruk vernehansker nar du bruker rengjgringsprodukter.
o Vask hendene grundig umiddelbart etter bruk av rengjgringsprodukter.
e Oppbevaring:
o Oppbevar rengjgringsprodukter utilgjengelig for barn og uvedkommende.
Beskytt rengjgringsprodukter mot varme, lys og fuktighet.
Oppbevar rengjgringsprodukter adskilt fra syrer.
Oppbevar rengjgringsprodukter bare i originalemballasjen.
Oppbevar rengjgringsprodukter til bruk daglig og ukentlig hver for seg.
Ikke oppbevar rengjgringsprodukter sammen med matvarer, drikke eller tobakk.
o Fglg lokale forskrifter for lagring av kjemikalier (rengjgringsprodukter).
e Avhending:
o Hvis rengjgringsprodukter ikke kan brukes, ma de kastes sammen med beholdere i henhold
til lokale og lovbestemte forskrifter.
e Ngdinformasjon:
o Lesinformasjonen pa emballasjen ngye f@r du bruker rengjgringsprodukter.
o Sikkerhetsdatabladet fra leverandgren finner du pa JDE-stgttesiden:
http://jacobsdouweegbertsprofessional.support/other/cleaning-materials

O O O O

o O O

O O O O O
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2. Beskrivelse av deler

2.1 Mgbeloversikt
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A

Tilbehgrsbeholder

Kaffemaskin

Koppdispenser (4)

Kabinett — kjpleskap med
melkebeholder

Kabinett — smaksirupdispenser og
grutbeholder

Kabinett — generell lagring

(ikke tilgjengelig pa alle mgbler)



2.2 Maskinoversikt

1. Kaffebgnne-beholder (3)

2. Manuell innsetting av kaffe (bak
beholderen i midten)

Trykkmaler

Grafisk brukergrensesnitt
(bergringsskjerm)

Varmtvannsknapp

Varmtvannsutlgp (med innvendig sil)
Beskyttende panel

Skuff til kaffegrut

Drikkeuttak (flytter seg automatisk til
riktig kopposisjon)

10. Kopprist og dryppskal

pw

L o ~NOWw

2.3 Drikkemeny

Barista Pro-maskinen byr pa et utvalg fgrsteklasses
kaffedrikker samt varmt vann som anvist i menykortet*.

De melkebaserte kaffedrikkene er tilberedt med fersk
kumelk, og det finnes ogsa alternativer som lar kunder ga
for en smakstilsatt latte (fire tilgjengelige smaker:
Sjokoladecookie, vanilje, salt karamell og noisette (ristet
hasselngtt)).

For de fleste av drikkene har kunden ogsa mulighet til
legge til en ekstra shot eller smakstilsatt shot.

Maskinen forsyner ogsa med varmt vann til te, og
forbrukeren kan velge mellom fire ulike tesorter i
kryssalgbrettene: Earnest earl (sort te), cool miss green
(grenn te), mellow mr bloom (rooibos), witty cherries
(hvit te).

Alle drikker (foruten smakstilsatte drikker) serveres uten
tilsatt sukker. Forbrukeren kan selv legge til hvitt eller
brunt sukker om gnskelig, og dette er ogsa tilgjengelig i
kryssalgbrettene.

Drikkene som leveres fra denne kaffemaskinen kan Noget ekstra?
inneholde spor av kumelk og ngtter.

*siste menykort er tilgjengelige pa lokale salgssteder.
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2.4. Ingrediens- og tilbehgrsbeholder

2.4.1 Melk

Den eneste melken som skal brukes i Barista Station, er melk som er avtalt med Espresso House: Pasteurisert,
fettholdig melk (fersk melk, 3-4%), helst fra Arla.

2.4.2. Kaffebgnner

Det ma kun brukes Espresso House-kaffebgnner i Barista Station. To kaffeblandinger er tilgjengelig:

SIGNATURE
ESPRESSO

e to
i

Signaturbrygg: Signaturespresso:
plassert i midtre beholder plassert i venstre og hgyre beholdere

2.4.3 Smaksirup

Smaksirupdispenseren inneholder fire flasker smaksirup. Fglgende siruper er tilgjengelige:

pran <] pran < <.}

clnut

Hoz

Vanill®

|

i1 a9
e »‘/I/lvn ) de 4 .‘/ﬁl‘n!: de ._/('I . %;l p de
MONIN MONIN MONIN
1 3 » 5

o, Une tradition de qualié
4 Sirop- Pur Sucrt

a

ESS 0000 ==

Sjokoladecookie Vanilje Salt karamell Ristet hasselngtt
(700 ml) (700 ml) (700 ml) (700 ml)

2. ”,‘9.. "/ \}
e = ' .
_— " Fham ’ : \ }(ll b u\ni.»'fm"
'@ 1 Chocolate Vanille M b o
@ Cookie 1 o Windl Caramel
< s W ,
| —
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2.4.4. Tilbehgrsbeholder og tilleggsprodukter

Folgende tilleggsprodukter er tilgjengelig i stasjonen:

Kopper og lokk i ulike stgrrelser: 235 ml (medium) og 470 ml (stor) (Espresso House brand)
Brune og hvitte sukkerstenger (Espresso House brand)

Servietter (Espresso House brand)

Rgrepinner

Enkeltpakkede teposer (fire varianter: Earnest Earl, Cool miss green, Mellow mr bloom, witty
cherries).

o O O O O

Bare tilleggsprodukter som er avtalt skal veere til stede, og tilbehgr ma alltid etterfylles i henhold til tabellen
nedenfor:

Napkins
Stirrers
Tea (#4)
Sugar stick
Lids for
Papercups
Multiple sizes
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2.5 Innf@ring i brukergrensesnitt
2.5.1 Tilgang og forklaring til operatgrmodus

What would you like to drink?

Classis

- L

&

Black Coffee

EY

Slik apner du operatgrmenyen:

Trykk pa displayets gverste venstre hjgrne i minst tre sekunder (og skriv inn pin-koden) eller sett
chef-kortet i kortsporet. . Espresso House standard PIN-kode: 1996
MERK: Maskinen kan stilles inn under installasjonen slik at den kun gir tilgang for chef-kort.

Active errors | warnings

Hygiene

Cleaning Milk connector
Cleaning outside done m replaced

Flavour
cleaning

Operations

Show
m bbb out of order
Replace Empty Show
flavour... flavour... quick info

Operatgrmenyen bestar av 3 deler:

- Aktive feil/advarsler: Her vises varsler som krever handling fra operatgren eller teknikeren.
- Hygiene:

o [Rengjgring] for rengjgringsprosedyre av melk- og bryggesystemer.

o [Utvendig rengjgring utfgrt] for registrering av utvendig rengjgring pa maskinen.

o  [Skylling] nar den bare har blitt skylt.

o [Melkekobling erstattet] er ikke relevant her.
- Operasjoner:

o [Fyll pa ...] naringredienser har blitt fylt pa.

o [Testdrikker] for a servere testdrikker etter maskinen har blitt rengjort og melk har blitt fylt

pa.

o [Visiustand] dersom maskinen er i ustand grunnet tekniske problemer som krever
reparasjon av tekniker.
[**Omstart**] nar kaffemaskinen ma startes pa nytt.
[Erstatt smak] nar en smaksflaske ma erstattes.
[Tem smak] nar en smak er midlertidig utilgjengelig.
[Vis hurtiginfomeny] for a sjekke den gjenvaerende mengden av ulike ingredienser
[Ventemodus] dersom maskinen ma slas av midlertidig

O O O 0O ©
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2.5.2 Hurtiginfo-funksjon

Aktiver hurtiginfo-funksjonen for direkte innsikt i ingrediensvolum og telemetri.

[ x | What would you like t¢

" Actveerrors/wamings
Hygiene Quick Information 20:22 06.04.20

c89.7t94.9 51325 b111.6 Out:
Cleanin, Milk connector

Milk: 11770ml

Fridge:5.4°C
Pricelist: List 5 Telemetry:— M:61%

Last audit report: -

Operations

Show — —
m ot

Replace Empty Show

flavour... flavour... quick info Standby

Apne operatgrmodus og trykk hurtiginfo for a e S1=Gjenvaerende volum pa sirupsflaske 1 i ml
direkte se den faktiske mengden smaksirup og e S2 =Gjenvaerende volum pé sirupsflaske 2 i ml
melk. e S3=Gjenvaerende volum pa sirupsflaske 3 i ml

Lukk denne funksjonen ved 3 trykke p3 den e 5S4 =Gjenvaerende volum pa sirupsflaske 4 i ml

gule infoskjermen e Melk = Gjenvaerende melkevolum i ml totalt

o Kjpleskap = Kjgleskapstemperatur. Hvis
temperaturen i kjgleskapet er for hgy for lenge,
starter det en varsel eller kan til og med sette
maskinen i ustand
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3. Rengjg@ring og pafyll

3.1 Generell informasjon

e  Pafyll:

Pafylling avhenger av det faktiske forbruket. | stasjoner med hgyt forbruk, kan det vaere behov for &
fylle pa mer enn én gang om dagen. Maskinen er skylt og kritiske hygienepunkter rengjgres ved pafyll.

e Rengjgring:

Maskinen (inkludert melkesystemet) samt utsiden av maskinen ma rengjgres daglig for a ivareta best

mulig ytelse og produktkvalitet. Andre deler av Barista Station ma rengjgres ukentlig.

Tabellen nedenfor gir en detaljert oversikt over alle rengjgring- og skylleaktiviteter (manuelle eller

automatiske):

_ . Under For den
Daglig | Ukentlig drift stoppes
Automatisk

Rengjgringsprogram (startet av operatgr)

Automatisk skylling

Varmskylling

Skylling av melkeslange

Avslaing av skylling

Paslaing av skylling

Handbok

Botte til kaffegrut/avfall (i mgbler)

Rengjgring av dryppskal

Rengjgring utvendig
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Kaffebgnne-beholder

Sirupdispenser

Rer til varmtvannsuttak

Egberts

Professional




3.2. Registrering av oppgaver om rengjgring og pafyll

Alle operatgroppgaver ma registreres bade manuelt pad HACCP-kortene og digitalt i maskinens operatgr-/chef-
meny.

3.2.1 Manuell registrering av HACCP-kort

Ved alle besgk ma operatgren manuelt registrere rengjgring- og pafyllsaktiviteter pa HACCP-kortene som blir
plassert ved stasjonen og i et av skapene. Dette er obligatorisk i henhold til reguleringer av HACCP og
mathygiene.

Tabellen nedenfor er et eksempel pa et HACCP-registreringskort. Operatgren ma skrive ukenummer, dagens
dato, klokkeslett og navnet sitt. Alle rengjgring- eller pafyllsaktiviteter som utfgres under besgket ma
registreres.

Cleaning Refilling
B c
+ c <19 Q. [y & o)
w ® 2|5 = © 2 < n
COJ.ESGJ; YV n| s n [}
=0 ok c|lad Llo & 2 0 al 2
. = £/ Z|lw3|w 8 Bl c|x2|5]|5
Week | Day Date Time Name |3 ® 5|lwS|23|c 8|25 3|8|3|5|=
— c @©f = > c
SECJ|EE|ISEGSEE | 2@ @2
SEZ|IS (@ (@ £ a <
U—mgg Q o w £
w
Mon
Tues
Wed
Thu
Fri
Sat
Sun

3.2.2 Digital registrering i operatgr-/chef-menyen

Hygienemenyen i operatgrmodus forenkler registrering av gjgremal knyttet til rengjgring. Nar det er utfert,
vises dagens dato under knappen til den tilhgrende rengjgringsprosedyren pa skjermen.

Denne digitale registreringen er HACCP-kompatibel hvis alle gjgremal blir logget og navnet pa operatgren ogsa
er registrert i den overordnede chef-istrasjonen.
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3.3 Rengjgringsmidler og -utstyr

e Rengjgringstablett for kaffebryggesystem — Suma Café Auto Tabs C1.7
(levert av JDE):

o Suma Café AutoTabs er et konsentrert vaskemiddel i tablettform.

o Den brukes for daglig kraftig rengjgring og spyling av
bryggesystemet eller Barista Pro-maskinen. Den hjelper med a
fjerne skitt, flekker og kafferester, og forhindrer kalkdannelse.

o Produktet kan doseres trygt og |lgses hurtig opp.

o Tabletten ma settes inn i spalten for manuell innsetning av kaffe
gverst pa maskinen (se rengjgringsprosedyre)

e Rengjgringstablett for melkesystem — Suma Café MilkClean Kit C3.7
(levert av JDE):
o Dette settet inneholder to typer tabletter
(Advarsel: Aldri bland de to ulike typene tabletter!):
= Stor beholder: Alkalisk rengjgringstablett som hjelper
med 3 fjerne melkefett og kalkstein. Bruk daglig. Kan
ogsa brukes for rengjgring av varmtvannsuttaket.
=  Liten beholder: Syrlig rengjgringstablett som hjelper

med a fjerne melkepartikler. Bruk én gang i uken i stedet

for den alkaliske tabletten.

Sikkerhetsdatabladene til rengjgringstablettene finner du pa JDE-stgttesiden:
http://jacobsdouweegbertsprofessional.support/other/cleaning-materials

e Rengjgringsmiddel for innsiden av kjgleskap, maskineksterigr og disk
(medfglger ikke):
o  Bruk et vanlig rengjgringsprodukt til a fierne melkerester,
kaffeflekker og bakterier, og rengjgr med en vat klut.
o Nar du rengjgr maskindeler ma du spraye produktet pa kluten og
ikke direkte pa delen, da dette har innvirkning pa smaken.

e Ren klut (medfglger ikke):

e Rengjgringsbeholder (fglger med maskinen)

e Rengjgringsbgrster (fglger med maskinen):
o Rengjgringsbgrste for utvendige deler

o Rengjgringsbgrste for bryggeenhet

3.4 Fremgangsmate for pafylling inkludert skylling
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http://jacobsdouweegbertsprofessional.support/other/cleaning-materials
https://www.google.com/url?sa=i&url=https://usa.schaerer.com/fileadmin/user_upload/dokumente/Schaerer_USA/Reup/Schaerer_Coffee_Machines_CoffeeArtC_Touch_User_Manual_en_2018_05_02.pdf&psig=AOvVaw2Sz9wOL-BkV8yGc95akSRL&ust=1585384160472000&source=images&cd=vfe&ved=0CAIQjRxqFwoTCLDXmbOeuugCFQAAAAAdAAAAABAZ

Fgr du starter opp

o Maskiner med hgyt forbruk krever gjerne pafyll mer enn én gang om dagen.
o Denne prosedyren skal fglges i situasjoner der det bare kreves pafyll (fullstendig rengjgring er allerede

gjort samme dag).

o Selvom maskinen bare trenger pafyll, ma en fortsatt rengjgre maskinens ytre.

Pakrevde materialer

o Rengjgringsduk/rengjgringsmiddel til maskinens ytre
o Rengjgringsbgrste (utvendige deler)

3.4.1 Daglig pafyllingsprosedyre

Fyll kaffebgnne-beholderne pa
nytt igjen.

What would you like to dr

Quick Information 1411 220219
90294351325 b1114 Out —
$1:700m; S2:700ml: $3:700mi; S4:700mi

Milk: 11975mi

Pricelist: List 3 Telemetry — M61%
Last audit report: -

Apne operatgrmenyen.
Trykk [hurtiginfo] og sjekk

mengden melk inne i beholderen
og sirupflaskene

Active errors | wamings

Operations

Show
m bt m
Replace Empty Show
flavour... quick info Slsady,

Apne operatgrmenyen.
Trykk [Skylling]
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Fyll pa de ulike typene kopper i
mgblet.

AT
Fyll pé@ melk om ngdvendig.

Sjekk brettet etter kondensert
vann og tgm hvis ngdvendig.

Viktig Fyll ikke pa for mye melk!
Fjern gjenveaerende melk og gj@r
beholderen ren.

Caution!

Skylling av systemet starter. Vent

inntil fullfgrt.
Forsiktig: Varmt vann!

Professional

Fyll pa de krysselgende
produktene og rydd opp i
skuffene om ngdvendig.

(se Prosedyre for pafyll av sirup).
Erstatt en flaske nar over 75 % av
volumet har blitt konsumert eller
nar flasken har passert
utlgpsdatoen.

Active errors / wamings

Hygiene
Cleaning
outside done

Flavour
cleaning

Operations

= =
Enpy
flavour... flavour... quick info
Apne operatgrmenyen, trykk [Fyll

opp] for a apne
pafyllingsmenyen.




Fill up milk system

NS .( N

=
Folgende felt vises: Godkjenn (Ja/Nei) hvis melken Tast inn det resterende
e Beholder til kaffebgnner 1, 2, 3 som har blitt fylt pa, er skiftet ut. melkevolumet (Melk er fylt pa
o Melk. vises na) og trykk Fortsett

e Sirup: 1, 2, 3, 4.
Trykk pa de pafylte ingrediensene
og trykk pa knappen [Godkjenn].

Pass pa: Det er ofte en forsinkelse i programvaren, sa etter a ha trykket "Bekreft" i "Operatgrmeny - Fyll
pa", vent pa at felgende skjermbilde vises. Ikke trykk flere ganger pa "Bekreft", ellers vil man ved a trykke pa
knappen "Fortsett" pa felgende skjerm, hoppe over det viktige trinnet av pafylling av melk! Hvis dette
trinnet hoppes over, vil varselet "melk tom" snart vises, selv nar det er melk i beholderen, da maskinen vil
tro at melken er ferdig.

Fill up milk system
Call Caution!
Pease enter
|

I

(T

En tallskive til justering vises. Tast ~ Maskinen vil automatisk starte Ta ut og gj@r ren dryppegitteret
inn det aktuelle volumet, trykk pa  opp en fremgangsmate for og gjer ren dryppeskalen.

det grgnne V-symbolet (hvis ikke melkeskylling. Vent inntil fullfgrt.

gar den inntastede verdien tapt). Forsiktig: varmt vann!

Trykk fortsett.

Active errors / wamnings

Operations

Show —
m Dot

Replace Show.
flavour... quick info

Rengjgr maskinens ytre flater med  Test maskinens drift: server en Ga inn i operatgrmenyen og
en ren klut. cappuccino bekreft utvendig rengjgring
(operatgrmeny > test drikker)
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3.2.2 Pafyll av smaksirup

Apne kabinettdgren til
sirupskuffen.

Flavour exchange

Which fiavour wit be exchanged?

Bekreft smaksirupen som skiftes
ut.

Fjern flasken og koble fra
slangetilkoblingen.

Rengjgr slangen og tilkoblingene
med lunkent vann fra springen.

Sett skuffen tilbake i kabinettet,
og lukk mgblene.
MERK Forsikre deg om at
slangene ikke klemmes pa noen
mate.

A deaktivere en sirup

Nar en sirup midlertidig ikke er tilgjengelig, deaktiver sirupen som fglger:
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Skyv ut skuffen med flaskene.
MERK: Ikke fyll pa for mye sirup.

Flavour exchange
Sedoctod lavns: 1 Chocolals Conkir
Azention The hoses are being drained!

Sirup inne i slangen strgmmer
tilbake inn i flasken.

= IAnd (\

Skru av flaskehetten.
Skriv datoen for apningen pa den

nye flasken.

Flavour exchange
Soloctind Rawour: 1 Choxolate Cookie

Actiele e e welh o howe s et
Dilion 1o Il sASVSIOD o the purTy)
Smpl-mlmllnmt s sisble

Fllvourndnm
Chocolate Cockée
1T}

‘Vl
Remove the botse together with suction piece
Clean both the suction piece and the hose
mnumanmvwmmnm

iamp cloth
M”WMWWWMM"’I"’
water

Active errors / wamings

Hyglene

Cleaning Milk connector
outside done. replaced

Operations

Fillup... Test Drinks.

Replace Empty
flavour... flavour...

Apne [Operatgrmenyen] og trykk
[bytt smak]

Fglg instruksjonene som vist, og
trykk [Godkjenn].

Flavour exchange
Sefected favour: 1 Choculate Cookie

Place the rinsed hose Into the new botle
Place the batte inio the hokder
Connect the suction piece o the hose.
‘connection of the Fiavour Point

1 2 3 4
ot

Sett slangen pa den nye flasken.
MERK lkke ta med hendene dine,
men bruk en serviett

Plasser den nye flasken i skuffen
og koble slangen til dispenseren
igjen.

Trykk [fortsett] for & begynne a fylle slangen.
Trykk [stopp pumping] dersom slangen er fylt. (f.eks. til det begynner a

dryppe i uttaket)
Trykk [Fullfgr] for 3 fullfgre.

Egberts Professional



Active errors / warnings Active errors / warnings

Hygiene Hygiene

Cleaning Milk connector Cleaning Milk connector
Cleaning outside done Rissing replaced Cleaning outside done Rinsing replaced

Flavour Flavour
cleaning cleaning
Operations Operations

Show
Test Drinks ** Restart * Test Drinks ** Restart **
Replace Empty Replace
flavour... Standhy, flavour... Standhy,

A deaktivere en smaksirup: A reaktivere en smaksirup:
Apne operatgrmodus og trykk [tgm sirupflaske] Trykk pa [Fyll opp]-knappen for a bekrefte
utskifting/pafylling.
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3.5 Daglig rengjgringsprosedyre

Fgr du starter opp

o Rengjgring av maskinen (inkludert kaffe- og melkesystem) ma gjgres daglig. Kontroller alltid
rengjgring- og pafyllsplanen og/eller operatgr-/chef-menyen for a finne ut om det har blitt utfgrt
rengjgring.

o Under ventetid pa rengjgring, kan du sette av tid til 3 rengjgre maskinens ytre og fylle pa ingredienser
og tilleggsprodukter.

Pakrevde materialer

o Rengjgringsbeholder

o Rengjgringstablett (rengjgring av kaffebryggesystem)

o Rengjgringstablett (rengjgring av melkesystem)

o Papirhandkle/rengjgringsduk/rengjgringsmiddel til maskinens ytre
o Rengjgringsmiddel for melkebeholder

o Berste til rengjgring (ytre deler) / bgrste til rengjgring av omradet til brygging

Merk: Bruk alltid personlig verneutstyr nar du handterer rengjgringsmidler i henhold til MSDS.

Hele fremgangsmaten i detalj

Active

Hygieno

Cloaning Milk connector
outside done replaced

Operations

Show
m bioatair m
Replace Empty Show
Sukkinto, hacinick

Ta ut den svarte, fleksible delen Gjgr begge sider sene med varmt  Apne operatgrmenyen og trykk
som er satt inn i uttaket. vann og en bgrste. [Rengjgring]
(dra ned) Tips Du kan ogsa legge delen i

rengjgringsbeholderen under

rengjgring.

;‘.4

. — ————

o

Skjermbildet viser: «Ta ut Fjern dekselpanelet bak uttaket Gjgr systemet til brygging rent

beholderen til kaffegrut» (trykk opp). ved hjelp av den medfglgende
bgrsten.

Tem og gj@r ren beholderen til Fjern all kaffegrut fra maskinens

kaffegrut. (Start innen 5 sek) indre
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Sett dekselpanelet og beholderen  Displayet viser «Legg inn Displayet vil vise «fjern

til kaffegrut pa plass igjen. rengjgringstablett». beholderen til melk».

MERK Bikk beholderen til Sett inn en rengjgringstablett Fjern melkebeholderen. Den

kaffegrut litt opp nar du skyver (Suma Café Tab 2.2) i spalten til gienverende melken i

den tilbake inn i maskinen. manuell innsetting av kaffe gverst  beholderen ma kastes og
pa maskinen, og bekreft med beholderen ma rengjgres.
knappen [ok]. Trykk [fortsett].

08:20
Cieaning s in progress
I — S ——— =
Plasser rengjgringsbeholderen Maskinen tilfgrer varmt vann til Gjgr ren uttakets underside ved
med én rengjgringstablett for tabletten og starter hjelp av en bgrste mens varmt
melkesystemet (Suma Café rengjgringsprosessen. vann strgmmer ut.
MilkClean Tabs C3.7). Forsiktig: varmt vann!

Trykk [fortsett].

Skylleprosessen tar omtrent ni Fyll pa de ulike typene kopper i Fyll pa tilleggsproduktene.
minutter. mgblet.

Fortsett med pafyllingstrinnene

under skylling:

Fyll kaffebgnne-beholderne pa

nytt igjen. Hvis det var over 48

timer siden forrige pafyll av

bgnner, ma du kaste de

gjenvaerende bgnnene og fylle pa

beholderen igjen.
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Cleaning program — ——A" . h
| SR N
‘ I

== |

‘Connect the milk container.
Put the milk container in the fridge.
Confirm with Continue.

| | A kA

Vent til displaymeldingen vises: Gjor kjgleskapet rent med en ren Fyll melkebeholderen og plasser
«ta ut beholderen og skyll den». klut. den tilbake i kjgleskapet.

Trykk [fortsett] pa skjermbildet.
Ta ut og gjer ren Tgm fordampningsbrettet og tark
rengjgringsbeholderen. av innsiden av kjgleskapet med et

papirhandkle.

Fill up milk system ,i Fill up milk system
Remaining milk amount Q . Remalning milk amount Q a Caution!
ol ©
)
| v
r
Ploass onlor- Preasc erter the currcrt remaning mik amourt | ing the burton
| s | |

Trykk [fortsett] pa skjermbildet. En tallskive til justering vises. Tast ~ Maskinen vil automatisk starte

AR

inn det aktuelle volumet, trykk pa  opp en fremgangsmate for
Displayet viser deretter at det grgnne V-symbolet (hvis ikke melkeskylling. Vent inntil fullfgrt.
melkeslangene blir fylt pa nytt. gar den inntastede verdien tapt). (omtr. 60 sekunder)

Trykk [fortsett]. Forsiktig: varmt vann!

Sett den fleksible delen inn igjen. Ta ut og gj@r ren dryppegitteret Rengjgr maskinens ytre flater med
og gj@r ren dryppeskalen. en ren klut.

MERK Forsikre deg om at de fire

transparente siruprgrene holder

seg pa plass. (dvs. stikker helt ut

som vist pa bildet)
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Active errors / warnings

Hyglene

Cleaning Milk connector
outside done. replaced

Flavour
cleaning
Ope:
Show
out of order

Show
quick Info

Test maskinens drift: server en Ga inn i operatgrmenyen og Apne mgbelets midtre (eller

cappuccino. bekreft utvendig rengjgring og hgyre) dor.

(operatgrmeny > test drikker) pafyll av ingredienser. Rengjgr den nedre delen av tuten
til kaffegrut med et papirhandkle.

Ta ut avfallsbgtten til kaffegrut.
Skift sgppelpose.

3.6 Ukentlige rengjoringsprosedyrer

3.6.1 Varmtvannsuttak

Vri varmtvannsuttaket i retning Sett silen tilbake i utlgpsstykket
mot klokken for a ta det ut i en Igsning av lunkent vann og 1 og monter inn pa rgret igjen.
(NAR DET ER AVKI@LT!) tablett rengjgringsprodukt til

Fjern silen fra utlgpsstykket. melkesystemet

(Suma Café MilkClean Tabs C3.7).
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3.6.2 Kaffebgnne-beholdere

A

Fjern lasemekanismen pa bunnen Bytt ut Idasemekanismen med Forsikre deg om at platen er satt
av beholderen: metallplaten som fglger med helt inn.

Skyv lasemekanismen forsiktig ut maskinen.

Platen lukker beholderen og
forhindrer at bgnner faller ut.

Laft ut beholderen. Tgem beholderen og gjgr den ren. Plasser beholderen tilbake i
holderen pa maskinen.

Metallplaten ma plasseres
riktig i utskjeeringen.

Trykk beholderen pa plass og fiern  Skyv [asemekanismen forsiktig pa
metallplaten. plass igjen.
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3.6.3 Modul for smaksirup

Apne operatgrmenyen og trykk
[Rengj@ring av sirup].
Sirup inne i slangene stremmer
tilbake inn i flaskene.

Fyll rengjgringsbeholderen med
varmt vann

Koble til rengjgringssettets
slanger.

Koble til igjen smaksirupslangene.

Displayet viser riktig posisjon.
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Cleaning program
00:09
Cleaning is in progress

Sirup inne i slangene strgmmer
tilbake inn i flaskene.

00:09
Gleaning s i progress

Trykk [Fortsett].
Skylling vil na starte opp (omtr. 1
min 30 sek)

Rengjgr toppen av flaskene og
lokkene for @ unnga at det dannes
sukkerkrystaller.

Professional

Koble fra kontaktene, og legg
slangene til side.

TIPS Bruk en plastpose for a
forhindre sgl av sirup som
strgmmer fra rgrene.

Etter skylling: Koble fra

rengjgringsslangene og ta bort
beholderen.

Rengjgr tilkoblingene i rammen

med en ren fuktig klut om

ngdvendig

Cleaning program

1 -mv
Activate the pump untd the hose s flled.
"..!‘,‘.Z.”',;".‘:"..‘.';......':.’.":::'"""
. e <

Trykk [fyll pa] pa f¢rste sirup for a
begynne a fylle slangen.
Trykk [stopp pumping] dersom
slangen er fylt. (Draper strgmmer
fra utlgpet).
Gjenta dette for alle sirupene.




Trykk [Fortsett] og folg Hvis du oppdager sirup som er sglt

instruksjonene pa skjermen. ut:
Ta deg en testdrink via
operatgrmenyen. Gjor ren skuffen eller kabinettet

med en ren klut og
rengjgringsmiddel for matkvalitet.

3.7 Apne og lukke kontroller

3.7.1 Apne kontroller

Legg merke til felgende elementer i begynnelsen av hvert besgk:

Kaffemaskin og kjgleskap fungerer skikkelig og er trygge a jobbe med.
Sjekk hvis det vises noen varsler i operatgrmenyen som krever handling eller ma kommuniseres til en
tekniker.
Sjekk HACCP-registreringskortet og operatgrmenyen i maskinen for a finne ut om:
o Det allerede har blitt utfgrt renhold eller om dette gjenstar.
o Rengjgring av andre deler ma utfgres (ukentlig rengjgring).
Sjekke hvilke ingredienser og tilleggsprodukter som ma fylles pa.

3.7.2 Lukke kontroller

Legg merke til fglgende elementer pa slutten av hvert besgk:

Ingen sglte ingredienser p3, i eller i naerheten av maskinen.

Ingen brukte kopper star igjen pa benkeplaten.

Gjor dryppskalen og dryppgitteret rene.

Rengjor maskin, kjgleskap og mgbler utvendig for fingeravtrykk.
Kaffegrutbeholderen er tgmt.

Kryssalgsbrett er fylt pa i henhold til referansekortet og rene, uten fingeravtrykk.
Bgnnebeholdere, melk og smaksirup er fylt pa.

Mengden ingredienser som er anvist i hurtiginfomenyen er riktig.

Ingredienser som har passert utlgpsdato har blitt byttet ut.

Alle rengjgringsmidler har blitt skikkelig oppbevart.

Alle rengjgring- og pafyllsaktiviteter har blitt registrert i HACCP-kortene og digitalt i operatgr-/chef-
menyen.

Operatgr/chef-kort har blitt fijernet fra innsetningen og oppbevares.

Skapdgrer er laste og ngklene har blitt fjernet.

Maskinen er klar til a selge alle drikker i menyen og ingen varsler vises pa skjermen.
Betalingsmodul er i drift (nar aktuelt).

Maskinen kan trygt brukes av forbrukerne.
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